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la canhna TdB = |l processo prodytlivio

T LA CANTINA
TERRE DEL
BAROLO

L& Cantina Terre del Baroio nasce net 1958, quando
il castigionese Arnaldo Rivera, maestro di scuola
elamentare, ex comandante partigiano (nome di
battaglia "Arnc") e commissario del Comitato di Li-
berazione a Torino, decise di costituire la cogpera-
tiva Cantina Torre del Barglo, insieme ad un gruppo
di viticottori

La Canlina oggi assocla circa guatirocento viti-
coltori, proprietari di circa 650 eftari delle Gran-
di Vigne di Langa nel territoric dei Comuni di
Grinzane Cavour, Serralunga, Monforte d'Alba,
Diang d'Alba, Barclo, Novello, La Maorra, Verdu-
no, Roddi. Roddino, Alba e Castiglione Faliet-
0, T cui produzicne totale di uva, mediamenie
55.000 quintali, viene per intero pigiata in Cantina.
Queste uve, selezionate secondo la zona di prove-
nienza, i grado di maturazione ed il contenuto zuc-
chering, consentono una produzicne media di vino
pari a circa 49.000 ettoliiri allanno suddivisi nelle
varie qualita. Barolp, Nebbiolo d'Alba, Dalcetto

d'Aiba e Dolcetlo di Dianc o'Alba, Barbera d'Alba,
Verduno Pelaverga, Freisa, Grignelino, Favorita e
Chardonnay.

La Cantina Terre del Barolo & ubicata nel comune
di Castiglione Falletto, immersa nel territorio delle
Langhe, proclamatc ngl 2014 patrimonio dell'uma-
nitd UNESCO

1.1, DATI SOCIETARI

Ragione soclale:  Terre del Barolo

Via Alba - Barclo, 8 Casti-

glione Falletio (CN)

! Indirizzo magaz-  L.oc. Batasiolo - 12064 La
zine: Morra {CIN)

Ass. oi categoria
di appartenenza:

Indirizzo sede
prncipale:

CONF COOPERATIVE

‘.:a'?a‘"‘“a produt 6 500 hifanne circa
ftiva:

i Codice NACE 1102

+N® dipendenti: 37+ 3 stagisti

lun-ven 8:00-12:00/13:00-

0 di attivita:
Orario di attivita 1700
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12 ILPROCESSO
PRODUTTIVO

Il processo di produzione del vino, che parte dal-
la lavorazione dell'uva fino all'imbotiigliamento del
vino stesso, si compone di diverse fasi. Queste sono
state analizzate per definire gli aspetti amblentali e
le prescrizioni legali applicabili alla Cantina, & sono:

= approwiglonamento delle materie prime;
* campionamento dell'uva;

+ diragpatura e pigiatura dell'uva;
« fermentazione del mosto;

* svinatura;

s torchiaiura e pressatura;

» fermentazione malolattica;

* travasi e colmature;

= invacchiamento;

« illirmpidimento;

*  imbottigliamento;

» commercializzazione del vino.

Parallelamente alla produzicne vera e propria dal
vinG vi sono poi aleun! processi ausiliar, che vanns
ad interessare pil fasi delia produzione e clf¢ sono

H
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« Il rasporio detie materis prime Jelie materie
orime ausiliarie e def prodatt;
= f ‘pvaggio dei mecchinan g del ‘soal ol
.

Can
- A depurazione detie acque reflue:
« i riscaldamentc & i rafireddamento dei vinifica-
o7 g clel lnnai
Sono state prese in considerazione unicamente le
fasi & javorazicne relative aha produzione di vino
rosso, che rappresenta la principaie tipologia i
niodatic della Cantina

‘ T

RCMAGIONAME

3
Jis
_a Cartina, per ja procuzione del vino mietighiate
Uifizza quai materie prime principall
«ouva:
« orogdodi enoogial (qQuall ad esempia monNL
gatfiti, fievih, ecu.)

+ Iipelaggl (qual botiig'ie in vetre, iImbaliagg i
cariene, legno, bag in box, ecc.’
g quali prodett gusiliark
s acoual
+ datergenti

_uva viepe conferita da parie dei Scoi gelia Canti-

4. che rasoortano con mezzi propri quantita varia-
il df materia orima

Per i prodoti snologicr, gi imbaliaggie i prodotti di
lavaggin, (zppicwigionamentc avviene mediants
for;

i+ che spadiscone e merce con mezzl & tra-
sporto progr o ¢orriegre.

122 CAMPIONAMENTC

{2 uve conferite in Cant na sonc campionats e ana-
lizzate. pe’ poter essere classificae @ sglezichate
secendo | colare ¢ il potenziale grado awolice

la cortina 148 ~ it processe produtiivo

Uuva & campionate atiraverso una sonca Gl carn-
pionamenic. che selezona wna piccsia guantits di
acini e ne preleva del succo, destinato allanalisi.

ey

Ny

F‘“f'_'.l WO A
LOlAN i

La diraspatura consiste nelia separazions ¢ neti'al-
lontanaments dei graspi dagli acini d'uva prima
della lorg pigiatura Con il processs o nigiatura i
sece i SUCCO wane sstatlo dagh acini atyaverso 'a
retura dela buceia dell'acino ¢i uva eq evitando la
rottura Sei vinaceich,

i corting TAE > 1l processo produtfive

Lafmap ol firaspiidra e Riginfea Avvd S50
w difactapgletris!, Queste aftrerzaiite candatiy
no dapprima la separazione dei graspi dal grappo-
io medianie 1a rotazione ¢i un tamburo forato che
strappa \a parie verto del grappoio @ lascia pas-
I
na una coppea of il pigiaio & add zensie

sara gl anipi alleverso . fori (31 aCint SONS QT

pigias

aor migabiseifio ¢ ammanie v aats alla fermen-

taziong,

| raspi sono allontanati Ga un evacuatore a cociee e
sryrat!, guindi vendutl ad unazienda di produzions
di compost.

RN

FERE AR

1| proGesa0 G fermentaziong Iniz:a ¢on raggiunta d
mistahisoitito i potassio, | soffiti regolana lafarmen
razione awcolica del ving, consantand Tesiazions
di potifencli dalie bucce & la mutizsazions dei most
Daopa il processo di solftazione il rrosio & fermera-

¢ & maserato.

o
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Cirarie 'a fermentazione gi zuzoheri present ne!
Youido sonc wasformat, per mezio deliazone di
microrgarisny, in ajcol etilico, anidride carbonica e
calore. La produzione di anidride carbonica causa
la jormazione di piccole bollicine che, risalendo ver-
wo i sunaiivia, rasportano fe partinalle solids che
vanno a formare una massa di vinaccia dencminata
“cappelio” sulia superficie del liquido. La macera-
zione avviene atraverso | cortatio tra il succo € ia
vinaccia ed & il processo responsabile dell'apporto
¢l colore, strutiura, sapere € arcma al vino.

Srare i farmertnzione i cappale & roto g ba-

imontayglo) medinniia un nairenls cie! mosto
o dall atto, consantende allo 8183

ano ai Luuit)

onate {

Ch@ e e IME

go lempn g7 S zialo Anpane af ogsiy
NGCESIENC Al TRICIOTganisITy affincpe possa avven

re i fermeniazione

1@ nei vinifi-

Tuto b orecesso di ‘ermentazions avv
calor, grosst SonEenon cilindrici in asciaia iNux con
rato ¢ fands & forma coniza Sl fondo sano dac-
colie, atfraverso un'aperura  con rausiio di pale
raschiant le tecss denosilate durarts

affinang 1 processo Avvenga sorret! amente. oltre ai
soiiti sone adaAoral ati procot quali 1 annini, gli
attivandi o farmentazicne & 1 fevi Prima i essere
introdo nei vinificatord, 1 et sono stemperati in
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Jha rutise ermocendizionata, L contenitore all-

mertate ad anergia aietirica oar soaidare 1Ac0yn
o sciogliare | fiavili negessar zer L fenmantaziong

Per oltercrs una ferm.eniazions il regolare. pitl
complata o pits veleae, & fnwodeic dell'ussiyens
gassus)y Atravarso migrossigenaterl che fAiassiang
alvinterno deis massa liquida microscepithe Do
icine ¢ vssigeno, che si sciolgond venOSEMENe
alvinterno del mosto rendende casigenn immedia-
amente disponibile per | microrganismi responsa-




bili det pracessc di fermentazicne. Al termine del
processo di fermantaziane il mosto, viene svinato

125 SVINATURA

La gvinatura consiste nella separazione, per mezzo
dello svinatore, della parte liquida dalla parte soi-
da, L'operazione & condctia mediante un travaso in
centenitori in acciaio in cui avverrainvecchiamenio.
Per quanta riguarda i vini bianchi, che interessano

una minima parte delta produzione della Cantina,
la svinatura & effettuata prima della fermentazione,
inviando cosi ai vinificatori solamente la fase liquida
del pigiato, priva delle vinacce

126 TORCHATURAE
PRESSATURA

Le vinacce che vengono separate dal vino attraver-
so gli sgrondatori, sono pressate nelle pressea idrau-
liche ottenendo un'ultericre quantita i liguida che
viene addizionato al vino @ destinato afla fermenta-
zione malolattica.

1.2.7. FERMENTAZIONE
MALOLATTICA

La fermentazione malolkttica, detta anche fermen-
tazione secondaria, trasforma I'acido malico pre-
sente nel vino in acido fattico e permette una stabi-
lizzazione microbioleglca del vine,

128 TRAVAS| E COLMATURE

Il travaso del vino da un recipiente ad un altro av-
viena periodicamente per eliminars il deposito di
feccia che si forma sul fonde dei cantenitori e per
evitare Finsorgere di fermentazioni indesiderate,

lo canting TdB > Il processe produltivo

129 INVECCHIAMENTO

L'invecchiamento o affinamento del vino avviene, a
seconda dei vind, in serbaloi in aceiaio, in botti di
legne, in tonneau o in barrigue Durante questa fase
il vino & lasciato ripcsare per un lungo periodo. La
durata dipende dal tipo e dalla qualita.

1210, ILLIMPIDIMENTO

Llillimpicimento del vino avviene attraverso i dus
stadi di chiarfficazicne e di refrigerazione. La chia-
rificazione avviene mediante I'aggiunta di sostanze,
quali faring di filtrazione e chiarificanti, che provo-
cano la flocculazione e la precipitazione delle so-
stanze in sospensione nel vino e la filtrazione, atira-
verso filtr tangenziali che separano le sostanze in
sospensione dalia fase liquida.

La refrigerazione avviene in vinificatori termocondi-
zionati, ovvero serbatsi in acciaio inox raffreddati a
circa 3°C per mezzo di uno scambiatore di calore
collegate allimpiante di refrigerazione, e permatte
la precipitazione dei sali presenti allinterno del vino,
per arrivara alla stabilita tartarica, oesia all'assenza
di fenomeni di precipitazione dei sali nel vino prima
del suo imbotiigliamento. A seguite della refrigera-
ziong il vine viene nuovamenie filtrato per eliminare
le particelle in sospensione.

(:)

-
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1.211. IMBOTTICLAMENTO E
CONFEZIONAMENTO

Al termine del periodo d'invecchiamento e dope la
fases diillimpidimento, la maggior parie del vino pro-
dotto viene imbottigliato in boitiglie rispettivamente
da 0,751 (albeisa}, 1,5 | (mezza pinta), 0,375 | (mez-
za albeisa), € 3 | (pinla) e le bottiglle tappate, efi-
chettate e confezionate in imballaggi di cartone per
rassemblaggio in canfazioni contenenti pii bottiglie
ciascuna. Le botiiglie destinate alla spediziona ven-
gono disposte In pallet e confezionate mediante l'u-
tilizzo dl un film plastico.

Parte del vino prodotie viene confezionato in conte-
nitori sottovuoto dalla capacita di 101 ¢ 3 | (chiamatii
Bag in Box), costituiti da sacchiin plastica racchiugl
alfinterno di un imballaggic di cartone.

! arestante parte é venduta sfuso,

1.212. COMMERCIA[IZZAZIONE
DEL MING

i vino prodotic dalla Cantina & destinato sia alla
grande che alla piccola distribuzione, sia in Walia
che all'estero & viene invialo ai clienti per mezzo di
corrieri o attraversa | mezzi di tragporte posseduti
dalla Cantina stessa

Alfimerno della Cantina esiste un negozio per laven-
dita diretta al pubhblico di vino imbottigliato e sfuso.

1213 LAVAGGIO

A seguito delle operazion di processo per la produ-
zZione dal vino, tutti | macchinari, i serbatoi e i recipieni
utilizzati vengono lavati mediante detergenti, idropuli-
trici @ impiznti di lavaggio per la pulizia delte vasche.

L acque oi lavaggio, insisme alie acqué nere, sono
inviate all'impiantc di depurazione acque dello sta-
bilimento per il trattamento, e quindi inviate allo sca-
rico in fognatura.

1.3, LA STRUTTURA
DELLA CANTINA

Le attivita della Cantina si svolgono prevalentemen-
e piesso la sede di Castione Falletto, mentre il ma-
gazzino dislocato a La Morra & utilizzato eschisiva-
mente per lo stoccaggio degli imballaggi in cartone
e nen song state svolte attivitd preduttive al suo in-
terno L'attuale magazzino & in fase di dismissione a
verra definitivamente abbandonato a febrraio 2016.

La sede principale della Cantina si sviluppa in una

DICHIARAZICNE AMBIENTALE 2015

struttura su pid livelti:
A
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e || piano interrato nel quale sono dislocate le
botti, | tonneau e le barrique per ia fase di in-
vecchiamento del vino;

= |l piano terrano nel quale sono dislocate le aree
produttive indicate in dettaglio nella Figura 1
= | piani sopraelevati nei qual sono dislocati il la-
beratorio analisi, alcuni uffict, 'archivio e i ser-
Latol per la fase di invecchiamento del vino,
Nelia Figura 1 & riportata una planimeitria del piano
terreno della Cantina, nefla quale sono indicate e
principali aree dello stabitimento. Nel periodo del-
la vendemmia, nellarea 1 avviene ka diraspatura e
pigiatura dell'uva, successivamente, avviene il pro-
cesso di vinificazione nei serbatoi ubicati all'iniermo
delle areg da 2 a 4. I vine, prima di essere Imbotti-
gliato, & stoccato nelle arse da 5 a 10. Limbottiglia-
mentq awiene nell'area 11, le bottiglie vuote neces-




sane ailimbotigiamento snno sloccate nalarea
12, mentre il vino confezionate in atiesa di essers
venduto & storcato nalls area 11213 Nellsares da
14 e 20 s0no ubicati gl impianti termici ¢ gli impianti

frigoriferi, cne servono gl uifict e gli impiant: produt-

livi. L'impianio di depurazione delie acaus refiue &

ubicato neWarea 21 e larea di stoccagglo det rifi

nellarea 22 Wel'area 23 & woalizzata /@ casa ca!

custede.

Legenda:

. Tettoia area piglatura

. Serbatoi di vinificaziona da 280 e 400 n (PORPORA)

. Sarparzt di vinificazione da 1250 H e 700 nl
Seroate: o virificazions da 800 T

UHici & teposit ving n vasche, Lot & conteniter!
N acciaig

W T =

LS

B CAPANND A ocaw perfermantazions maloatica
vasche 4 astigio inox

7 CAPANNG B, aeposite vine in vasche o calcestruz-
zo armate

CAZANND C. deposiio vinD i 86r0al0’ in acciaic

INCY

9 Sarbatoi di stoctaggio di vino

+4 Serbatei di stoccaggio divino

11 Imbottigliamento, deposite pradotti confezionati

12 Deposito battiglie in vetro vuoie

13 Magazzinc di deposite prodotti confezionati, deposi-
1o vino in botti @ in serbatoi in accialo Inox

14 Cenirale ermica, veciari termic: 33-C, G4-C, G35-C,

PR

)
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15 Centrale termica, wmpiant; tarmizi G1-M. GZ-M, G3-
M, G4-M 2 G5-M

18. Centrale tarmica, impianti termici G1-A e G2-A

17.Impiantc i refrigerazions, impiantl  frigorifer!
GRGA195/2/5F @ 2

18, impianio o refrigerazions 3

19, Impisnis J¢ refrgerazione 4

20, Impants di refrigsrazions FEV GRGA 30

21 implants & Leourasicne

22. Area stozcaggio rifiu

23. Alloggio del custode

It magazzne & ubicato a circa B50 m dalia Cantina, ¢
caratterizzato da ura superfizie di circa 780 m? ed &
ulilizzatio esclusivamenie gar lo stoccaggio deghi im-
baiiaggi in cariong

Ja cantina Td8 > gh impionti tecnic

4 Gl IMPIANT
TECNICI A SERVIZIO
DELLA CANTINA

La Cantina & servita da diversi impianti a servizio
de! processc produtiive

in particolare sono presentl:

+ 4 cenirali termiche a servizio deiia produzions
& degli uffici;

« 5 impiand frigariferi oer 4 pondizionamemc
daai utticl, del capannord & per il raffredda-
manta del ving

+ 1 impianto di depuraziong dzlis acque afiue
prodotte

147 NMPIANT TERMIC

Gl impianti termici a servizio della Cantina sono
distribuiti nelle centrali termiche ubicate nelle aree
indicate con i numeri da 14 a 16 nella Figura 1 {cfr.
par 13}

Sono prasenti ire centrali termiche:

la gprims, adiacente allabitazione del ou-
stode (area 14, Figura 1, serva fimplante
di riscaidamenic  degli uificy, i riscaldamen-

SICHIARATIONE AMBIENTALE 2015 g e

DICHIARAZIONE AMBIENTALE 2015

to dellacqua calda sanilaria @ v Unita di Trattamento Aria pa¢ 1 Tiscaldaments Zei capannoni A & B. Essa &
slata oggetie di interventi righiorativi nel 2013, medianie | sostwuzione degi impiant pib veoch @ menc
efficienti e attualments ed & costitiita dagi impianti termici con le seguent caratteristiche (Tabella 1)

Impianta G3-C Caldaia a metano 14 2200 RN
Impianto G4-C 14 2513 G455
. Caldiaia amieldny & au
impiante G5-C condersazicne i 2013 845
- Impianta GE-C Caldala A matano 3 14 2013 a4 s

congensazione
Tabeita ¢ Dali idenlificativi degli itnpianti tarmici adiacent; [‘abitazione dot custode

La seconda, adiacente al magazzing {area 15, Figura 1), fornisce Maleme it caiore ou il rigcalaamenta di 24
vascha di viriicazione, serve ! Unid of Trattament Avia e Asaidarnenio del pragazzine prodelt confeeonal
Ancivessa & shat oggetie di interventi migliorativi (nel 201} ea & attyalmante costituita dagii impianti termic!
(Taballa 21

Caldaia 2 reatand a

Impianto G1-M canlensazions 5 2011 4.5
impianta G-t Caldeg 2 mgenoe 15 201 945
mpiants G3-M Caig:;’;g:zg;;’ : 18 2014 945
rpanto Ga-M - G 16 2011 945
impianto G5-M = . Sol.a'rs te_frjnié:é o 15 N 50_1 1 17

Tabella 2 Dali identificativi degh impranti termici adiacenti il magazzino

D
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La terza, esterna e! capanno A {area 16, Figura 1), & stata realizzata nel 2013 a supporto dei 4 pannelli so- Gli imptantl GRGA 195/2/SP e I'"'mpianto 2 vengono
last instaflait ' stesso anno sulla copertura del capanne per fornire i calore per il riscaldamento del capanno wlilizzati per il rafireddamento di 20 vinificatori e ser-
stesso ed & costiluita da {Tabella 3): vona I'Unita di Trattamento Aria per il condiziona-

mento def capanhc A ¢ del magazzino dei prodotti
confezicnati, Gii impianti 3 & 4 sono utilizzati per il

; Caldaiz a matano condizionamente dellarea del negozio

Impiants G1-A Ao e 16 2013 100

Impiento G2-A ’ Solars terrmico 18 7 Limpiante REY GRGA 30 viene utilizzato per il con-
Tabella 8. Datl identificativi degfi impianti termici nel capanno A dizionamenrto degli uffict, del capannone B e per il

raffreddamento di 10 vinificatori,

142 MPANT FRIGORFERI 143 IMPIANTC D

IO . ; ' I _ ) DEPURAZIONE DELLE ACQUE
Gii impianti ingorifert a servizio della Cantina sono 5 e sono callocati nelle aree indicate con j numeri da 17 a

20n Figura 1 (chr. par 1.3) Anche gli impiant frigoriferi sono stati oggetto di inferventi migliorativi nellanno REFLUE
2014, mediante la sostituzione degli impianti piu vecchi, menc efficient’ e contenenti gas refrigeranti dannosi

L'impianto di depurazione delle agque reflue riceve
per Mambiente. con impianti pid efficienti e contenenti gas meno dannosi per I'ambiente.

le acque di scarto prodotte durante il lavaggio dei
L& caralteristiche cegli imbiari df refrigerazione sono le seguenti ( Tabeila 4y lilisel e. dei serbam.l da vlnq, il lavaggio c.felle
pavimentaziont, gli scarli derivanti dalla produzione
del vino, le acque nere dei servizi sanilari e parte
delle acque meteoriche raccolte sul piazzale.

Impiante 2 17 2000

Implanta 3 8 2002 15 Le acque‘ refiue sublscono un trattamente di tipo

Impianta 4 19 2009 15 fisico e biclegico per I'abbattimento della concen-
. GRGA195/2/5P 17 201a i trazione df sostanza organica prima di essere scari-

REV GRGA 30 20 2014 T e T cate in fognatura, i fanghi di supere sono disidratati

per centrifugazione per mezzo deliintervento di una {
ditta specializzata che li destina al recupero.

Tabella & Dali identificativi degli impianti frigoriferi

fa ¢arora YAl > gl implant tecnic

Le acque di scarico sono oggetto di moniioraggio
periodico, che a partire da givgno 2012 viene con-
dotio con frequenza mensile sia sul flusso in uscita
dall'impianto che sul flusso in ingresso, pur essen- Allo seorico
oo staio prescriyto con frequenza annuale solo sullo ' in fognatura
scarico. Tale scluzione & stata scelta come inder-

Alla
venio mighorativo per verfficare sia con maggicre smaitimento

frequenza la conformita ei valori limite di concentra-
zione specificati nell'autorizzazione allo scarico sia Il stadio smaltimenio
it rendimento delf'impiants.

Sedimentazone Fanghi allo *

Allo scarico sone misurete le congentrazioni di: pH,
BOD, COD, Solidi Sospesi Totali, azeto nitrico, azo- f mﬂﬁo
to nitroso, azoto ammoniacale, fosforo totale Gii
aiir: paramet normati dalla Tabella 3, Aliegato 5,
parte i de! D.Lgs. 152/2008 non vengonao ricercati

) A R Osstdozione Ossidazone cgeneozezon

in quanio nen intredolt all'inierno det processo oro- biclogica Se one e om o
5 Fico « f -

cuitive Il stadia « I1siadic h Vstacho 8 sedmeniazione

o

Figura 2, Schemalizzazione dellimpianto di traltamento delle aciue reflue e dei flussi in entrata e in useita
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|n fasa i Anabsi Artpantels dgle atthviid detin
Cantina Terre del Baro'c sono stabi analizzati tut-
stal, ouvern gl aspel legal &
oG a comportamand armbianiali
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s e’ ran

rarviete Al QUUEChEE SOpPraiuoLTi
nurd analie o garirat, pedodial condotl daila
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el e, per ouess ., attuare ba SGIMtee addn.

sorrettive

Nei corso deii'analisi Ambientaie sono slail presl| in
considerazione tutli gli aspetti ambieniali des pro-
Gesst wtive cho poiieooero astee Sortaab
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31 Wagge 2012

metodi @ criten per la volutozions

oroduzione di ik,

« consume di materie prime & ausiliarie, gestione
imbaliaggh

« consume di riscrse idriche;

+  consumio di energia;

s impalt vishe,

= prosenza di aridanio guusto aspatto non & -
1ativo alle attivitd gelie Canting, in quanto le co-
nerture in amianio esistenti sono state rimosse
o sostituite mediante un intsrvento di bonifica
efictiuaic dalla Diita BGC dl Borsa Giovanni
Carlo s n ¢, nellanno 2003,

o presanza o POH quesic aspelic non & ranalivl

alla attvitd dele Candna, In Guanto I yeceahio
frasformators a servizio gelie Can conte-
rente PCB & stato sostiiio cen un trasforma-
lore @& $06co MT/BT

31 METODIE CRITER
DER LA VALUTAZIONE
DEL j\ SIGNIFICATIVITA
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AMBENTF—\LJ
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Gli aspetti ambientali ciretti ed indiretd indivduati ¢
relativi ad agnuna dolle attivia svoite. dei proces-

| ausian e delie utlites coinvolie in ogni fase dat
processo produttivo, sia in condizioni operative nor-
malt che di emergenza, sono analizzati per vajutare
la significativits dei relativi impatti ambiental.

ia significativiia S dellimpatto ambientale generalo
viene definita attraverso un indice calcelatc come
il prodetta tra P {probabilita di accadimenio dell'e-
venta che causa limpaito ambientale) e G {gravita
dellimpatto ambientale):

8=FxG
dove

« |a Probabilita (P) & funzicne della regolamen-
tazione & conformita normativa, della rilavabiti-
{4 dellimpatto stesso ¢ delia fraquenza con Sui
limpatto pud verificarsl.

« la Gravita (G) & funzione delia generazione di
danno ambiertale 0 consume di risorse am-
bientali non rinnevabili, dellambito in cui Vim-
patto awvvieng {confinato ail'ambite de! sitc o
anche altesterno del sito stesso) e dell'eniitd

o danna rapportato anche al costoftempo per
la r~paraz\o:\e del darnt
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Dalla matrice generata & possibile individuare le tre
aree relative ad aspetti ambientali ignificativ
(area verde), agli aspetti ambientali

{area gialla) & quella relativa agli aspetti ambien-
talt {area rossa).

Viene successivamente definita Y& priorita di inter-
vento per gli aspetti pid critici sulla base dellimpor-
tanza dellstlivita che genera limpatto ambisntale
allinterno del processo produttive,

La priorita di intervento viene individuata attraverso
una media pesata del valore medic dl significativita

dell'aspetto ambientale considerato, | peso & rap-
presentato dal numero di attivita che generano I'a-
spetto ambientale sul numero totale di attivita,

Gli agpetti ambientali cui corrisponde un valore di
priorita magglore sono quelll significativi per i quali
& necessario intervenire, programmando su di essi
obiettivi di miglioramento nel breve € lungo periode.

32, ASPETTI
AMBIENTALI
SIGNIFICATIV

Dallanalisi del processa produttivo, dei sistemi di
gestione adottati e delle disposizioni normative ap-
plicabili, @ emersa che gli aspetti ambientali correlatt
alle atiivita ¢ ai prodotti dell'azienda sui quali essa
ha un controllo diretto, ovvero gli aspettl ambientali
diretti significativi, sono | seguenti:

» le emisstoni in atmosfera, derivanti dall'utilizzo
del generatori di calore e dai processi di fermen-
tazione del ving;

+ il rumore derivants dall'utiizzo dei macchinari
adoperati nel corso det processo produttivo;

* il cansume di risorge idriche e gli scarichl
idrici, derivanti dal ka\}aggio delle attrezzature,

dei macchinari e dei locali della Cantina;

o |z produzione di rifiuti derivante dallo smalti-
mento degil scarti prodotti nel corso del proces-
80 produttivo e dalle attivita di ufficio;

= il eonsumo di energla derivante dall'utilizzo cai
generatori di calore {gas naturale) e degli im-
pianti di refrigerazione (energia elettrica) utiliz-
zati nel processo produttive;

* |l consumo di materie prime, quall l'uva e lp
materie ausiliarie utilizzate per [a produzione del
vino ¢ gli imballaggi utilizzati per il confeziona-
mento dei prodotti;

= fPimpatto visivo derivante dalla presenza i
strytture ingombranti @ non schermate quali i vi-
nificatori & # capanncni altinterno del contesto
del territorio delle Langhe

Sonc stati inclire individuaii quegh aspetti derivan-
ti del’interazione della Cantina con soggetti esterni,
quali ad esempio i fornitori o i client], sui quali essa non
ha un contrallo diretlo ma di cu! pud influenzare |a ge-
stione e prevenzione degli impatti ambientali, owvero 1
seguent aspetti ambientali indirett significativi:

* |e emissionl in atmosfera & Il consumo di
combustibill, derivanti dalle prestazioni e pra-
tiche ambientali dei fornitor’;

= gli aspetti legati al ciclo di vila del prodetto,

quale limmissione degii imballaggi nel mercato.
Gli impatti derivanti dagli aspetti ambientali indi-
viduati song stati, quando possibile. quantificali e
ne & stata valutata la significativita in base a criteri
che tengono conto dell’esistenza e i rispetio del-
le disposizioni normative che i regolano, della loro
rilevabilith e misurabilita, della probabilita di gene-
rare un impatic ambisentale & del danno che esso
potrebbe generare.

Nef presente capitole saranno guantificati e presiin
considerazione | soli aspetti ambientali significativi,
ripertando per ognuno di essl una quantlficazione
degll impatti generatl, mediante I'utilizzo di -
dicatori ambientali Gli indicatori ambientali, sono
relativi alla guantita di vino prodotto dalla Cantina,
espressa in etiolitri, agni ettolitre & pari & cifca 0,1
tonnellate.

; A completamento dei datf raccalii sono
H‘ riporfati di vaolta in volta gli ultimi dati
} 31 aggiornati al 3¢ marzo 2015 per ogni
aspette ambientale per cui & stato pos-
sibile fare la rilevazione. | dati aggiornati al 2015 non
sono rapportali alla preduzione di vino in attesa del
completamento della raccolta dati che avvarra afine
vendemmia 2035 | dat] relativi all'ultimo aggiotna-
mento sono segnalati dall'lcona di fianco riportata.

| mMarzo
S—
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Normativa di riferimento

Titolo I3 Parte VO Lgs 152/2006 e s m 1

'WNorma in materia di gastione oef rifiuli e uf bonitica de sit mauinali - Gestone gegh moalagal

£

Le materio prime principali utlizzate per la produzione dgiel vino sGne:

Fuva, daila gualy vergono ricaval

ying ad alv prodotd JF 8

vendut ad azienge terzs per 'a produzione di alir benn

+ ip matarie prisne ausiiarie rappreseniate dai prodotti enalogici utilizzati nel corso del processo

progutiive:

« gl imballaggl uiilizzat per it confezionamento del prodatto fnito,

L'uva e gll ‘mpaliagg! rappresentanc le materie impiegate it maggicre guantlia fe proCcesso re:
duitivo, L'vva & conferita in Cantina nal penoda daila vendemrmia (agostc e setlembre) in quaniita
par a crea 50 COC g allanno, variatli a seconda defia gialits Jdella produzions dei vignet cor-

farentt

Quantith uva = - .
consumata (kg) o 140 5490507
Quantits vino . o
prodotte () 35394 8 122
lu (kg vino) 1424 141,87

Tabella 5. Indicatore consumo df uva

5380 000

36 256

142,32

5708098 4.380.B0R 5144600 3.830.020

35 004

142,58

consumo <i malerie prime

il consumo di imballaggi dipende dalla quantita ¢ vino prodotio e vendu!

pali imballaggh ulilizzati $ono:

« yetro. ovvero ' boltighe uttizealg vat i sonlezonemento T vinG:

« carta: ovverc i carioni utilizzati per l'mbaliaggio delle battiglie;

+ legno: avvero le casselle \tilizzate per 1l confedoname:ilo Usis pottgic & | tappi di sughero

utilizzati per rimbotiigliamento;

38 567

140,74

¢ confezionats, |

« plastica: ovverc i fogh plastici wtilizzat! per limbaliaggic delle confezioni;

= afiuminio; cvvero isgll utdz

"z Cariea Tere del Barolo, i confarming 2l Digs
sorzio Nazionafe imbslizggi (20

Guantta aliuminio

consumata (k) e ¢
Quantita carta agd 37 Ve vra
cansumata («g) e :
Quanttd lagno e oan i
consumata [ka! Bt s
Quaritita diastica 42 560 10 480
. congumata (kg il il
Quartith veiro 1450478 1125808
consumata (k) i
1 Quarntita vine
a5 .
| prodorto () 35 304 3\_3 708
¥ia (kg/hl vino) 5,02 L.02
e {kg/hl ving) 512 2,97
il {kghl vino) 162 058
lip {kg/h! vino) 0,38 oz7
liv [kg/ml vino) M8 259.1

1331
t4C 894

17 624

11880

132019 15

36 567

004
380
043
032
310

oar sigitare ! tanpe deile botigre

152/2006 € s.m.0.,

35004

433
082
a3i
442

]

a1l

#3355

1z 433

R

36 581
o9
553
0.1
0,34
444
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11385
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aspetti ambiental significativi > consumo di materie prime
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Figura 3 Indicatore consumo df vva
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2011

{2 Cantina ha attuato negh scorg' anni alzued imarvent per mi-

qre limnatto amientaie relative a guesto aspeito, auali i uiilizzo
di imballaggi in plastica biodegradabile per il trasorno celle

bottiglie singole vencute airettamanie nel ng

go#io, @

la sensi-

wilizzazions suile mocaiila di corzetto smaltimentn dei bag in
BOX. S 1 NRCOLI 118 CON indicazon: sule sonleziont.

B s g o) ¥

4

i

2011

Tabella 6 indicatori imbaliaggi

202 2012

Figura 4 Indicatori

2014
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CONSUMC

Normativa di riferimento

DPA r n. 74 del 16 aprire 201 3 "Regofamenro recanie definizione dei criteri generali in materia di esercizio,
conduzione. controlio, manutenzione e ispezione degli impianti termici per la climatizzazione invernale ed
esliva degli edifici e per ia praparazione def'acqua calda per usi igienici sanitari, 8 norma dell'smicoio 4,
caswng |, ieirere al & o). dei peie legisiativo 19 agoste 2005, n. 192"

In Canting il principale consumo di risorse energetiche & dovuto a:

o energia elettrica: impianti di refrigerazione, macchinari, muletti, attivit svolte negll uffici;
* gas naturale: impianti termici;
o carburantl:trasporti

Per quanio riguarda l'energia elstirica | mesi in cui si osserva un maggior consuma sono | mesi
estivi (giugno, luglic, agosto), duranie i quali vi & un grosso consumo da parte degli impianti di
refrigerazione, per il raffreddamento dei vinificatori e per it condizionamento dei locali, & i mesi au-
tunnali (settembyre e otiobre), durante i quali avviene il massiceio impiege dei macchinari utilizzati
per la vendemmia, che scno alimentati ad energia elettrica.

Dal 2008 al 2014 si & osservata una progressiva diminuzione dei consumi, dovuta in parte
agli interventi di miglicramento dell'efficienza energetica eseguiti negli ulimi anni, quali la
sostituzione dei corpi illuminanti e dei vecchi impianti frigoriferi, e in parte ala diminuzione
della produzione annuale di vino

ospetti amblentali significativi > consume di energla

2008 2000 2008 Fen 0 2008 N 208

Ialihy

ago
f"WN (ﬁ\‘ﬁl ﬂWh) () (KWL BN fRwa) AL [‘k'”h.‘r m (lf‘-ﬁm) mm)

Figura 6 Gonsumi mensili di energia elettrica

eniergla elslrica (vt o)

R B 28 8 8 @ B

2068 2005 2010 201 2012 058 2014

Figura 7. Indicatore snergia elstirica

Quaniita energla elsttrica
consumeta (kWh) 983,487 1020082 9?5 258 874982 BB7.434 778798 607 028
Quaniitd vino prodotto (hl) 35384 38702  36.256 36567 35004 36561 27438
le (MWitvhl vino) 27,8 26,4 255 239 | 248 213 | 254
Tabella 7. Indicaicre energia eleftrica
! 20 )
"

aspetti ombiental significativi > consumo di gas naiurale

!?‘_ iL CONSUMO DI ENERGIA ELETTRICA PER IL
Lo PRIMO TRIMESTRE 2015 E PARI A CIRCA 172 MWH.

Il sonsemio di gas naturale & maggiore nei mesi invernali {de novembre & marza), in cui sono
utilizzati maggiormente gii impianti termici per it iscaldamento dei locali e dei vinificatori,

Anche per quanto riguarda il consumo di gas naturale, si & osserva una progressiva diminuzione
dal 2008 al 2014, dovuta ai numercsi interventi di miglioramento delf'efficienza energstica e in
particolare alla sostituzione dei vecchl Impianii termicl con nuovi impianti termici a condensazione
e impianti termici a energia solare,

! Quantith gas
metano consumaio 121100 138 753 113 062 110128 112.880 112 557 82831
{Smc}
Quantith energia
termica consumata 1138 1324 1.079 1.061 1077 1074 807
Mwh)*
Quantita vine
3 1
predotrlg(h!] . _35 394 a8 702.- 36.256 : -35 5??_ -_3§ 004 MSB 576 N 27. 435_
im ({Smce Ml vino} 24 36 | 3.1 30 ' 32 AT
~stimato mompllcanuo il consumo pef |l relativo potere calorifico
{onte: inventario nazionale UNFOCC per l'anno di riferimente) .
Tabella 8 indicatore gas naturale
i?f IL CONSUMO DI GAS NATURALE PER L PRIMO
o TRIMESTRE 2015 E PARI A CIRCA 54,760 SMC.
DICHIARAZIONE AMBIENTALE 2015 L=
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> consumo di gasclio

i sonsume di carburante pitl rilavante deriva dail'unlizzo dal parco mazzl della Cantina, che com-
prende 4 auto aziendali, 2 alimeniate a benzina e 2 a gasolic, un furgore e un carion, alimental
a gasolio. ! risultato dei monitoraggi del consumi i carburante da parte dei mezzi aziendall, ini-
zigte el 2012 quale intervento gi migloramanio. ha perTwssd di atfinarz gli indicator di energia

consumata.

Una minima parte dei consumi di carburante @ dovula avitilizzo dei mezzi aziendaii per lapprov-

di produzione menitorati per lmpianto solare ermice G8-M, |l
quale & dotaio di un contabilizzatore di energia tarmica prodot-
ta. ) dah di produzione deilimpianto G2-A (caratterizzalo dalia
medesima potenza neminale ma privo di contabiiizzatore), sono

stati assuntl uguali & dat! di produzione del G5-M e considerat

a pariira da cttobre 2013,

vigionamenic degli imballaggi stoceati in magazzing, sede distaccata della Cantina, Per questa

atlivita i stima che i mezzi delia Gantina percorrano circa 340 kin &l'anno.

Quantita erergia da i
fonti rinnovabill prodotta | 4,616 '1 1768 | 11802
(M) i |

Quantitt di Qasalio consumata (l)- 11 643 11.316 - : o
- i . - - AEEET
Quantizh di gasalic consumeata W 16 15 Quantita viro produlto_(hl.) . 36,5687 3004 3656
Quantit di benzina consumata {ij 782 892 I_Tihn (MWI!!hI vl_no] 0.(_)001 ) 0.01393 C_.q_OUB
Quardita di benzing consumata (MWhj~ 7 8 Tabella 1t Irdicators enargia termics da fonti rinnovabili
Quantila di energia totale consumata per i rasoorti 123 22
(MW} Wiz 23
Quantits vino pradatto (hi) 36 567 27 438 '
1COMB (\Wh /i vina) ] ~p ] N o
*stirrats maltiplicando | eonsamo pa- ¥ selativo potere calodit a0 l
. R — tfonte: ‘nventarn nazio;aie ‘J‘\VJFCCE{ per "anro & ri.fen'me."te_,'_ ) §
Tahetla 9. indicatore consumi di carburante > |
o'
ot 1L CONSUMD [ GASOLIOQ £ STATO DI CIACA 2195 L E DI BENZINA mi
mo, D} CIRCA 162 L |
£00
] &0
Grazie allinstailazione dei panneli solar nel 2012, la Cantina produce & utiizza enargia rinmovabile.
La produzione di energia da parte dei pannell soiavl dipende dal'irraggiamento termico, ed & !_ s :
g b e D

quindi pis elevata nej mesi pib suleygiali @ Infsdore nei mesi invernali,

La quarita rotale di energia termica prodolia da fonti rinnovabil & stata ricavata a partire da) gati

feh M mag o hig M0

oargeth arsbignis o,

0.0008

0,6007
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Figura 1. Indicatore energia termica da fonfi rinno vabili
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Figura 12 Sommaria indicatori consumi energeticl
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\

T.';;‘F NEL PRIMO TRIMESTRE DEL 2015 LA PRODUZIONE D1 ENERGIA,

mamz! DA FONTE RINNOVABILI E STATA DI CIRCA 2,38 MWH.

18.76

27 438

0,0007

.

450 3 et
B BT QR WD (KD M W) AR ) (ki) ()
Figura 10. Produzione mensils di energia termica da font! rinnovabili

Net seguito viene Tiporata una sintesi dei dati sapra, analizzati, per uniformare gh indicatori ad
un’unica unita di misura e per fornire un‘indicazicne dell'energia totale consumata nonché della
percentuale di energia consumata e auloprodotta dalla Cantina da fonti rinnovabili. Si tenga pre-
sente che a partire dal’anno 2013 sono stati sipartati anche | consumi enargetici derivantl dalf uti-

lizzo dei mezzi di tragporto della Gantina.

Quantith energla eicttrica

cansumata (MWh) 933 1.020 25 875 1 847 ir
Quantjta energia termics o B i o ~
comumata AN 1185 134 1o/ ot 1ot | tema
Quantity snsrgia consumata - - . i
per i trasporfl (MWh)” 0.4 i 2t - @3
Quantiti anergia da foni .

rinnovabii prodotta (MWh) ¢ C A 5 . 12
Consurne totale annus di .

2.1 2344 2004 LGN t 97
anaroia (MWh) 139 2.34 2004 830 95¢ iER)
Quota parte i gnergia pro- Py no ~ T ! "
dolta da font rinnovabil (%) 2% Co%  00% 0% . O6% o O8%
Quanlith vino prodotto (hi} 25,534 36258 36 D67 : 35.004 { 36,561
1E it (MWh /il vino} 00604 ©OEE52 T 00528 i 3,0569 ' 0543
1 ENR (MWh /i vino) 0,080¢ 1, 00553 00827 ! 0.0555 | 00540
LER {MWh /hi ving} CL000 00000 00000  0O0C1 | 00003 | 0,0003

*sumate mcttiplicando 1 consumu par ' rslathe pricre salerifico
tfontz: inventaric nezienals LIMFCGG per Far:no ai nferimerio}

Tabella 11. Sornmano indicatori consumi enargetici
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323, EMISSIONIIN ATMOSFERA

Normativa dI riferimento &

"« Titolo | Parte V £ Lgs 152/2008 & s m | “Nerme in materia of futeia deil'arla e di ridtizions deile smis-
sioni in atmosfera”.

» DPRn 412 26/08/1993 “Regolamento recanie norma per la progeltazions, I'insteliazions, 'esercizic e
la manutenzione degll impianti termic! degl! ediffc! ai fin del contenimento dai consumi di anergia, in
altuazione def'art. 4, comma 4, della L. 8 gennalo 1991, n. 10",

+ DPRn 147 15/02/2008 "Regolamento concermenta modalita per il controffo ad i recupers delle fugha
i sostanzeive della fascia of 0zono siratosferico da apparecchialure di refrigerazione e di condizio-
namento d'aria e pompe di calors, di cul al regolamente CE 2037/2000"

e Regolamento {CE) n 1005/2002 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 16 settembre 2009 sulls
sostanze che riducono e strato di ozono.

e Regolamento (CE) i B42/2006 del Parlamento Europeo e del Consiglic del 17 maggio 2006 su tatuni
gas fluorurat ad etfetto serra.

* Regolamenio (CE) n 1516/2007 della Comrmissione del 19 disembre 2007 che stabilisce, conforme-
menie al Regolamerito [CE) n. 842/2006 el Parlamento europeo e de! Consiglio, i requisiti standard di
conirdllo delle perdite per le apparecchiature fisse di refrigerazione, condizionamento d'aria € pompe
ai calore conterenti taluni gas fivor:rali ad efielio serra.

o DPRn 74 del 18 aprile 2013 "Regolamento recante definizione dei criteri generali in materia di eser-
cizio, conduziorie, controllo, manulenzione 6 ispezione degli impianti termici per la climatizzazione in-
varnmale od esiiva deglhi edifici @ per la prepsrazione deil'acqua calda per usi iglenici sanitari, 4 norme

_ delfarticaln 4, comma 1, lettere 8) & c), del decreto Jegisiative 19 agosto 2005, n 192"

Nel sito sono stati identfiicati i punti di emissione convegliati, che derivano dalla presenza del
generatori di calore all'intsrno del'impianto e che, essendo alimentati a gas naturale, emettono
principalments anidride garbonica (CO2),

Ai sensi ceg: artt. 268 e 272 del D.Lgs. 152/20086. ie emissior: in atmoslera cello sizbil-
mento nor vecessitanc di Autor'zzaziore in guanto relative ag impiantt ed aiviia scarsa-
mente riavar:: agl effetti dellircuinamento etmos’erico (rcadenc atatt nellelenco moor-

aspetl ombientali significativi > emission] In atmostera
"

F i '-.,_ tato nella parte | delf Allegata | alla parte V del D.Lgs.
: "f_‘:; 152/2006). Gf implant! termici scno dotati di libretto df
impianto e sono periodicamente monitorati ai sensi det

DPR n. 74 del 16 aprile 2013

Le emissioni diffuse di contaminanti in Cantina derivano da:
* processo di fermentazione del mosto: provoca remissione
di CO2z;
¢ utilizzo dei mezzi di trasporto: provoca Temissione di CO2
€ in quantita mincre di altri gas quali ossidi di azoto, polveri
sottifl, ecc.;
= emissione di gas refrigerante dagli impianti di refrigerazions
La generazione di CO2 durante il processo di fermentaziane
del mosto non genera un impatto ambientale, in quanto prodotta
da un processs di tipo biologico, che compensa, I'assorbiments
di CO2 da parte della piantz della vite nal suo ciclo di vita.
Una minore quota di emissione di CO2 deriva da? trasporto dei
prodotti con | mezzi aziendali g corrieri e dal trasporio delle ma-
terie prime e prodoiti ausiliari, guest'wliimo gestito in gran parte

a

L=}

-

aspeth amkiental sigruficanvi > consumo di riserse igriche

dai fornitori della Cantina.
La CO2 prodotta dai mezzi dei fornitori delta Cantina & considerato
un aspetto ambientala indiretio, in quanto non direttamerte con-

DICHIARAZIONE AMBIENTALE 2015

mantenimenio dellimpiante antincendio e dallutilizzo dei servizi igienici

It fabbisogne teorico d'acqua corrisponde a circa 1.5 litri per ogni litra di vino prodotte

troltabile callz Cantina, mentre la CO2 prodotta dai mezzi aziendali
cena Gantina & considerato un aspetlo diretto e per la quantifica-
zione dellindicatore sirimanda al par 34 1.

Un'alira sorgente di emissioni diffuse ¢ dovuta alla presenza di
impianti di refrigerazione
U Gl irslart contenery gas refrgerami indiv.duak re
. Regoiarsrto CE n. 842/2008 (gas ed affetto serral s
dal 3ggalamenic CE n. 1005/2009 (sostanze consi-
derate lesive della fascia di ozono stratogferico) sono periadi-
camente monitorati @ ogni anna & predispesta sul sio ginanet
dell'ISPRA (http:ffwvnw. sinanetisprambienta itfit) la dichiarazione
prevista dal D.P.R. 43/2012 (cfr. par. 14 2) la dichiarazione re-
lativa ai monitoraggl condolti. | monitoraggi nen hanno mai evi-
cenziato perdite di gas

Le emissioni cdorigene sono dovute alla pigiatura dell'uva ed
alla fermentazione del vine. L'odore provocato non @ un proble-
ma per 'ambignte & non & mai stato causa di lamentele da parte
dei ciltadini

324 CONSUMO D RISCRSE IDRICHE

Il princlpale consumo di risorse idriche in Cantina & dovuto alle ope-
razioni di lavapgic di tutti | macchinari utilizzati per la produzione
del vino g dej locall, mentre consumi meno rilevanti derivano dal

Nel 2013 la Cantina ha awviato il monitoraggio mensile della quantita di acqua consumata guale
azione di miglicramento per individuare possibili aree di intervento per dimunuire gli impatti am-
blentali relativi a questo aspeatte

Per limitare I'impatto ambientale relativo a questo aspetto la Cantina guale intervento di miglicra-
mente ha acquistato nel 2014 un impianto di lavaggio nuovo (CIP), per cttimizzare e razionalizzare
il consumo dell'acqua e dei prodotii di lavaggio.

2008 2010 | 2011 | 2012 | 2013 | 2014

Quantita acqua

consumate (m3) 5643 2430 7318 10 051 6,788 ! 8.815 6813
Quantita vina i L
pradetto [hy 35 394 38 702 36 256 36 567 35,004 36 581 27 436
Ig(m_fhl vino) 016 056 0.20 0,18 024 25

— N Tabella 12. Indicatore acqua consumala
020

mepmwwoieiishrenEuacana i earatsannn

MEL FRIGG
TRIMESTRE BEL

2015 LA PRODUZIONE
DI ENERGIA DA FONTI
RINNOVABILI E STATA DI
CIRCA 2,38 MWH
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Figurs 13, indicatore acqua consumata
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aspett ambientah significativi > scarichi idricl
SR 2 = -~ = Pgr abbatisre ia guaniité di sostanza organica scarcata n fo-
205, SCARICHNIDRIC i -
gnatura & controfiare maggiormsnte le concent razioni, guale
E . intgrventa di migioramento @ stata aumentaid ia frequenza dr
Normativa di riferimento - smalimerio dsi fangni di spero cel depuraicre.
+ Sate il D ge "B esm] e =
Horrag 17 miglera o G.’D‘sd ot oo @ lona ata veserifcaziang, & tuela celle zoque dalinguina- 2_0‘?3 !.2009 { 20!9
maniy @ ¥ Gesey iCOD 5s7 038 ©0S0 109 035 072 018
(kghl vinoj
=00 . ni7 a7 206
kil vinc)
P D e - s e 188T » s w pos os
| (kglhl u-r‘o} 05 0C4 022 I8 R c
] N . .
| La Cantina presenta due scarichi idrici: Taballe 13, fndrr.arrn GOD BOO, 55T
]

sistama di raccOite sep2iaid aUraverss caraine e tubazioni b

=, Leacque mods
- !raccolta dely

wiohe srnt poneiRE O

grua dlarne o

Piemonte, del 26 febbraio 2008,

Jn laboratorio esterns all Azlenda.

. uno scarico in fognalura deile acqus ir USCHa dallimpiarne di depurazicns.

Pef ia racooia rispetiivamente delle acque meleoriche £ Galie acque ners ¢ di processo, esisie un
ove possicile

ra loro divise,

ne chimica, cost core crevisio cel- an, Tde.' Fiegotamento regtonare . IIH della Reo:one

. Le acque di orocesso e le acque nete sono conveglinee af imoanto di depuraziors.

- deugm e in fogratura. Lo sC 3 etunn 2urorazels dalla Sneistd infercomu- o
naie FarsE luvici - 8181 con Aut. N. 015201 I/ALR del 05/06/2013. [ | B
. 00 [ - .,_l—A__J_A'-'
4 monte deilo scarico & menilosata la qualta deile acnue, che sono carpionate ed anaiizzale da i 2008 2008 2017 2011

+ uno scarico superficiale per e acque metaoricre. nel Rio Talioria di Castiglione;

Bl wndeniore GUD e Yaicalore 8O0 qomiwre) i incicalore SST Nl o)

Figura 14. Indicatori COD, BOD. SST

ospeth amixenial sgrircefid > impaHe visivo

&l confronto dei risultati dei moniieraggi deila guantita di az-
| qua scaricam in fagnatura o delia o antitd G acGJA Consuma-
m, iniziat ned 2013 emerge che i mes! in ¢l 8 OSNATVANG le
| Guentitd raggion scaricate sond | mesl cre 2 post vendemmia
o masi p pioves. Gueste significa ohe e acqus meatenriche
infiviscone in manisra imperiante sulla quantith di acqua
scaricata in fognatura,

77 amnia comumata 2013 [ oin 2014 | meue mcancals 200 4
500
3020
2504
200y
]
1308 1
H s |
1000 | E
= | 3 F1 i
I H ¢ |
i*gl-k"“! ll
el kil SR STRL aVWC Tili U e L1
gul D Ak apr nig gt 1 nov  Uc
T O R T TR L St m;_. ‘e ﬁ”l el o)
Figura 15. Confronto defla quantitd mensile di acqua

consumata/scaricata

WEL PRIMG TRIMESTRE GEL 2015
LA GUAKTITA D ACCQLUA SCARICAT
& BTATA Ui DIRCA 5.210 $C.

]
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s teeritorio delle Langhe, it cui ‘a Cantina & inserita, & diventato net 2014 Patrimonio deil'Umanita
UNESCO.

A QUESIO 2ropogito. i Reygione Piemonte & Umcne i Comunt def Barclo hanno oromosso neglh
soorsi anai un progeto al vainzrazions del pass
grazione a1z convivenzy dalie neCeLS

w1 delie Langhe che mvava  fevorire Fine-
j<d i sviunpo $on A salvaguardia

dai paesaggio.

Trale aree indviduate per G‘ niervent di vaiorizzazione de! paesagy'c vi ¢ giatg an

& nualia in
cui surge b2 Canuna, she nagh annt 20 12,0014 na instaliato alcune opere di mitigazione amiien-
sale per nidurre Nnepattn vistys sul 1eritanio creusans

vinificrtor

le apars crie sone pd impatant sono i

 acoiaio 2 la sezione di graspatra & pigiatura pregesy rol lato W della Cantina, che

sona aate mitigate oon finstalazdons di o'ante & GInesrs
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33 INDICATCOR
AMBIENTAL
COMPLEMENTARI

331. EMISSIONE DI CO2

Come riportato &l par 21, | generatori di calore e i mezz! di tra-
sporc apoarienent & parco macchire deflz Cantina pravocano
remissione di CO2 in aimosfera Dal 2011, scno stati instaliati 2
imoiani sclar terricl, ¢he, esserde a supworto dei generaior
& celore, harno consentito una mincre emissione (il rispanmio)
i CO2ir atmosfera.

Ura rminir-a arte dei consuri di carburante & dovula all'utiizzo

indicatori ambientali complementari > emissione di CO2

dei mezzi aziendall per [approvvigionamenio degii imballaggi steceat! in magazzirie, sede di-
staccala deila Cantina Per questa altivith si stima che i mezzi delia Cantina percorano circa 340
Kkm ak'anno Nella tabella che segue & riportate fa gquantita i CO2 prodotia, stimata sulla base di

caleali stechiometrici, & partire dakla quaniita di gas nawrale & cerburant consumate.

Quantita CO2

prodotta (1” 242 278 226 B 220. 228
Quantita vino

! 4
prodotto (h) _ 35394 | 3827[_12 36.256 | 36 5.1.67 | 35.001
ICOZ (1 CO2Ml ving) : 00088 | 00072 00062 . 00080 i 00085

’slii‘natb moiliplicando il consump of combustbili pér if relative *attore di emissiona i CO?
(fonte: inventaria ngzionalu UNEC_‘_CC per lanno di;ileﬁme_nrg)_

254 94
36561  27.438
00089 | DO

Tabella 14, Indicatore anidride carborica

Grazie alla recente instailazione dei panneli sofari, & staio possibile risparmiare immissione in al-
mostera della quota perie di enidride carbonica che sarebbe stata altrimenti emessa dagli impiant
termici per la produzione deffequivalente ouantita di erergla termica prodoita da fonti rinnovabili

Di seguito & riporiata |a quantita di anidride carbonica risparmiata, comunicata dal gestore del
manutentore dellimpianto, che sarebbe stata necessaria per 'a produzione delfequivalente guan-

{ita di energiz termica orodotia da un impianto lermico alimentato a gag naturale.

Quantita GO2 rispar-

dseat ambisnial sompiesnenlonn = riffub

NEL PRIMO TRIMESTRE DEL 2015

fal LA QUANTITA DI DI ANIDRIDE CARBONICA
=" PRODOTTAE STATADICIRCA 114 T.
B 02 epwmiata v i,
0.008
0.004 w—— -1
000G :
2.005
Qppa
gon3
0.002 - 3
2008 2008 200 2m amz 20148 2014

Tabella 18 Indicaton antdride carbonica prodottafisparmiala

o el R NN SN )
g”(:'l‘]"‘"’ vinoprodot- 504 ag7op 36256 36567 35004 36561 27438
iCO2 risparmiata o ‘ .
(£ COBM vino) 0 o 0 000003 000007 000006 & 00001
Tabella 15. Indicatore anidride carbonica risparmiata
i
() o X
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332 RFEUJT

Normativa di riferimento

+ Parte IV Titolo | D Lgs 152/2006 & & .l
“Norme in materia di gestione del rifiuti e of bonifica def silf inquinai?”

= DM 15 gennaio 2015

B Disc_l,gffna_ defie modaiita of applicazions a regime del SISTRI del tresporta intermodale nunché
specificazione delle categorie di soggetti obbligali ad aderire, ax arficcio 188-ter, comma 1 e 8 del

Decrelo Legislativo n 152 del 2008,

* DM 17 dicembre 2009esmi

“Istitusione dof sistema di confrofle della tracciabilita del Fifiuti. af sens! deftart. 1689 del dscreto

iegisiative n 152 det 2006 e delf'art 14-bis del decrsto-lagge n 78 del 2009 convertito. con modif-

cazioni, dafia legge n 102 del 2009

e diverse tipoiogie di rifiuti prodotti all'interno degli uffici e locah della Cantina sono raccolte se-

peraiamente in cassonetli suddivisi per le gifferent tipologie: carta, plastice, indifferenziato.

Durante il precesso di imbottigliamento e confezicnamente, inoltre, viene effettuata una suddivi-

sione merceologica tra caria, plastica, vetio e imballagg! mist,

| -ifiuti regalarmente prodotti dall'azienda si classificano principalmente nelle categorie:

= Vetro: bottiglie rotie, bottiglie imMere destinzte a smattimento:

v Plastica: imballagg? {film plastici autcadesivi, filn plastici termoretraibili. barattofi), sifiuti in

plastica dagli uffici;
o Carta/cartone: imbalagoi. carta derlvante dalle atiivita degli uffici;

o Rifivll Inditterenziati: imballaggi di matsriali misti, rifiuti indifferenziat dagli ufficl;

o QOrganiel: farine da filtrazione, tanghi dell'impianto df depurazione.
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aspeth ambiental complementari > ifivl

\ B,
e &Y
L 6]

-4t come disciplinato dal D.Lgs. 152/2006 e s.m.i. , n conia-
i oor Ure requenza 6a enslle 3 vimestra e, 2

;\\

Vi sono poi altre categorie di rifiuti che non sono progictie regolar-
menta ma che peradicaments scne smaltile aaliazienda, quali:

« Bidoni o fustini: contenitori dei prodotti ¢i lavaggio 2 di
prodotii enclogici;

- RAEE: hardware e appargcchiature elettriche varie di-
srnessa o in disuso:

+ Toner: derivanti calie attivita svolte negli uffici,

+ Ferrp @ aceiaio: dervanti nale oparaZiont dimanutenzions

dei rmacchinan deqi ‘mpiant e cel mezzi,

Oifi esausti: derivant talle operazioni di manuenziane dai

macehinan, deygl impiand e del mezai

Solventi: denvant calle operazioni d! manuienzione cegh

impianti di refrigsrazicne:

« Legne: costititi prncpaimente da paliet non recuperati e

stalc: da glarding.

nitori che pes
secanda uz sanndl Al nradugions) e finvid cei i, atiraverso resportator autorizzati

Alcuni seark del pracesso di produzione ron sono smaltlf, ma ad implant] di recupere © smaltimento. La Cantics, in quants produttriice i rfiuti pericolosi con pil
vendull par Jtlizz: seconcarn. i 10 dipendert, & iscita al SISTRI (D.M.15 gennaio 2013},
= jgraspl scar'ati nel'a fase di di-aspatura sonc destinat! 20 L& capacita di stoccegoic dei rifiuti sonc rapettivamente:

un'azienda di allevamente ol lombrich,
. . 3g 1apd
. 13 vinascla e ia feccia sonc destrate alle distiliene per la * Vetro: cassone da 3 mé & 3 campane da 1.8 17

produzions G aicoo!. « Plastica: compattatore da 28 m¥;

{ rifiati cos! ipartic soro immagazzinatt i un'area di stoccaggio. - Carta/cartone: compatatore da 25 m*
secondo | criteri di deposito tenporareo del rifiuti (cfr. Par. 1.3 + Rifiuli Indifferenziati: caseore da 25 m3

(:O\} [;iCHﬁARAf LONI: f-\r\‘B t\TA E 2(3‘15

uspeti ombisntcl complementan > occupozione del suolo

it non paricotos] N viss) 1 afull panicoics! (kg vinel

e

H.’. " \ . .o -
u:::;nmomenmm' 181043  B2823 . 110270 7R85 IO ITIRR 0N

Fitiutl pericslost (kg) 552 480 12 o 20 D 1z

Rifiuti non paricelosi 5 = (e o [
recuperati {kg) 5€ 033 67 463 gy 0t 50,615 5 2 7T 7681

i
o SR
fr'f:,’;ﬂ“: iy s530: 28702 B8255 38567 5004 35St 27438 =)
g {kg/Ml vino) 51 2.1 250 21 17 21 28 0 J
Ip kgt vino} npte 0205 U003 0000 0001 | 0000 BA ‘
Tabetia 19. Indicatori riful o e . .- A
2ci8 2009 204 2611 2m2 AN3 2014

Figura 19, Indicatore rifiuli

323 OCCUPAAONE DEL SUOIC

0,40
indicatora reiativ aituocupazicne del suclo (blodiversita) & Putilizzo del terrenc espresso come 035 i
@il gua «dral o superiicie adiicata. I valore cetincicalaore, riferito al solo sito produttivo, senza ’
raner oo delle sucerticle del vignet afferant; alla Cantina Terre de! Baroio & costante dal 2008 nae p— i W |
alln data &l aggemaments della prosente Dichiarazione Ambientale ad & pa ri al 50% su dlun'e- 028 I 1 | I
stensione del sito di circa 21 000 m? |
o020
e oL L b I i ul. 215 |
WIB49 10542 10343 10548 0549 105§ 10548 010
aantiia viro pro- ey -
dotto i) P 35394 g7tz 26.256 36 557 a5.004 36.561 7437 59 0.5 1 | |
10S {kg/hl ving) 0.3 0.27 029 .29 030 .29 038 gt == e ‘;me"'*"‘"' = Al
2010 11 amz EE]
Tabella 20. Indicalore occupazione di suolo Figura 14, Indicatore ocoupazions di suofo
T . - |
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4. SISTEMI DI
GESTIONE

471, | SISTEMI DI
GESTIONE ADOTTATI
IN CANTINA

Nel corso degli vitimi anni la Cantina si & sirutiurata
e rinnovata pit volte ¢of fine i migliorare ed ottimiz-
zare la vinificazione in termin! di qualita e quantita.
_a Cantina procduce circa 3 miliond df botligle, che
richiedono specifici canali di commercializzazione e
¢i distribuzicre.

Per quesio motive la Cantina ha deciso nei 2C0C di
implemantare un sistema di gestione deil'azienda
basato sulia guglitz e sui miglioremenio continuo.

La ceriificazione 1S0 9001 & stata implemeniaia pro-
prio par migliorare la gestione dalle attivity lavorati-
ve, monkorare | progassi e migliorare efficienza e
'organizzazions aziendals. Nel 2007 la Cantina ha
implamentaic anche 'o standard 150 22000 al fine
ci garantire maggicrmente la sicurezza alimentare
dei prodotii attraverso monitoraggi e controlli severi

sisemi di gestione

durante il processc produitivo, & lutela del consuma-
tore finale.

Nello stessc anno la Cantina si & posta l'obiettiva di
oftenere le certificazioni BRC o IFS. Questi standard
fsultano essenziali per il mantenimento dei rapporti
con le grandi distribuzioni europee. Infatti I'ctteni-
mento di tali centificati & una garanzia dellefficienza
e deila sicurezza alimentari della Cantina, Non sono
standard spendibili con clienti privati, ma utilizzabii
esclusivamente tr1a aziende “buyers” e “seflers”,

Un passo successivo & siato svolto tra il 2007 e dl 2009
con Tottenimenta dello siandard 1S0 22005:2007 su
Langhe DOC Chardonnay e Barcle DOGCG vigneto
“Aocche”. La cerlificazione & l'evidenza della rin-
tracciabilita di filiera, dove la Cantina & in grado di
tracciare & rintracciare ogn' singolo avvenimento &
processe dal vigneto al cliente finale. E una tutela
maggiore per i consumatore che avrd la garanzia
che ¢ib ¢he assaggia & ! prodotio esclusive dl un
determinato terrficric. Il campo di applicazione di
utte ie norme riguarda prettamente la produzio-
ne, le infrastrutture e il peraonale. Particolare ri-
guardo & dato al monitoraggio del processi e ai con-
trolli in produzione.

La certificazione 150 9001 invece, spazia anche nel
reparlc commerciale con misurazioni di processo

DICHIARAZIONE AMBIENTALE 2013

sistemit o gashianie

e di orestazior! de: reparto, non oresenti per gli altri
stancara A partire dal 2010 Iz Cantina Tetre de! Baro-
‘c ha adottato un Sisterna di gestione Ambientale im-
plemenato in base al requisiti della normz IS0 14001
it Sisterna o Gosiione Ambientaie & deseritto nel ma-
nuaie di sistera ed & stato legrato con i gia esisten-
ti sis’emi di gestione delia cantina, con procedure e
istrizioni operative complementari

ta Cantina Terra de! Barclo, essendo una cocperativa,
riconosce fa suz imoorianza come rucio sociale e per
diffondere la propria atienzione per Yamblente e sen-
sibitizzare | clientl e | fornitor! verso comportamenti
sempre pilt orientati ella sostenbilith ambientale o alla
tute'a del territerio, na decisc di aderire al Regclamen-
to CE n *223/2009 de! 25/11/2000 {EMAS)

Nel 2012 & stata oftenuta la certificazione IS0
140001 @ nel 2013 |a registrazione EMAS.

4.2. ORGANICRAMMA
AZIENDALE

ii Sistema ¢ Gastione Ambientale della Cantina indivi-
duz due funzioni respensabili principaii:

° i Responsabile del Sistema di Gestione Am-
bientale (RSGA), che ha 'a funzione di garantire

organigramma ozlendale

\

l'attuazione e I mantenimento det Sistema di Ge-
stione Ambientale in conformita ai requisiti della
normativa di riferimento e di comunicare con la di-
rezione sulle prestazioni del Sistema di Gestione
Ambientale. al fine del riesame & della gestione
delle raccomandiazion! per garantire il migkora-
mente continuo:

viazione ed elaborazione di tutti i dati di monito-
raggio relativi a tutti gli aspetti ambientali signifi-
cativi

Le prircipali tigure aziendali sono rappresentate nel‘or-
ganigramma aziendale nella pagina seguente

° il Responsabile Contralli e Monitoraggi (RCM):
che ha la funzions di garantire la raceolta, archi-
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shiettive > riduzione consumi energetici

5 OBETTIM E
PROGRAMMA,
AMBIENTALE

La Camirg, inoconformibt alia prooria Potilica Ame
pisndale e pellin‘ento o persaguire i continuo mi-
gloramente dejie proprie presazivn’ amblenial, ha
definito gli obietlivi ¢ i programmi ambientali da svi-
LROATE € TAGCiunGEre nel mennie 2015-2017

Nelta definizione dei propri oblettivi & traguardi am-
bigntali la Cantina ha tenuto in considerazione i se-
guenti aspeit:

« { propri aspelti ambientali significativi diret-
ti & indiretti {2 ie infarmazion sviluppate per la
iaro determinazione) Individuati in fase di analisi
ambientale iniziale della Canting;

¢ lg prescrizioni legali applicabili e le altre pre-
serizioni che Porganizzazions sottoscrive;

«  giieffetti del raggiungimento deyli obietilvi su
altre atlivita e processi;

« | punti di vista deile parti Mteressate;

« i opzioni tecnologiche e di fattibilita;

(ﬂw
-

s |e considerazioni di ordine finanziario, opera~
tivo e organizzativo, comprese le informazion
di fornitorl e appaltatort;

possibili  effett

dell'organizzazione;

+ ] sull'immagine pubblica

! risultali ded riesami ainoeniail,

1 a Balanced Ssore Card ripertala nelle ultine pa-
gine desorive, per ogni aspetiv amnbientale significa-
tivo, quai & Fohietiivo del programma ambienlaie, i
paramatro da monfiorare per misurate i risultali dal
pragrarama, il raguardo Jda raggiungere a la relativa
scadanza, le azioni da itrapreryfere per il iaggiingi-
menio degii obiettivi e la figura responsabile di nferi-
mento.

51, RDUZIONE DE
CONSUMI ENERGETIC

Dall'Analisi Ambigntale [niziale & emerso che il cen-
sumo di energia risulia l'aspetic ambientals pilt si-
gnificativo della Cantina Terre de! Barclo, ed & carat-
terizzato dalla maggiore priorita di imtervento

i raguarco da raggiungera rel frlennio 2012-2015
: cghurg

DICHIAR AZWONE AMBENTALE 2015
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era la riduzione del 10% della sorma della varia-
zione degli indicatori relativi alla guantita di energia
elettrica @ gas naturale consumati,

e raggiingare Tobiativo, 18 Santina ha allizig Lan-

guenti interventt:

1) & stata valutata la possibilita di installare un im-
pianto fotovoltaico, che si & perd rivelate eco-
nomicaments non sostenibile;

2z

-~

sono stati sostituiti 4 vecchl implanti termici
con 7 caldale a condensazione e 2 implanti
salari termicl;

=

* & stato sostitulto I vecchia impianto frigorife-
ro “Impiante 1% con uno oiu efficlents

4} & stato Installato un misuratore in continuo

di concentrazione di ossigeno nefle vasche

di depurazione, che regola in autoratics Matt




vazione delle soffianti: questo evita lo spreco di
energia elettrica poiché I'attivazione delle pom-
ne, che consumano energiz, avviene solo se ne-
cessana;

Pimpianto di Iluminazione esterno della Can-

tina & stato sostituite eon corpi illuminant] a

led;

6) & siato installato un timer nell'alimentazione
del compressore che consente lo spegnimenio
autamaiico dello stesso nelle ore notlurne, evi-
tando cost consurni energetici ed emissioni ru-
RIOrose.

&

Py

L'OBIETTIVO E STATO
RAGGIUNTO NEL 2013 (-15%}
E NEL 2014 (-14%)

Per il triennio 2015-2017 sono stati programmali i se-
guenti interventi:

1} ulterioti interventi sull'implanto di illuminazio-
ne, per ia sostituzione dei corpi illuminanti esi-
stenti con corpl iluminanii & jed;

2) f rifacimenic dellz eopertura del corpo cen-
trale della Cantina, che comprende intervesti
di coibentazione per una superficie di circa 600
me, che sl stima consentiranno di risparmiare

circa il 50% dell'energia ulllizzala per | raffre-
scamento del locale centrale della Cantina;

3) sara impiementato un sistema di gestione se-
condo la norma 150 50001, con Vobiettivo di
raggiungere Ja certificazions entro la fine del
2018,

4} sarg eseguito uno studio di fattibilita per l'instal-
lazione di un Impianto geotermica per il condi-
zionamenio della Cantina,

I'chietiivo per il trignnio 2015-2017
& di raggiungere una riduzione del
/j 1 15% dellindicatore complessivo
= del consume di energia da fonti
non rinnovabili.

52 RIDUZIONE DEI
CONSUMI IDRICI

Dall'Analisi Ambientale Iniziale & emearso che il con-
sume di acqua, utilizzate per il lavaggio dei macchi-
nari, delle attrezzature e del locali delfa Cantina &
un aspetio ambientale significative. | consumi idrici,
come quelli energetici, sona un aspetto che interes-

obietivi > iduzione consumi Idrict

sa tuite le fasi del prosesso produttivo.

Il traguardo da raggiungere nel triennio 2012-2015
erd la riduzicne del 5% dell'indicatore relativo al con-
sumo idrico.

Per raggiungere I'obiettivo, la Cantina ha attuato f se-
guentl interventi:

)

1) implemeniazione di una procedura per il mo-
nitoragglo dei consumi idrici con cadenza al-
meno mensile per lindividuazione di eventuali
criticita all’interno del processo produttivo;

02

& staio valutato e acquistato il macchinario di
lavaggic automatice CIP (Cleaning in Place),
per oftimizzare il consumo di acqua e per ridur-
re 'utilizzo ¢i prodotti detergent per ii lavaggio
delle botii & delle atitezzature.

L'OBIETTVO E STATO
BAGGIINTO E MANTENUTO
DAL 2012 AL 2014,

5.3.
MIGLIORAMENTO
DELLEFFICIENZA
DELLIMPIANTO D
DEPURAZIONE

Limpianto df depurazione della Cantina che tratta gli
scerich! idrici derivanti dalia fase cif lavaggio delie
allrezzature dei macchinari e dei locali, subisce in
aicuni periodi def'anno sovraccerichi di poriata e g

-

&

¢
¢ ¢

carico erganico dovuti ad alcune fasi del processo
produttiveo

In tali periodi dell'annc, propric & causa di questi 5o~
vraccarichi ls concentrazioni di centaminanti in usci-
ta aumentano notevalmente.

Il traguardo da raggiungere nel triennic 2012-2015
erdil raggiungimentc di un rendimento medio annuo
dell80%.

Per raggiungers l'oblettive, la Cantina ha attuato i se-
guenti intervent;;

DICHIARAZIGNE AMBIENTALE 2015
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=

1} @ state. aumentata la frequenza del monitorag-
gio delle concentrazioni del reflui in entrata
e in uscita dal depuratore con una frequenza
mensile per tenere sotto controllo il rendimento
di rimezione di inquinanti delimpianto;

2) & stata aumentata |a frequenza degli interven-
1l di rimozione dei fanghi dalle vasche, per
aumentare I'sfficacia deil'impianto:

3) sono state sostitulte le soffianti che fomiscono
I'ariz alla vasca di ossidazione biologica

4) & statc Installato un misuratore in continuc
di concentrazione di oasigeno nelle vasche o
depurazione, che regola in aurtomatice I'attiva-
zione delle soffianti, per garantire una sufficiente
quantita di ossigeno alle vasche di depurazione
ed evitare lo spreco di energia elettrica qualora
nan ne sia necessaria l'atlivazione

L'OBIETTIVO E STATO
RAGGIUNTO NEL 2012 (90.9%) E
NEL 2014 (89%).

Noncstante ¢i&, poiché nei period; dell'anno pid criti-
ci le concentrazioni di sostanza organica aumentano
notevolmente, & stata richiesta una deroga allo scari-
oo per tali periodi. Per evitare la necessita oi ricorre-




-¢ alla deroga allo scarico & miglicrare uiterormente
cuzsto aspetto amoientale per i trgnpin 26752017
8090 in programma i seguent intorventi:

1 ia valutazione economica di diffarenti opzioni di
interventi di ristrutturazione dei depuraiore
per incramentarne ['erfGlenza;

2) i rraciments deiia copertura da! corpo centra-
1e dello stabilimente e del relativo sistema di
racaoia delfie acque mewanche, in medo che
e 3{e550 siant AONtAna'e seoaratamente ¢ She
sia limitate "apporta di acgua metecriche ailim-
pianio 4l depurazione

Tobistiivo & di raggiungsre una
riduzipne pari al 90% dell'efficienza
dell'impianto di depurazione.

54 RIDUZICNE

DELLE EMISSIONI N
ATMOSFERA

Le amisgiont in ana sono doviie arevalentemen-
te effutilizzo dei generator di calore e dei mezzi ai

trasporio della Cantona {aspetic ambientale diretto}
= dei mezzi di trasporto pes la fornitura delle mate-

1

obietivi > Aduzione emissioni / fiduzione consumo Imballaggt

rie prene fuva, procoti ausitian, ibafiagi) @ nerla
cengegna dei procuott finil ea pare dei forniters della
Cenna {aspetto armbienate indiretio}.

Per vidurrs Nimpatio relatve a quesie aspelo am-
siartzle, la Canina ha atluato | seguent intervanti:

4} & stata implementata una procedura di mo-
nitloraggioc dai propri consumi di carburante,
derivanti dall'utilizzo dei mezzi delia Cantina.

2y seno stad sestituitl | vecehi implanti termici
con impianti termici nuovi & condernsazions into-
grati da panreit sotari warmich;

3) & stz soslituito 'impiante frigorifero “Im-
pianto 17 contenente il gas refrigerante
R22 [GWF=17CC con uno contenanle H290
(GWP=3%

4) & sta'c sostitulto Pimpianto frigorifera “Im-

Ox

cpnefhyt > nduzrone impatlie visive

I consumo di imballaggi i velre. cartone, plastica,
legne & lumiog sono Jn aspsta ambientas sonl-

ficativo,

Per ddure ''mpalto refabyo a Glesn asdtele am-
Ligntaie, @ Canlina ha aluaie | seguent intesventt

& stato Introdofto un criterio di valutazione
del fornitori qualificatt sulla base dell'utilizzo o
meno del maerial riciclal nel proprio proressd
aroutive:

« &inizala una collaborazlone con Amorit per
1a raccolta di tappi di sughero gestinat al re-
cupero per l'utifizzo corme materia prima secon-
daria per la produziona 2 derivan det sughero

traguarde da raggiungere nel triennio 2015-2017

ara |l raggiungimento di imballaggi prodoti oa mate-
rigli riciclati pari ad almeno il 15%

Il rraguards da raggiungere entro dicembre 2074 &
uliizzare una quantita di imballaggi prodotti da ma-
terialiriciclati pari ad almeno il 15%

) "UGRIETTVG E STATO RAGGIUNTO
NEL 2613 (20%) E, NON ESSENDO
CAMBIATI | FORNITORI DI IMBAL-
LAGG! DELLA CANTINA, E STATO

MANTENUTO FING AL 2014,

Per it triennio 2015-2017 & in programma |2 sostitu-
zione dei cartoni per contenere le hottiglie nude,
con griglle in metallo, in mode da ridurre il consemo
di carta e carione

L'obieftivo & di raggiungere una
ricluzione gel 10% del consumo di
carta e cartone.

56, RDUZIONE
DELLIMPATTO VISVO
DELLA CANTINA

DICHIARATIONE AMBENTALE 2075 [

DICHIARAZIONE AMBY

pianto FDC” contensnie il gas refrigerante
RA64 (GWP=3210} con Uno covenenie R407C
(GVWP=1610},

£} ia recinzione della {antina ¢ siata scherma-
ta mediante ia piantuimazione di ginepri, chs
cortibuirarnc  allassorbimento  deil‘anidride
carbonica, compensands i parte e omisSiCT
della Cantina

Per il triennlo 2015-2017 $ono in programma i s&-

guet interyant

Tl

13 o sviluppo di una campagna di sensibilizza-
zione asi fornito, dei ofieny e dei personale
della Cantina circa 'a mebiiita sostenibile;

2} la sostituzione delllisnpianto frigorifera “im-
planto 2" contenente il gas refrigerante R22
(GWP=1700). con uno CONISTIAME LN gas Mend
impatiants sull'armbente.

55 RIDUZONE

DEL CONSUMO L
MBALLAGG! PRODOTT
DA MATERIALN NON
RICICLAT!

TALE 2015

Il traguardo da raggiungere nel triennio 2012-2015
per questo aspelto ambientale era il raggiungimen-
1o dell'80% della scrermatura della recinzione della
Zaning.

Per raggiungere l'obietlivo, la Canting ha attugio i se-
guenti interventi:

1} sono state installate alcune piante di ginepro
in corrispondenza defla recinzione sul lato ovest
per naszondere e struttuy & DR ingdMcrant e v:-
sramante impatans,

2) ¢ stata data iz dispontiilith alla partecipazio-
ne all’evento *SUPERERNICA E MIMEST cor
la presentazione di progetti ol miglioramento
dellimpatto visivo delle strutture della Cantina.
@; LORIETTIVO E STATQ RAGGIUNTO

MNEL 2012 {105%)
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57. FORMAZIONE DEL
PERSONALE

Per aumentare la consapevolezza del personale dei-
la Cartina In merito agli aspetti di qual’ia, sicurez-

za e ambient¢ correlatl alle attivitd dsll'azienda, la
Cantina si & prefissata per il triennio 2012-2015 di
somminisirare cors: di formazione sui temi di qualita

ambiente e sicurezza

Il traguardo ca raggiungere per i
triennic 2012-2015 era di raggiun-
Qere una guantitd di ore di forma-
zigne pari all"1% delle ore totali
lavorate

Per raggiungere I'obieliivo, Ia Cantina ha attuatc i se-
guenti interventi:

1) scno stati eseguiti corsi generici di informa-
zlone al personaie;

2) sono stati eseguiti Interventl miratl dl forma-
2lone per informare & sensiblizzare le diverse
funzioni della. Cantina {diversificate per il parso-
nale dei reparti produiiivl e il personzle deil'am-
ministrazione sugl aspetti ambientali che sono
coirvolti nefle diverse mansicni svolie)

‘ A ) CICHIARAZIONE AMBIENTALE 2015
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BALANCED SCORED CARD 2012-2015

4 per la nouzione
mmale per il inemio

ne oella pass’oliitd di instailsre un implanto
=0 per lautaprocuzione d' energa elstirica

e GG G0, B0,
MENSAZ I ¢ Brarmel. el

gﬂ‘;ﬁg Consumne annuo
CONSUMI dl energia di energiz elelirica  dicembre 2015
ENERGERICI kS dalig relo. consu-  Ig + Im = -10%

da fonti non
firnovabii O 91 9as metane

4) Bostituz.are deilmpianto Figorifere denomnzp G
AlE 4 M= +10% AE+IM=-15% AE + M= -14 % “impianle 17 con uno pid efficiente (eseguitn) RSGA
5) Sosliluziane & automatzzazione dalle soffiant dellim- RGM
pranto di depurazione tesequite)
6) instaliazione di un timer nall'glimentazione del com-
pressorc che corserts lo spegnimario sutsmatite dein
Eteaza nelle g7 notiume (asaguito)
8} imarveni di sosutzove del corp: ilumnant con lad
{eseguid 8 rip 2grammete per il trisnnie 2015-2017)
7) Interventi di ritacimento deila eopertura ge! corpo
centrae dela Cantina igregrammato pe il rienmg
20152017}
1) Implementazivng diyre & v.ra per i rroniorag-
gio dei consumi 1dri%i‘.:.‘:ﬂ Jgnzn almw menEile
. . . per Individuazione dl evenueli crticita alfinteras del
CONSUMO Rigurre il ~ Consumo annuo di dicarabre 2014 PIOCESSE Produative feseguito} R
D RISORSE corsumo di - acaus dallacque- la = 5% AA=-29% MA=-12% AlA=-10% &} individuazione € applicazione dele posebil szioni gi SGA
IDHAICHE riscree idriche dotio - migliotamenio. {eseguit) RCM
GJIZIE O un nuevo macehinano pee i avaggio
ot per la rezanaizzazong oekLSe defzoqua

Feguenza degli injerv
vasene (eseguic)
2} lrgisllzzions i un meswatore in con
i »?umc.nlare . dicembre <onirazione ¢ 03STCANG & S0SINUNCE ke sofiant
SCARICH! I'etficienza Rondimento 2013 {escguilo}
DRIC? deji'impianlo medio annuo da N n o, n=75% n=E809% 3) Limhazione cglapraiy delle acque mateoricre FESGA
di depura- depurara u alfimpiante d: depuranerc mediante il riagimerto deia CM
one nz80% copertura de! corpo certra.s della Santing {fprogram-
' mBto par i trignnio 2C15.2017)
4} Paviman:azicne dell'srea n oul & Ubigata “mpilanto d:
dapurazions (riprogrammato per il Irfenalo 2015-2047)
E) Valutaziore de'la fatlibilita economica di i
- di ristrufturazions ¢el depuraiors (nproq-r 3

riennio 2215-2017

DICHILRAZIONE AMBIENTALE 2035 1 4

-




on
Ridurre le ?{‘{1»02& l.é? SosIeNDIIe \ISIGHammalg per ¢ I ienno
EMISSIONIIN  cmnissioni in i irtaciang & ung PICESdLE 3 1T
ARIA DIFFUSE aria diftuse ‘ . S hie: merz 2
E CONSUMO el consumo dicemnbre 2013 g
DI CARBURAN-  di cathurante M
1E derivanti gal
trasport
UG
auaniia TuRie
) . agoiazgustah da - . oA . [ : ' o
L L, - Agemere 2014 non moni- NToduzions Gel L
CONSUMD Ridurre i formitori che pro- o1 ' parametrg re o 20 %% I igeduzine oo of
DIMATERIE  consumodi g nong confezioni Y . e quist
PRIME r50r5& rec= 15 % Gt toraiz 2g2guits?
prodotte con
materiall riciclati
daenbra 2015
Rid Lunghezza di Lunsherze
I"\mpéu‘;r:ﬁsi\:o oy et Valuzzions della faibilita dellinstallazione di scnermi
10 " i i vigivi cner o = ' Valulzzions dalla faiibdi i 0 rien
v delia Cantina d thermL VI'SM scndipEta 1005 100% wigivi in currispordéﬂzs cella recirzions (esaguito]
VISIVO sl territono ron impattant sul =
n territgrio cireo- 80% Lunghezza
circestante etants otale
recInzIaNe vist-
Dile dall'esterna
Aumentare
la consape-
wolezza del
g “If"sg"ﬁ,'ﬁm dicombies 2013
FORMAZIONE |:r:eri1?3 agi O annuali ol ) ) . e o e di corsL dl formamens. mitad suitem’ &
L it ag diformazione del  Ore furmazione 1% % % quAIh, ArebiEnte & SRUETZE (E5ea1A0)
[ aspelli di gua- 4
PERSONALE petli ol 4 personale tolali = 2% ore
fia, sicurezza totali lavorate
& ambiente
correiati alle
attivits dell'a-
ziznda
“ DICHIARAZIONE AMBIENTALE 2015

obtettvi > balonced scored card

%4 3arQageR o sarsit. A Zire dal
et @ J&" oe'sonals dglle Santm giica

obtettivi > balanced scored card
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RSV

(NTEBVENIFASTLIA T
o

CONSLMI Sang.in A i &
slpttrica dalia rete, consun
ENERGEYICI 058 metanc
SCARICHI Aumentare l'efficienza dellim- Rendimento medie annuo del
IDRIC] pianto di depurazione depuratore
EMISSIONI IN

Ridurre le emissioni in aria, dif-
ARIA DIFFUSE P :
E CONSUMO D fise e # consumo di carburante

CARBURANTE derivant: dat trasport?

Quantita diimhalaggi acqui-
staii da fornitori che producono
confezioni prodotte con mate-
-iall ricichati

CONSUMO DI

MATERIE PRIME Fidurre °l consumo di risorsc
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1:12] D!n-nsp)\emanmziune di una politica per 12 riduzione degri s.uraEhi- energaticl
1

2) Implemensaz.cne di ur sistemna di gesticne delfenergia conioima alla norma

dicemare 2017: 150 20301 (20162

gensiminalo “impianio 27 con wio uil
12 {2017) = 15 % IE {2015}

1} Uimitaziong deilpoanto de=lie acque melecriche alimpisnie 4. depurazione
dicembre 2(17; mediants i rfacimantt g2l copertura de, covpn centrals della Santra (2017}
2} Favmentazione dellarea in cul @ wooaty Mmaianto of deouranons (2017 1
23 Vantezione delig falibiitd econaica o interven dordvLnurazicng de! |
depuratore (2017}

"0 %

L 1) Sviluppo i una campagna di sensibilizzaziong dei fermion, dei clienti g gel
! perconale della Cantina cifes |5 mobilic eostenibils {2015}

. 2) Bostiuzicne deliimpianto figotifere danominals “IMpiania 2 comenenle il
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sullambiente (2017)
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Il presente documento aggiorna con i dati e le informazioni al 30/03/2015 la Dichiarazione Ambientale

che & stata verificata e convalidata dal verificatore ambientale CSQA Certificazioni Srl, Via S. Gaetano, 74
36016 Thiene (VI)

La presente Dichiararione >3Em3m_m e distribuita ed e resa disponibile a chiungue ne richieda una copia.
E inoltre resa pubblica sul sito internet aziendale

www terredelbarolo.com

Le eventuali richieste e segnalazioni devono essere indirizzate al Responsabile del Sistema di Gestione
Ambientale (RSGA) Pier Marco Amedeo, via e-mail alla casella tdb@terredelbarclo.com
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