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1. LA CANTINA TERRE DEL BAROLO

LaCantina Terre del Barolo nasce nel 1958, quando il castiglionese Arnaldo Rivera, maestro di scuola elementare,
SE O2YFyYyRIFEYyGS LI NIAIALY2 6y2YS RA 0 lbérazibnd & Tolkino, decidElfdiz a 0
costituire la coopertiva Cartina Terre del Baroldnsieme ad un gruppo di viticoltori.

La Cantina oggi asso@&a3 viticoltori, proprietari di circab76 ettari delle Gradi Vigne di Langa nel territorio dei

/ 2Ydzy A’ RA DNAYIT FyS /I @2 dz2NE { SNNalof Nayelb| L5 Marrg, Werdb NRodsli, R W!
Roddino, Alba e Castiglione Fatlbetla cui produzione totale di uvara i 40.000 e i45.000 quintali, viene per

intero pigiata in Cantina. Queste uve, selezionate secondo la zona dingeoxze, il grado di marazione ed |l
contenuto zucherino, consentono una produzione media di vino pari a cB@8€0035.000S G (G 2f A G NK |
ddzZRRAGAAA ySttS GFNARS ljdZ ftAdLtY . IFNRBf2Y bSo60A2f2 RWY!
Verduno Pelaverga, Freisa, Grignolino, Favorita e Chardonnay.

La Cantina Terre del Barolo & ubicata nel comune di GastgFalletto, immersa nel territorio delle Langhe,
LINROf I YIG2 ySt HAntAUNBBTGONRA Y2y A2 RSt f Qdzyl

1.1 CAMPO DI APPLICAZIONE

Il campo di applicaziongel sistema di gestione ambientadestato definito in funzione dell'assetto attuale dei:

i fattori esterni e interni,

1 requisiti delle parti interessate rilevanti,

1 prodotti e servizi dell'Organizzazione.
Il campo di applicazione pud quindi essere variato, dandone qui evidenza, in funzione dei cambiamenti dei tre
elementi di cui sopra.
Il campo di applicaziee € esteso a tutti i processi individuati nel presente documento, inclusi quelli affidati a
fornitori esterni, a tutti i Ruoli che hanno influenza sulla conformita e legalitd dei prodotti / servizi forniti e sulla
soddisfazione del client&i applica nellettaglio alle fasi di: produzione e commercializzazione di vino, attraverso
le fasi di approvvigionamento, diraspatura, pigiatura, fermentazione, svinatura, torchiatura, pressatura,
invecchiamento, imbottigliamento e stoccaggio.
A partire dall'anno 20D non vengono piu utilizzati magazzini esteini,quanto le necessita di deposito sono

risolte con I'ampliamento aziendale descritto nei paragrafi successivi.

1.2 DATI SOCIETARI

Ragione sociale: Terre del Barolo

Indirizzo sede principale: Via Alba; Barolo, 8 Castiglione Falletto (CN)

Ass. di categoria di appartenenza: | CONF. COOPERATIVE

Capacita produttiva: | 40.000 hl/anno circa

Codice NACE: 11.02

N° dipendenti: | 45al 31/12/2@1

Orario di attivita: | Produ;ioneiun—ven8:0012:00/14:0018:00; .
Negozi09:00-13:00/ 15:0019:00sabato compreso e domenica mattina
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1.3 IL PROCESSO PRODUTTIVO

Il processo di produzione del vino, che partetdal f F @2 NI} T A2y S RSt f Qdzdl FAy2 | f¢
compone di diverse fasi. Queste sono state analizzate
per definire gli aspetti ambientali e le prescrizioni
legali applicabili alla Cantina, e sono:

1 approvvigionamento delle materie nie;
OF YLA2Y Il YSy(di2 RSt f Qadz
RANI &L} GdzNF S LIAIAAL G

fermentazione del mosto;
svinatura;

torchiatura e pressatura,
fermentazione malolattica;
travasi e colmature;
invecchiamento;
illimpidimento;

imbottigliamento;

=A =4 =4 4 -4 -4 -8 -8 _—a _—a A

commercializzazione deino.

Parallelamente alla produzione vera e propria del vino vi sono poi alcuni processi ausiliari, che vanno ad
interessare piu fasi della produzione e che sono:

1 il trasporto delle materie prime, delle materie prime ausiliarie e dei prodotti;

1 il lavagdp dei macchinari e dei locali della Cantina;

1 la depurazione delle acque reflue;

1 il riscaldamento e il raffreddamento dei vinifioai e dei locali.

Sono state prese in considerazione unicamente le fasi di lavorazione relative alla produzione dss@oche
rappresenta la principale tipologia di prodotto della Cantina.

In allegatol si riporta una descrizione delle fasi indicate.
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1.4 LA STRUTTURA DELLA CANTINA

La sede della Cantina si sviluppa in una struttura su piu livelli:

Il piano interrato nel quale sono dislocate le botti, i tonneau e le barrique per la faseedcimamento del vino;

Presso il piano terreno sono dislocate le aree produlttive.

| piani ®praelevati nei quali sono dislocati iBl2 NI G 2 NA 2 Yy I f AdAZ IbdtoDmayldfasdasi FA OA
invecchiamento del vino.

Nellaseguete Figura 1€ riportata una planimetria del piano terreno della Cantina, nella quale sono indicate le

principali aree dello stabilimento. Nel periodo tlell @SYRSYYAIl X yStf QF NSl M | @FAS

RSt Qdzdl = adz00S35a03%arSyRSION WHRSYIST My SINBSA ASNDF G2A
vino, prima di esserimbottigliato, & stoccato nelle aree da5a f0QA Yo 2 G G A It AL YSy G2 S Af
Ay FGdSal RSt O2y¥STA2ylFYSyil2 aix (GNRGFy2 yStfQl NBI
ai200IGS ySttQlNBI w2 WYYy iNH Sk &Ry 25 a@BNBSVafGypR dzi 2
ubicati anche gli impianti termicijmpianti frigaiferi e accessori connessi ad aspetti ambientali significativi

[ QAYLIALFYyG2 RA RSLIz2NI T A2yS RSttS RAO|j&ES2 ONB T 122 SR Sdkdo ANK
bSttQFNBI Ho & f20FtATTFGFr fF OFal RSt OdzaG2RS®
L'ampliamento é invece riportato in coloszzurro

La nuova porzione di edificio comprende la nuova bottdiauovo magazzino prodotti finiti e I'arefestinata ai

cliente ed agli eventi: wine shop, convegni, degustazione prodotti.
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Figura 1. Planimetria dello stabilimento e individuazione delle aree di servizio
(in coloreazzurrola zana oggetto dell'ampliamento in corsas. allegato3)

Legenda:
1. Tettoia area pigiatura
2. Serbatoi di vinificzione da 280 e 400 hl
3. Serbatoi di vinificazione da 1250 hl e 700 hl

4. Serbatoi di vinificazione da 800 hl

5. Uffici e deposito vino in vasche, botti e contenitori in accélan calcestruzzo
6. CAPANNO A, deposito vino in vaschecdiaio
7. CAPANNO B, deposito vino in vasche di calcestruzzo armato

8. CAPANNGQ, deposito vino in serbatoi in acciaio inox
9. Serbatoi di stoccaggio di vino
10. Serbatoi di stoccaggio di vino

11.Imbottigliamento

12.Deposito bottiglie in vetro vuote

13.Magazzino di deposito prodotti confezionati, deposito vino in botti e in serbatoi in acciaie igabioni bottiglie nude
14.Centrale termica, impianti termi&4-C, G5C e G6C e SD2

15.Centrale termica, impianti termi@1--M, G2-M, G3-M e G4-M e ST01
16.Centrale termica, impianti termi€1--A e ST03

17.Impianto di refrigerazione, impianti frigoriferi GRGA195/2/SP e 2
18.Impianto di refrigerazione 3

19.Impianto di refrigerazione 4

20.Impianto di refrigerazione REV.GRGA 30

21.Area depurazione acque di processo e laminazione acque meteoriche
22. Areadepositorifiuti
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23.Alloggio del custode

ZONA AMPLIAMENTO:

24. Area nuovo Wine Shgpsala congressi e degustazione

25. Impianto solare fotovoltaicocod. 648

26.Centrale termica a biomasse di cippat@od. 640 e relativo filtro fumi cod. 641
27. Unita climatizzazione VRd6d. 644(wine shop)

28. Unita climatizzazione VRd6d. 645(sala conferenze)

29. Unita climatizzaziom VR\cod. 646(sala degustazione)

30.Pompa di caloreod. 642

31.Pompa di caloreod. 643

32. Impianto solare termicaod. 647

L'aziendaha completatol'intervento di ammodernamen ed ampliamento chéa comportao
significative miglice tecniche (impianti e depurazione acque), produttive (huovo magazz

4 bottaia), estetiche (riqualificazione architettonica generale dell'edificio), funzionali (nuova

Obiettivi

vendita, eventi, ricevimento clientii rimanda irllegato 3 per i dettagli.

~ B J A.I‘ - : - ~
figura 2ampliamento, rendering ingresso principale.
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1.5 GLI IMPIANTI TECNICI A SERVIZIO DELLA CANTINA

La Cantina é servita da diversi impianti a servizio del processo produttivo.

In particolaresi elencano

1 centrali termichea servizio della produzione e degli uffltanno funzione sia di riscaldamendegliambienti
(inclusi alcuni ambiti produttivi @& necessitano termoregolazionighe di produzione acqua calda ad uso
produttivo ed igienico sanitarjo
Gliimpianti termici a servizio della Cantipaec-ampliamentosono distribuitiin tre centrali termiche
F £t QAY (S NY 2conRlI&sofpSdutlivéniBicite darS humeri 14, 136 nellaFigura 1 (cfr. par.
1.4). L'ampliamento dispone di ulteriore caldaia a biomasse di cippato, numero 26, leigrelad un solare
fotovoltaico ed unsolare termico (n. 32).

T impianti frigoriferi per il condizionamento degli uffici, dei capannoni e per il raffredeiato del vino;

Gli impianti frigoriferi a servizio della Cantipae-ampliamentosono 5 e sono collocati nelle aree
indicate con i numeri da 17 20 in Figura 1 (cfr. par. 3.45li impianti vengono utilizzati sia per il
raffreddamento dei vinificatori che per il raffrescamento ambientale, degli ambienti produttivi, degli
uffici e del locale degustazione vini.

A servizio della zona ampliamento sono stati installate tre unitélidiatizzazione VRV (wine shop,
sala congressi, sala degustazionejneri 27, 28, 29 Fig. 1 e dpempe di calore per il raffrescamento

e riscaldamentalel nuovomagazzino e bottaia, n. 30 e 31 Fig. 1.

Gli impianti di climatizzazione invernale ed estivar(s essi termici o frigoriferi), sono "accatastati"

secondo normativa regionale e sottoposti a regolari controlli dell'efficienza energetica.
L'ampliamento prevede anche un nuovo impianto fotovoltaico come supporto di energia rinnovabile.

Gli impianti frigoriferi sonoinoltre assoggettati a periodicheverifiche delle fughe di gas secondo i
regolamenti comunitari e la horme nazionali applicabili.
1 impianto di depurazionedelle acque reflue. Si tratta di un nuovo depuratore, avviato nei pmesi del 2019,
dotato di tecnologia a fanghi attivi, associata alla moderna filtrazMB& Si rimanda al capito specifico sul

tema del trattamento acque.

Ampliamentoha comportato una particolare attenzione allekomponente impiantisticache € stata scelta
tenendo conto delle migliori tecnologidisponibilj al fine dilimitare gli impatti energetici d il consumo di
materie prime.

Obiettivi
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1.6 SITUAZIONE ANTINCENDIO (f

L'azienda dispone un CertificaRvevenzione Incendi (CPI) complessivo aggiornato al 04/03/2021, che include tutte
le attivita della cantine soggette al DPR 151/2011:

OGGETTO attivita DPR 151/2011 | scadenza
da CPI 4/3/21

DEPOSITI 70.2.((attivita princ.) 11/12/2025
(SCIA 27/6/2012, rinnovata 20/06/2017adeguamento con progetto di 34.2.C

ampliamento approvato VVF 26/01/2017, variante approvata il 04/04/2019 )

CENTRALE TERMICA area 14, CT1: 289,5 kW tot 74.1.A 30/7/2023
(SCIA 02/07/2018)

CENTRALE TERMICA areaCII®: 386 kW tot 74.2.B 2/5/2023
(SCIA pec 20/6/17, parere VVF&47; CPI 16998 del 25/3/2019)

CENTRALE TERMICA CIPPATO ar€d26258,9 kW tot 74.1.A 11/12/2025

(progetto ampliamento approvato VVF 26/01/2017, variante approvata VVF
04/04/2019)

GRWPO ELETTROGENO DEPURATORE 49.1.A 18/3/2024
(SCIA 14/03/2019)
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2. POLITICAZIENDALE

LaCantina Terre del Barolé una cooperativa agricola disciplinata secondo i principi della mutualita e si impegna ad
essere un punto di riferimento per il miglioramento, la tutela, la valorizzazione-qualtititativa, tecnica ed economica

della produzione agricola (vitivinicoldgi propri soci e del proprio territorio producendo e commercializzando vini di
fA@Stt2 ljdzt t AGFGAG2 StS@LiG2 S O02ailydSy | LI NIANB RIff

La Cantina crede e promuove il miglioramento continuocadetbpria organizzazione aziendale a tutti i livelli, nel rispetto
RStfQFrYoASyGSs RSttt NEBalLlyaloAtAlr az20AltS S ySttQz2i
propri lavoratori e i diritti degli stessi.

In modo coerente edyi it SANI (12 O2y ljdz yi2 SalLINBaaz ySt LINPLINRZ2 [/ 2R

propri dipendenti, si impegna:

V  Ad essere una «casa di contadini» per i soci, accogliente e in grado di dar lustro e grandezza al lavoro nelle vigne,
condividerdo scelte e decisioni aziendali al fine di concorrere ad uno sviluppo sempre pit grande della cantina e ad
un miglioramento costante della qualita delle uve conferite alla cantina stessa; con la collaborazione ed il supporto
dei tecnici di campagna, mantéry R2 | t G f QF G GdSyT A2y S &dzZ £t &AOdzNBT T |
ridurre gli impatti ambientali delle coltivazioni;

V A fornire ai propri consumatori e clienti prodotti di qualita elevata e costante nel tempo, nella piena soddisfazione
delleed 3SyT S RSttt OtASydasStr aidSaar S ySt NrawsSidaz RSt
RSA LINPR2GUGAZ RSttt GdziStFr S NRaLSGG2 RSEEQFYOoASYyGS ¢

V A valorizzare professionalita e competenze dgiendenti, colldoratori e di tutto il personale aziendalengo

fQAYGSNE LINRPOSAaa2 LINPRAziGAG2S ySt NRaLSdd2 RSEfF LIS

comunicazione a tutti i livelli ed un ambiente di lavoro sicuro per ottenere risultati di sempregrpide
professionalita nei rapporti col cliente;

V A sceglierdornitori e distributoriin grado di garantire la condivisione dei valori di sicurezza alimentare, sicurezza sui
fdz23aKA RA fF@2NRI (dzi Sttt RSt Ql Yoppdtydiréipréeca édoiaboraNdnad J- NI
fiducia, basati su lealta e trasparenza;

V I LINRPYdz2OSNB f Qdza2 NBalLRyaloAfS RSEfS NREA2NBST Af YAT
attuare una politica per il territorio e la sostenibilita amabtale in grado di valorizzare i prodotti tipici della nostra
zona in cui la nostra azienda & ubicata;

V A promuovere il dialogo ed il confronto con autorita, cittadini, istituzioni, concorrenti e certificatori, instaurando
rapporti corretti, trasparenti,dali.

Ly 1jdzSadQ2GiGAO0FT A LINAYOALI tA 20ASGGAOGA IASYSNIrftA RSt {

V  Produrre e commercializzare vino di elevata qualita proveniente in maniera preminente dalle uve dei propri soci, nel
rispetto di tutte le nome, leggi e prescrizioni legali locali, nazionali ed internazionali, cogenti e volontarie e con il
costante impegno assunto con i propri clienti per la loro costante soddisfazione;

V hLISNINB ySt Y2R2 LIAG O2NNBGG2 |ddiasaliitd e situdedz8 $ulluogd Siflafofd| Y 6 A
nel rispetto di tutte le norme, leggi e prescrizioni legali locali, nazionali ed internazionali, cogenti e volontarie e con i
costante impegno assunto con i propri clienti;

V  Assicurare le risorse necessariea paggiungere obiettivi energetici, attraverso analisi preventive ed applicazione di
tecnologie innovative;

V  Mitigare gli impatti ambientali sul territorio, con particolare riferimento ai consumi di acqua e tutela della qualita
dei corpi idrici;

V  Ridurre pemuanto possibile I'impatto del prodotto durante il suo ciclo di vita;

V 5STAYANSE S YIyGSySNBE FF3IIA2NYylLGF dzyQlylrtAaair RSt O2yi
negativi, che possono avere influenza sui prodotti e servizi fornitrgove parti interessate), quale strumento per
individuare e gestire al meglio rischi aziendali al fine di trasformarli in opportunita di miglioramento per la continuita
del business aziendale;

V Diffondere la cultura e la consapevolezza della qualita, detizi St I Yo ASyGFrtS S RStfl a
RStfQSYSNBAIFIZ FGOGGNI GSNER2 dzy aAadSYlF RA 3SadAaz2yS 1T ASy

V  Motivare il proprio personale, coinvolgendolo in attivita di formazione, sengibilisne e comunicazione costanti,
al fine di incrementare il senso di responsabilita e di etica aziendale.

La Cantina si impegna ad assicurare la conoscenza, la comprensione, la diffusione e la condivisione della presente
LREAGAOIYT dzyAlGlFYSyidS 1t /2RA0S 9GAO23 F GdziGA A @nA @St
elemento disintivo della propria organizzazione.

residepte,
Castiglione Falletto 21/09/2020
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3. ASPETTI AMBIENTALI SIGNIFICATIVI

5FfftQFylrftAadA RSt LINRPOSaaz2 LINER daisposidahinorRave gpicdoil,sufaY A RA 3

base del metodo descritto in allega® € emerso che gli aspetti ambientali correlati alle attivita e ai prodotti

RSEEQFTASYRF adzA ljdzZl £ A Saal KI dzy O2y cai#l sdn@iseguemiB G 623 2

T leemissioniin atmosfera RSNA @I yGA RIffQdziAt AT T2 RSA ISYSNIF G2NR R,

T ilrumoreRSNA @ yiGS RIFEftQdziAft AT T2 RSA YIFIOOKAYLlFNR F R2LISNI
1 il consumo di risorse idriche gliscarichi idricj defivanti dal lavaggio delle attrezzature, dei macchinari e dei
locali della Cantina;

1 la produzione di rifiuti derivante dallo smalthento degli scarti prodotti nel corso del prosesproduttivo e

dalle attivita di ufficio;

il consumo di energiaderivante Rl f f QdziAf AT T 2 RSA ISy SNI §liziNfanti RiA OF
refrigerazione, produzione aria compressa, funzionamento utenze e macchinari interni, illuminéanangia
elettrica) utilizati nel processo produttivo;

f il consumo di materieprimez  lj dz £t A f Qdz@l S £S YFGSNARS | dzaAf Al NR
imballaggi utilizzati per il confeziomento dei prodotti;

1 fipatto visivo derivante dalla presenza di strutture ingombranti e non schermate qualificatori e i

O LI yy2yA EftQAYyGSNYy2 RSt O2yidSaidz2 RSt GSNNAG2NRA2 RYf ¢
f

Sono stati inoltre individuati queghspetti ambientali indirettiderivarii A RSt f QAYGSNI T A2y S RS
esterni, quali ad esempio i fornitori o i clienti, sui geassa non ha un controllo diretto ma di cui puo influenzare la
gestione e prevenzione degli impatti ambientali, ovvero i seguenti aspetti ambientali indiretti significativi:

91 produzione di rifiuti

9 gestione sostanze pericolose

Gli impatti derivanti dagli aspetti ambientali indduati sono stati, quando possibile, quantificati e ne & stata
Gl fdzti b GF €1 AAIYATFAOFLGAGAGE Ay o0F &S Ile ddpukiziosi NGrmatv& S
che li regolano, della loralevabilita e misurabilita, della probabilita di geaee un impatto ambientale e del

danno che esso potrebbe generare.

Nel presente capitolo saranno quantificati e presi in considerazione i soli aspetti ambientali significativi, riportando
per ognuno dessi unaquantificazione degli impatti generatiy SRA I y (i §  fhdrdzirikmiehtdli2z RA

NB: Gli indicatori ambientakono relativi alla quantita di vino prodotto dalla Cantina, espressa in ettdf litri).
A completamento dei dati raccolsono riportati di volta in volta gli ultimi dagiggiornati al 31marzodell'anno in

corsoper ogni aspetto ambientale per cui € stato pitsle fare la rilevaione.
L RIFEGA NBft I G A dento bohd s€ydziain Apgdaita icaha deddyml d5petto ambientale.
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SINTESI RISULTANNO 2021

Di seguito si riporta in estrema sintesi i valori degli aspetti ambientali rapp@itatimero di contenitori utilizzati
nell'anno(bottiglia o bag in baxcon le primeche rappresentano circa il 90%ldotale).
Lasuccessivaappresentazione non tiene conttegli impatti dell'attivita di campagna per la produzione dell'uva e
di quelli deltrasporto a cura dei teigti (quest'ultimo épreponderante rispettaai trasporti effettuatidirettamente
con meziaziendd).

La stima ipotizza inoltre che il ciclo produttivo della bottiglia si concioda anno solare, in quanto non risulta

guantificabile I'impatto delle produzioni a lungo invecchiamento.

- CO2 emessa: 151 gramt
vetro: 507grammi

imballaggi cartone: 49 gramml\:

acqua per lavaggi: 2,4 litri ———

energia elettrica: 0,36kWh /

/ COD scaricato: 0,09 grami

— [rifiuti prodotti: 40 grammi

INUM VITA EsT

T

| gas naturale: 0,025 metri cub \
acqua scaricata in fogna: 2,4 litn

BARBERER ALEA
SUPERIORE

carburante mezzi aziendali: 0,003 lit

figura 4 impatti ambientali per bottiglia.

Di seguito vengono riportati i valori e le descrizioni dei vari aspetti ambientali significativi.
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3.1 CONSUMO DI MATERIE PRIME E GESTIONE DEGLI IMBALLAGG

degli imballagg ®

Normativa di riferimento
¢AG2t2 LL t I NIGS +Nomneip Materiawdpgeskionendei cifiutte débdnifich Klebsitidnquin&testione
&8

Le materie prime principali utilizzate per la produzione del vino sono:

 f Qdddlla quale vengono ricavati vino ed altri prodotti di scarto, che vengono a loro volta venduti ad aziende
terze per la produzione di altri beni;

1 le materie prime ausiliarierappresentate dai prodotti enologici utilizzati nel corso del processo prodytt

1 gliimballaggiutilizzati per il confezionamento del prodotto finito.

[ Qdzgl S At A AYolfttF3ITA NFLLINBaASYyilly2 S RdziiENESD A YDl
conferita in Cantina nel periodo della vendemmia (agosto e settejnb quantita variabili a seconda della qualita
della produzione dei vigneti cerenti.

Anno 2018 2019 2020 2021
Quantita uva consumata (kg 4.666.497 4.095.620 4.451.874 4.555.606
Quantita vino prodotto (hl) 32.671 28.658 31.091 31.794*
uvalvino (kg/hl) 142,83 142,91 143,19 143,28

*Per i vini non completamente sfecciati 31/12/2021,il dato della produzione statostimato alla data del 30/4/2028ulla base dei registri
ufficiali, considerando una resa del 70% sul valore al lordo della feccia

Il consumo specifico d'uva rapporto al vino prodotto risulta stabilizzato negli ultimi anni

uva consumata/vino prodotto

150,00
145,00

'-.
140,00 O e
135,00
130,00 )
125,00
120,00
115,00
110,00
105,00 m uva/vino (kg/hl)
100,00 . . . )

2018 2019 2020 2021

Il consumo di imballaggi dipende datj@antita di vino prodotto e venduto confezionato, i pripali imballaggi
utilizzati sono:

1 vetro: ovvero le bottiglie utilizzate per il confezionamento del vino;

 cataY 2 POSNR A OFNIL2yA dzdAfATTFGA LISNI f QAYOLFEE3TA2
1 legna ovvero le casette utilizzate per il confezionamento delle bottiglie e i tappi di sughero utilizzati per
fQAYO2GGA3E AL YSylG2T

q plastcay 2 FBSNB A F23tA LIXFAGAOA dziAtATTFGA LISNI £ QAYO I

1 alluminio: ovvero i fogli utilizzati per sigillare il tappo delle bottiglie.
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Anno 2018 2019 2020 2021
Quantita alluminio consumata (kg) 1.733 1.350 960 1.080
Quantitacarta/cartone consumati (kg) 195.100 117.570 103.810 144.980
Quantita legno consumata (kg) 43.905 41.460 30.580 39.650
Quantita plastica consumata (kg) 11.064 12.080 9.260 10.150
Quantita vetro consumata (kg) 1.318.737 1.336.620 1.216.800 1.508.430
Allum/vino (kg/hl vino) 0,05 0,05 0,03 0,03
Carta/vino (kg/hl vino) 5,97 4,10 3,34 4,56
Legno/vino (kg/hl vino) 1,34 1,45 0,98 1,25
Plastica/vino (kg/hl vino) 0,34 0,42 0,30 0,32
Vetro/ vino (kg/hl vino) 40,36 46,64 39,14 47,44
Consumo imballaggi vetro su vino prodotto

50,00

40,00 +— | -

30,00 +— — mVetroivino (kg/hl vino)

20,00 +— — o PN

10,00 +— —

0,00 . . . )

2018 2019 2020 2021
Consumo imballaggi su vino prodotto

7,00

6,00

5,00 = Allum/vino (kg/hl vino)

4,00 m Carta/vino (kg/hl vino)

3,00 Legno/vino (kg/hl vino)

2,00 m Plastica/vino (kg/hl vino)

1,00 L

0,00 -

2018 2019 2020 2021

La Cantina Terre del Barolo, in conformita al D.Lgs. 152/2006 e s.m.i., aderiscecazidddazionale Imballaggi

(CONAI) assolvendo il proprio contributo alle ditte fornitrici per i prodotti acquistati in Italia e riscuotendo il

relativo rimborso pei prodotti esteri.

L'andamento del consumo di bottiglie vetro (imballaggi in vetro) risulta ciclico costante.

| consumiper unita di prodottodi imballaggi inralluminio, plastica e legno risultaramch'esspoco variati;si rileva

invecenel 2021 un incrementalel consumo di imballaggi in carta artone, principalmente dovut@ll'uso di

imballaggi intermedi in cartoneimpiegati nell'imbottigliamento. Nel 2022 tale prassi sara oggetto di

approfondimento, per valutare le possibili alterins.

Obiettivi

La Cantina ha attuato negli scorsi anni alcuni interventi peilimNB f QA Y LI GdG2 | Y
consumo di imballaggi, quali l'uso di plastica biodegradabile per il trasporto delle bottiglie singole ve
direttamente nel negozio e I'impiego di ceste metalliche riutilizzabili per gli stoccaggi interni..

E' in atto il pieno adeguamento alle richieste del d.lvo 116/2020 relativamente alle indicazic
etichettatura del corretto smaltimento dei materiali.
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3.2 CONSUMO DI ENERGIA

Normativa di riferimento

DPRn. 74 del 16 aprile 20a3vS 32t I YSy (i2 NBOlIyiGS RSTFAYAT A2yS RSA ON&
controllo, manutenzione e ispezione degli impianti termici per la climatizzazioneafesed estiva degli edifici e per la
LINBLI NFTA2yS RSttt QI Oljdad OFtRIF LISN)dzaA AIASYAOA & laywad (
19 agosto 2005, n. 182d

o~

In Cantina il principale consumo di risorse energetiche & dovuto a:
1 energia elettrica impiantidi refrigerazione, impiantattrezzature attivita svolte negli uffici;
1 gas naturale impianti termici;

1 carburanti trasporti.

ENERGIA ELETTRICA

Per quatii 2 NJA ZokgiBléttrichi @esi in cui si agervano i picchi di consumo sono i
periodo estivo, che comporta un maggionpatto degli impianti di refrigerazione, per il
raffreddamento dei vinificatori e per il condizionamento dei locali, e i mesireali (settembre e ottobre),
durante i quali avviene il massiccio impiego dei macchinari utilizzati per la vendemmia, che sono alimentati ad
energia elettrica.

L'analisi conferma che i
dell'ampliamento.

In particolare risultano rilevanti i nuovi impianti di climatizzazione il cui andamento stagionale & confermato con il
pieno parallelismo della linea dei consumi elettrici dehualirispetto alla linea dei consurdel perioda

Altresi significativo I'apporto del nuovo impianto di trattamento acque che incide giee il 15 % dei consumi
elettrici globali

consun?i020 e 2021 risentono di un incremento dovutalle nuove uégnze

Anno 2018 2019 2020 2021
Quantita energia elettrica consumata (kWh) 765.170 888550 1.046.703 1.072.025
(E,\;I‘V'\fmlr \//lelr:)) 0,023 0,031 0,034 0,034
En. Elettr./vino (MWh/hl vino)
0,040
0,030 [ 2018
0,020 +— _— 2019 IL CONSUMO DI ENERGI
2020 31 ELETTRICA PER IL PRIM
0,010 +—— L marzo TRIMESTRE 2BE PARIA
2021 272MWh.
0,000 ; ; ; .
2018 2019 2020 2021
Andamento mensile consumi elettrici (kWh) L'aspetto e associato a vari
obiettivi di miglioramento
120.000 inoltre l'azienda effettua
100.000 - costanti controlli sui centri di
80.000 - consumi tramite  appositi
60.000 —,\V mu|t|metr|
40.000 e media 2018-2020
20.000 2021
0 ——————
O 0 A0 A% O OO O @& @ & &
FLIL SRS
%Q/(\ S\Q:Q &2 ) rbi é},'@ 0\3(\04‘?1 b\cz
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ENERGIA RINNOVABILE

I £ £ QA paanélll sofali feriniziynSl 2R3 Mntegrati con

l'ampliamentoe ai nuovi pannelli solari fotovoltaiavviati dal 2021la Cantineé == < A
in grado di autoprodurreenergia rinnovabileda fonti solari La produzione di energia da parte dei pannelli solari
RALISYRS RFff QANNI IAAL Y Slgvata neilinedp Salegokati GB Rnpianti dj piodyzidrfe

fotovoltaica dispongono di contatore dedicato

LIA G

Il cippatoin classe A UNI EN ISO 172262014,con cui € alimentata la caldaia installata nel 2021, consente di

usufruire di un'altra risorsa rinnovabilegstituita da biomassa legnosa, altrimenti inutilizzata e scartata.

Anno 2018 2019 2020 2021
Energia da solare termico MWh 19.2 19.7 37 37*
Energia da solare fotovoltaico MWh 0 0 0 17
Energia da cippato MWh 0 0 0 223
Totale energia da fontinnovabili prodotta (MWh) 19,2 19.7 37 277
Rinnovabili/vino (MWh /hl vino) 0,0006 0,0007 0,0006 0.0087

* al momento della stesura della dichiarazione ambientale, il valore 2021 di energia termica non era disponibile, @guimsisto lostesso
dato dell'anno 2020

GASNATURALE
I consumo digas naturaleé maggiore nei mesi invernali (da novembre a marzo), in cui sono utilizzati

maggiormente gli impianti termici per il riscaldamento dei locali e dei vinificatori.

Il dato del 2020 ha subito un aumento dovuto alla necessifa IL CONSUMO DI GAS
NATURALE (MET®Y PER

di riscaldare I'ampliamentoongli impianti a gas naturale IL PRIMO TRIMESTRE?

marzo .
esistenti; I'avvio della caldaia a cippato a meta dicembre E PARI 81931 SMC.
2020, ha consentito per il 2021 un calo dei consumi di gas naturale.
L'impiantovienealimentato con cippato in classe AUNI EN ISO 172262014.
Anno 2018 2019 2020 2021
Quantita gas naturale consumato (Smc) 71.267 65.626 85.866 73.027
Quantita energia termica consumata (MWh)* 696 646 839 714

Metano/ vino (Smc/hl) 2,2 2,3 2,8 2,3
* da inventario nazionale UNFCCC per I'anno in corso

consumo gas naturale (metri cubi) Consumo gas naturale/vino (Smc/hl)

100.000 3.0
m Quantita gas
Sqetano 9 2,0 Metano/

50.000 vino
consumato 1.0 Smc/hl
(Smc) (Smc/hl)

0 T T T 0,0 +4 T T T |
2018 2019 2020 2021 2018 2019 2020 2021

Anche a seguito di quanto emerso attraverso una specifica "Diagnosi energeticarifitea ha attuato ed
ha in programma diversi interméi per la riduzione dei consumi energetigpiiali sostituzione impianti,
manutenzioni staordinarie,installazione dilampade a led, applicazione di software di controllo in remoc
modifiche alla rete di distribuzione dell'aria compressa, analisi periodica dei dati.

Obiettivi

Inoltre l'intero ampliamento éstato orientato all'isolamentaermico ed efficienza energeticgprevedendo
pompe di calore ad elevata efficienza, ucentrale termica a biomassedi cippato sulla quale esiste ur
progetto di utilizzo dei residui prodotti dalle potature dei vigneti dei spdtre alla realizzazione di ui
nuovoimpianto fotovoltaico (v. allegati 3 e 5.

Abbiamo inoltreottenuto lacertificazione del nostro sistend gestione dell'energiaecondo la norm&NI
CEI ENSO 50001Sistemi di gestione dell'energia”.
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CARBURANTI
Il consumo dcarburanteR S NA G |

sono affidati a soggetti esternil dato risulta poco rilevante

Anno 2018
Quantita di gasolio consumata () 10.154
Quantita di gasolio consumata (MWh)* 87,0
Quantita di benzina consumata (I) 535
Quantita di benzina consumata (MWh)* 5,2
Quantita di energia totaleonsumata per i trasporti (MWh) 92
En. Trasporti/vino (MWh /hl vino) 0,003
* da inventario nazionale UNFCCC per I'anno in corso
Quantita di gasolio consumata (1)
15.000 = 2018
10.000 = 2019
5.000
l m 2020
0 T T T
m 2021

2018 2019 2020 2021

RI t f Qdzii Mélla Cahtidapdiché itraspbriNdd=anti Y

2019 2020 2021
11.089 9.498 8.931
95,0 81,3 76,5
566 699 758
55 6,8 7,4
100 88 84
0,004 0,003 31.794

IL CONSUMO NEL PRIM(
31 TRIMESTRED22E PARI A
2603LITRI DI GASOLIO

SINTESI CONSUMI ENERGETICI

Anno

Quantita energia elettrica consumata (MWh)
Quantita energia termica consumata (MWh)*
Quantita energia consumata petrasporti (MWh)*

Quantita energia da fonti rinnovabili prodotta (MWh)
Consumo totale annuo di energia (MWh)

Quota parte di energia prodotta da fonti rinnovabili (%)
Energiaot (MWh /hl vino)

En. non Rinnovabile (MWh /hl vino)

En. Rinnovabile (MWh /hl vino)

* da inventario nazionale UNFCCC per I'anno in corso

Consumi energetici per hl di vino prodotto

0,070 -
0,060 - . m En. Rinnovabile (MWh
0,050 4 ___ e /hl vino)
0,040 - En. non Rinnovabile
(MWh /hl vino)
0,030
0,020 -
0,010 -
0,000 ; ; ; . 2500 -
2018 2019 2020 2021 2000 -
1500 -

1000 -
500 -
0 -

marzo
94LITRI DI BENZINA

2018 2019 2020 2021
765 889 1047 1072
696 646 839 714

92 100 88 84

27 27 19 223
1580 1662 1980 2093
1,71% 1,62% 0,31% 10,65%
0,056 0,051 0,061 31.794
0,055 0,050 0,060 0,066
0,001 0,001 0,000 0,059

Consumi totali per tipologia

B Quantita energia da fonti
I [ |

uantlta energla
consumata per i trasportl

u g)uantlta energia termica
consumata (MWF

= Quantita energia elettrica

2018
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3.3 EMISSIONI IN ATMOSFERRODUZIONE DI,CO

Normativa di riferimento
) fT¢AG2t2 L tFNIGS =+ 5@ FJ& MpHKHANC S AOYDOAD ARRYMY S yA W
&8 T5tw YO nmu Hckaykmppo awSI2tFYSyldza NBOIyGS y2N¥S LIS
AYLAFYGA GSNXYAOA RSItA SRAFAOA A FAYA RSt O2yaSyAyY

genndh 2 MdphPME yP mMnéEd

15tw y® mMnT MpKkAHKHnanc awS32t1YSyiz2z O02yOSNYySyiS Y2RI{
di ozono stratosferico da apparecchiature di refrigerazione e di coyidizg Sy 42 RQI NA L} Siall? Y LIS
NE3A2t L YSyd2 /9 HnoTkHANNED

1 Regolamento (CE) n.1005/2009 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 16 settembre 2009 sulle sostanze che 1
strato di ozono.

15tw y® tn RSt mc [LINAES uwnwmo dgeredldn materd fi ésizidNdrduzigrie,S R
controllo, manutenzione e ispezione degli impianti termici per la climatizzazieraate ed estiva degli edifici e per la
LINBLI NIXTA2yS RStfQl Oljdzad O t RIF LIS ddmdea, lettede A)’e 8)ydkl Odcretd legislati
M 32802 HAnnpI yod mMpHED

1 D.P.R146 del 16 novembre 201&cante attuazione dekgolamento (CE) n. 517/20%4i gas fluorurati ad effetto serra e
che abroga il regolamento (CE) n. 842/2006

EMISSIONI PUNTUALI

Nel sito sono stati identificati i punti di emissione convogliati, che derivan
dalla presenza dei generatori di caloré@entati congas naturales con
cippato di legnaAi sensi degli artt. 269 e 272 del D.Lgs. 152/2006, le emissio
in atmosfera dello stabilimento non necessitaticAutorizzazione in quanto
relative adimpianti ed attivita scarsamente rilevanti agli effetti

RStf QAYIjHiAYZ ¥BYNIRO2 ONRAROFR2Yy 2 AYTFI NI

L RStfQ! €Sl G2 L | fL&récentgdbaNiiaS cippat®dnportd etmjssibaiche Mp HK H 1 N1 Cc U

dovranno essere tenute sotto controllo tramite I'acquisto di combustibile conforme al D.LVO 152/06 (all. X, parte
V), regolari manutenzioni dell'impianto e relativo filtro fumi, controlli ed analisi annuali dei fumi secondo quanto
previsto all'art. 286 D.lvo 152/06 imiti da rispettare per I'impianto a biomasse sono quelli indicati redlde

lll, sezione 2, dell'allegato IX alla parte V del d.lvo 152/2@0&nalisi effettuateisultano conformi alla

normativa, come evidenzia tabella seguente.

Analisi emissioni caldaia a cippato (valori in mgANm

parametro limiti risultati 20/01/2022
polveri 100 2.9

ossidi di azoto 500 128.5

ossidi di zolfo 200 3.6

anidride carbonica 350 110.1

Gli impianti termici sono dotati di libretto di impianto e sono periodicamente monitorati ai senfiRRIn. 74
del 16 aprile 2013
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http://www.minambiente.it/sites/default/files/archivio/normativa/regolamento_ue_517_16_04_2014.pdf

EMISSIONI ODORIGENE
[§ SYAaaAzyA 2R2NAISYS a2y2 R20dz2iS | ([t @2 RENB | INNG 2 RIS
unprobler I LISNJ f QF YO ASYdS S y2y & YFA adld2 OFdzl RA 1Y

EMISSIONI DIFFUSGAS SERRA EXOSFERA ———#= T

400 ko

Leemissioni diffusedi contaminanti in Cantina derivano da: .. 200 ke

1 processo di fermentazione del mosto: provoca MESOSFERA — s0ku
f QiSsivne danidride carbonicaG032; ES{L?;:TOOSSFFEE,:QA :: ;mm
1 dziAtATT2 RSA YSTTA RA N} aLl
CO2 e in quantita minore di altri gas quali ossidi di azoto,
polveri sottili, ecc.;
1 emissioneaccidentalidi gas refrigerante dagli impianti di refrigerazione.
La generazione di CO2 durantepibcesso di fermentazionalel mosto non genera un impatto ambientale, in
jdzk yG2 LINRBR2GGF RI dzy LINRPOS&da2 RA (ALR odelapian@iedl = OF
vite nel suo ciclo di vita. Una minore quota di emissione di CO2 derivaadabrto dei prodotti con i mezzi
aziendali e corrieri e dal trasporto delle M& NA S LINAYS S LINPR2GGA | dz&d A fdai || NR X
fornitori della Cantina. La CO2 prodotta dai mezzi dei fornitori della Cantina & considerato un aspetto ambientale
indiretto, non facilmente cortrollabile dalla Cantinamentre viene presa in considerazione nei calcoli quella
generata dalla produzione di energialettrica, sulla base dei dati nazionali SINAMNEPRAnNell'ultimo
aggiornamento disponibileGli impianti contenenti gas refrigeranti individuati nel RegolamebiB.R. 1462018
(gas ed affetto serra) e dal Regolamer@& n. 1005/2009sostanze conderate lesive della fascia di ozono
stratosferico) sono periodamente monitoraticome previstodalla normativa specificd monitoraggi non hanno
mai evidenziato perdite di gasLa tabella seguente e relativi grafici, riportano la stima della produzione di anidride
carbonicabasata su calcoli stechiometrici, a partire dalla quantita di gdsra® e carburanti consumatialle
eventuali perdite di garefrigeranti ad effetto seer e tenendo in considerazione la CO2 indiretta generata dalla
produzione di energia elettrica sulla base delle tabelle medie nazi@augliornate- "mix energetico™: & gia

evidente I'effetto positivo connesso all'introduzione delle fonti di energia rinbdggsolare e cippato).

Anno 2018 2019 2020 2021
Quantita CO2 prodotta (t)* 395 406 484 450
CO2/vino (t CO2/hl vino) 0,0121 0,0142 0,0156 0.0142

* da inventario nazionale UNFCCC per I'anno in corso

0,0200 Emissioni CO2 per ettolitro di vino prodotto NEL PRIMO TRIMESTRE T
0.0150 - 31 2022LA QUANTITA' DI
. ANIDRIDE CARBONICA
0,0100 - l\(/:inOOZ)/vmo (tcoz MarZ0  pRODOTTA E'STATAD
141t
0,0050 -
0,0000 . . .
2018 2019 2020 2021

| vari interventi per la riduzione dei consumi energetici, sono finalizzati anche all'abbattimento delle em
di gas serra (vPiano degli Obiettivi).

Obiettivi
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3.4 CONSUMO DI RISORSE IDRICHE

Il principale consumo di risorse idriche in Cantina &€ dovuto alleazmeni dilavaggio

dei locali ed attrezzaturetilizzati per la produzione del vino, mentre consumi mer _
NAE SOFYyGA RSNAGIY2 RI{UINYPEBKAYSFEIRI R
igienici.

L'azienda risultgollegata all'acquedotto pubblico.

Gia dal2013 la Cantina ha avviato il monitoraggio mensile della quantita di ac
consumata quale azione di miglioramento per individuare possibili dreatervento
per diminuire gli impatti arbientali relativi a questo aspetto.

Dal 2018 ¢ attivo un sistema di recupero delle acque drisciacquo dell'impianto di lavaggio automatizzato per
I'imbottigliamento (CIP), che sono recuperate e trattenuteuna cisterna per il successivo riutilizzo nei lavaggi dei
pavimenti. Negli anni successivi, sono subentrati alcuni eventi straordinari che hanno di fatto condizionato
'andamento dei consumi di acqua potabile: il cantiere del 2019 e la pandemia A9W&ED2020. Il dato attuale

dovrebbe essere quello stabilizzato nel nuovo assetto della cantina.

Anno 2018 2019 2020 2021
Quantita acqua consumata ¢n 6.088 8.346 5.888 7254
Acqua consumata/vino (mc/hl vino) 0,19 0,29 0,19 0,23

Consumo di acqua potabile per vino prodotto
0,35

0,30

0,25

0,20
m Acqua consumata/vino 31 IL CONSUMO BICQUA NEL
0,15 + (mc/hl vino) PRIMO TRIMESTRE 2&22|
marzo PARI A2622MC
0,10 -
0,05 -
0,00 - : : :

2018 2019 2020 2021

Ai fini della riduzione dei consumi idrici, & stato avviato un progetto finalizzato al recupero delle ac
scarico dell'impianto di depurazione, per i fawinsentiti della normativa.

Si rimanda al piano di miglioramentocui al paragrafo.5

Obiettivi
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3.5 SCARICHI IDRICI

Normativa di riferimento
TtFENIGS LLL 5®[ 3a® mMpHKkHANC S adYdA desaitificazioheSdi titgfa deflé acdhdl |
K. I'?I;ft{)\KSfy]Aiijﬂ\y:% RAA q§éﬁA2y SftAS N\J’\AézN.E'SA ARNROKSE .
108338 wSarzylrts RSt w 2yS tASy2yisS yo mokmdbdpn S
a0 NAOKA OADAtAE
1 Autorizzazione unicambientale SUAP 30/01/20%7Autorizzazione unica ambientale SIPAPL1/2018 (nuovo depuratore)

w (215

R
ER

La Cantina presenta due scarichi idrici:

1 uno scarico superficialper le acque meteoriche,ah Rio Talloria di
Castiglione (servito da vascal@ininazione)

1 uno scarico in fognaturalelle acquedi produzione e servizi igienici
(servita dampianto di depurazion®BR a fanghi attivi)

A tal fine l'azienda dispone di una prima AUTORIZZAZIONE U\ .
AMBIENTALE del 30/01/2017, con validita di 15.a%ali 2018 é stata inviata agli Enti competente una domanda
di variazione dell’AUA in vigore, per autorizzare le seguenti modifiche:

V razionalizzazione della rete fognaria interna con separazione delle acque meteoriche da quelle di processo

V realizzazione diuna vasca di laminazione delle acque di pioggia da tetto e piazzali, con recapito in acque
superficiali (torrente Talloria), al fine di minimizzare I'impatto idraulico dello scarico sul torrente

V smantellamento del precedente depuratore a fanghi attivir fge sostituzione con un impianto a maggior
efficienza, parzialmente interraf@on la tecnologidMembran Bio Reaction (MBR); il depuratore recapitante
in pubblica fognatura, & dimensionato per raggiungere i livelli di trattamento previsti per lo seadcque
superficiali dal D.lvo 152/06

Alla domanda é quindi seguita da parte degli Enti Competenti, una Autorizzazione Unica Ambientale di
integrazione al provvedimento del 2017, questa datata 21/11/2018, a completa autorizzazione del nuovo
assetto di tratamento acque (la scadenza rimane quella indicata nel’AUA 30/01/2017).

Il progetto & stato conclusoi3/02/2019, con collaudo finale ed avvio del nuovo scarico.

Pur scaricando in pubblica fognatura, il nuovo impianto € stato progetiattheper il rispetto dei limiti pit
restrittivi per gli scarichi destinati alle acque superficiali.

Le acque meteorichenon necessitano di trattamento qualitativo delle acque di prima pioggia come previsto
R I drtf 7Qlel Regolamento regionale n. 1/R dellaigee Piemonte, del 20 febbraio 20G& ne prevede pero la

laminazione, con una apposita vasca che riduce i picchi di portata sul torrente Talloria.

Di seguito lo schema del nuovo impianto di trattamento pienamente in funzione.
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NUOVO IMPIANTO DI DEPURAZIONE DELLE ACQUE REFLUE

Di seguito lo schema del nuovo impianto:

micro-
» |filtraz.

{Ioc. tecnico reagenti

figura5 schema del nuovimpianto di depurazione

modulo esterno MBR

e T ]

Le vasche di ossidazione biologica risultano

completamente interrate, al  fine di ridurre~ T e Y
- vasche ossidazione

l'impatto visivo, gli eventuali odori Ezionalizzare _ biologica interrate ¥

l'uso del suolo (v. rendering a lato, zongs

depuratore). Il blocco MBR ¢ invece collocato fuo

terra. Si veda anche ALLEGAT® relativo

all'ampliamento.

figura 6grafica zona depuratore

Il nuovo impianto ha richiesto la formalizzazione di un contratto di assistenza, che prevede interventi ed@malisi
frequenza superiore a quella richiesta degli enti di controllo nellAUA vigéniguesto si sommano i controlli

giornalieri a cura dei@stri manutentori internj registrati su un apposito "quaderno di impianto”
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| dati dell'anno 2018 sono relativi al
precedente assetto depurativo.

All'attivazione del nuovo depuratorei
e riscontrato un immediato
miglioramento deffattori di scarico per
vino evidente

prodotto, come

dall'andamento dei "fattori di scarico".

Valori allo scarico mg/I

ANA

0,12
0,10
0,08
0,06
0,04
0,02
0,00

LISI SCARICHI E VOLUMI

Fattori di scarico per vino prodotto (kg/hl)

m CODNino (kg/hl vino)

m BOD/vino (kg/hl vino)

SSTNino (kg/hl vino)

2018 2019 2020 2021

Nel graficosottostante "confronto acqua consumata/scaricata”

vengono riportate le differenze tra acqua prelevata
Fenoli | 005 dallacquedotto ("entrata”) e acqua scartea dal depuratore
Azoto nitrico 0'32,0 ("uscita"). La maggior quantita di acqua ircasico rispetto al
. | 001 carico, sino atompletamento degli interventi del 2018, egavuta
Azoto nitroso | e
1 alla presenzadi acque meteoriche che raggiungevanib
Azoto ammon. 0’%0 ) ) )
1 = analisi ufficiale~ depuratore, apporto che si € ridotto drasticamente con la recente
Fosforo tot. | 7,33 20/10/2021 o
| razionalizzazione.
Soffiti | 91
| limiti AUA2018 i
. 043 imiti me/anno Confronto acqua consumata/scaricata
Zinco 1
| 12.000
0,01
Rame 0'4
| 10.000
0,1
Ferro |
1 8.000
= 29
CcoD 500
BOD ! 5 - 6.000 - ® entrata (mc/anno)
_ m uscita (mc/anno)
7 4.000 -
SST 200
7.3 i
pH max 9’5 2.000
0 100 200 300 400 500 600 0 -
2018 2019 2020 2021
Q{ OF NAOI G2 Ay F23yl GdzNT 1 yy2T0h 2018 2019 2020 2021
Quantita acqua scaricata (m3) 9.959* 8599 7704 9928

*Dato stimato: acausa della rottura del contatore allo scarico in luglio 2018, vengono sommati al dato rilevato dallo strumento sino acuandora in funzione
(8024 mc), i dati di consumo idrico da luglio a dicembre 2019.1 contatore, di competenza del Gestote, fagioggi € funzionante.
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Valori medi primo trimestre 2022 (mg/litro)

600 @
00 °
5 = 2021
NEL PRIMO TRIMESTRE [
31 400 N [ 2022 LA QUANTITA' DI
d g1 1
marzo 300 2 — ACQUA SCARICATA E
200 S N B limiti AUA2018 STATA DR207MC
~ @
100 | ~ o = =
[$2] o
0 . - 1
pH max SST COD Fosforo tot.

L'azienda haonclusol'ambiziosoprogetto di ammodernaranto del sistema di scarico riguardarg&a le

acque meteoriche che quelle di procegsopar. 1.4.3.

Questoha consentitadi:

V  separare completamente le acque meteoriche, che prima in parte significativa confluivano all'imj
di depurazione

Obiettivi V ridurre 'impatto idrologico delle pioggéramite una vasca di laminazione

ridurre le emissioni inquinantattraverso um nuova tecnologia che consente il rispetto dei limiti f

restrittivi (MBR).

Al fine di migliorare ulteriormente la gestione dell'impianto, incrementandone l'efficienza e riduc
I'impatto ambientale connesso ai trasporti dei fanghi di trattament@yévista l'installazione di una cocle
di disidratazione entro la meta del 2022.

3.6 IMPATTO VISIVO

Il territorio delle Langhgin cui la Cantina & inserita, & diventato nel :
HamMn tFGNRY2YA2 RSE€Q! YFyAdtL [

I ljdzSaid2 LINRLRaAG2Y fF wS3aazysS tasSvyz2yidsS S tQ!yazys$s

un progetto di valorizzazione del paesaggio delle Langhe cNd-n@l I Tl G2 NANB f QAy G S3aANT

delle necessita di sviluppo con la salvaguardia del paesaggio. Tra le aree individuate per gli interventi di
valorizzazione del paesaggio vi & stata anche quella in cui sorge la Cantina, che negli ar202@12a
Ayaarttraz | tOdzyS 2LISNSE RA YAGAILITAZ2YS IYoASydlrtsS
opere che risultano pit impattanti sono i vinificatori in acciaio e la sezione di diraspatura e pigiatura presenti

nellato ovest della / I YAyl T OKS azyz2 aidlidS YAGAILGS O2y fQAayadl

L'azienda hguasi completatd'obiettivo di riduzione dell'impatto paesaggistico che preveale
una particolare cura architettoniagell'ampliamento

la completa risistemazione delle aree esterne

il tinteggio della vecchia sede

I'incremento della superficie a verde (prato, siepi, alberatura)

il completo mascheramento dei nuovi impianti in copertura all'interno della "veletta"

< <<<L<

Obiettivi
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3.7 RIFIUTE SOTTOPRODOTTI

Normativa di riferimento
TtFENIGS L+ ¢AlG2f2 L 5®[ 3&P MpHKHANC S AOYDPAD ab2N¥S A
&8

1 DECRETO LEGISLABI¥@tembre 2020, n. 11®\ttuazione della direttiva (UE2018/851 che modifica la direttiva
2008/98/CE relativa ai rifiuti e attuazione della direttiva (UE) 2018/852 che modifica la direttiva 1994/62/CE sugli ginb
e i rifiuti di imballaggio.”

[ S RAGSNES GALIRE23IAS RAfiicNNGEal dafiah CantiBsdn@ radtdite sedarat@nientdiis NJ/
cassonetti suddivisi per le differenti tipologie: carta, plastica

indifferenziato.

Durante il processo di imbottigliamento e confezionamento, inolti
viene effettuata una suddivisione neeologica tra carta, plastica,
vetro e imballaggi misti.

L NAFAdzGA NBI2t F NYSyidGS LINPR2GGA
nelle categorie:

V  Vetro: bottiglie rotte, bottiglie intere destinate a smaltimento;

V Plastica imballaggi (film plastici woadesivi, film plastici

termoretraibili, barattoli), rifiuti in plastica dagli uffici;
V Carta/cartone imballaggi, carta derivante dalle attivita degli uffici;
V  Rifiuti indifferenziati: imballaggi di materiali misti, rifiuti indifferenziati dagli uffici;
V Organicy Tl y3KA RStftQAYLAlIYyG2 RA RSLIz2NIT A2y So

Vi sono poi altre categorie di rifiuti che non sono prodotte regolarmente ma che possono essere smaltite
REfEtQFTASYREFES ljdzt £ AY
V  Bidoni o fustini contenitori dei prodotti di lavaggio o di prodotti enologici;
Imballaggi pericolosicontenitori di prodotti G laboratorio
Toner. derivanti dalle attivita svolte negli uffici;
Ferro e acciaipderivanti dalle operazioni di manutenziostaordinarie

Olii esausti derivanti dalle operazioni di manutenzione dei macchinari, degli impianti e dei mezzi;

< < < < <

Legno costituiti principalmente da pallet non recuperati.

| rifiuti prodotti dalle attivitd di manutenzione a cura di ditte esterne sono disciplinati attraversottascrizione
di specifici punti contrattuali e/o all'interno del DUVRI.

Alcuni scarti del processo di produzione non sono smaltiticetluti come sottoprodottper utilizzi secondari:

V igraspi
grasp 500.000 = VINACCIA
V lavinaccia 400.000
V lafeccia mFECCIA
_ o 300.000 - DENATURATA
V le farine di filtrazione
200.000 1 FECCIA IN
(fecciain pasta) PASTA
L N .. 100.000+ DENATURATA
| rifiuti cosi ripartiti sono depositati
0 - : : : )
in aree specifiche, secondo i criteri di 2018 2019 2020 2021
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deposito temporaneo dei rifiuti, cosi come disciplinato dal D.Lgs. 152/2006 e s.m.i. , in contenitori che
periodicamente vengono svuotati (con una frequenza da ribena trimestrale, a seconda dei periodi di
LINERdzZl A2y S0 LISNJ f QAy@A2 RSA NRTFAdzGAZ FGGNY OSNBR2 NI
La tabella seguente riporta la quantita di rifiuti prodotti suddivisi per pericolosita.

La quantita complessiva di rifiuti & fortemente influenzata dai fanghi di depurazionedatsoli rappresentano il

50% degli scarti prodotti: con la disidrazione prevista nel 2022, tale fenomeno dovrebbe ridursi significativamente.
L'aumentodei rifiuti pericolosi éinvecedovuto ad una pulizia straordinaria della vasca di equalizzazione dei reflui
di lavaggio della cantin&i sottolinea che I'anno 2018 rappresentava un periodo anomalo per la presenza di fasi di

cantiere che hanno comportato uredevata produzione di rifiuti speciali.

Anno 2018 2019 2020 2021
Rifiuti non pericolosi (kg) 86.534 43.391 107.860 118.434
Rifiuti pericolosi (kg) 1607 1100 1068 2722
% Raccolta differenziata* 78% 63% 88% 85%
Rif. non peric/vino (kg/hl vino) 2,6 1,5 3,5 3,7
Rif. peric/vino (kg/hl vino) 0,049 0,038 0,034 0,086
Rif. totali/vino (kg/hl vino) 2,7 1,6 3,5 3,8
* rifiuti imballaggi misti- scarti inutilizzabiliotale rifiuti prodotti
6.0 - Rifiuti/vino prodotto (kg/hl) anno 2021: 1.9 kg/hl
escludenddanghi di
35 3.8 depurazione
4,0 - '
2,7 u Rif.
20 - 16 totali/vino
' (kg/hl vino)
2018 2019 2020 2021
% Raccolta differenziata % Raccolta differenziata esclusi
100% - 8% 8504 fanghi depuratore
9 8% 100%
el 63% 809 66% 8% 70%
40% 00%
° 40%
20% 1 20%
0% - T T T 0% T T T
2018 2019 2020 2021 2018 2019 2020 2021
Produzione principali rifiuti (kg/anng
70000
60000
50000 2018
40000 m 2019
30000 +— m 2020
20000 17 W 2021
i HA
0 i m i i -_—_,__L_\
fanghi dep. imb. carta e imb. plastica imb. misti imb. vetro imb. legno
(20705) cartone (150101)  (150102) (150106) (150107) (150103)
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3.8 USCODEL SUOLO

[ QAYRAOFG2NB NBEtFGAG2 |+t Q2 00 dzldmdna @spfedso Bofne mairicydeiti 2l

ddzLISNFAOAS SRATFAOIGI ® Lt OlprbduithB, seRfa teheRdontdRdeld supetfii&dei NA 1

vigneti afferenti alla Cantina Terre del Barolo & costante dal 2008 alla data di aggiornamento della presente

Dichiamzione Ambientale ed & paaicirca iI6/F: & dz sersiondzglefsfo di circa 21.0062.

L'aspetto entra a far parte del tema trattato negli aspetti ambientali indiretti.

3.9 ASPETTI AMBIENTALI INDIRECITLO DI VITA DEL PRODOTTO

Si tratta di quegli aspetti ambientationnessi solo indirettamente all'attivita aziendale, verso cuidatina puo

comungue avere una capacita di controllo.

Sono individuati e trattati i seguenti aspetti indiretti:

Soci della cantina

vengono effettuati regolari inconte sopralluoghfinalizzati a trattare anche gli aspetti ambientali connessi con la

curadel vigreto quali ad esempio uso fitosanitari, manutenzione attrezzature, concimazione, potature, interventi

sul territorio, gestione rifiuti, lavaggio mezzi.

La cantina persegue inoltre specifici protocolli "compatibili” v. riquadibaettivi.

Manutentori e ditte esterne

| rifiuti ed altri possibili aspetti ambientali delle attivita svolte per I'azienda sono trattate in apposite procedure

interne che prevedono la sottoscrizione di requisiti contrattuali specifici, la fornitura di tutte le garanzie na@mativ

oltre che controlli in campo.

Cantieri edili

In caso di cantieri edili, questengono trattati preventivamente analizzandone gli aspetti ambientali, secondo una

procedura dedicata, in collaborazione con tutte le figure interessate.

Obiettivi

Tutte le ditte esterne che possono produrre rifiuti a seguito delle attivita commissionate, de
sottoscrivere appositi impegni alla corretta gestione degli stessi, ove necefmaendo anche evidenze.

La cantina promuove la riduzione degli impal&lla produzionedell'uva e la coltura viticolaconservativa
del paesaggipattraverso alcuni protocol§iintetizzati in allegatd.
Questi sono sostenuti tramite incentivi eaamici, incontri, formazione, sopralluoghijniziative di
promozione presso i clienfinali.
Elenco prodcolli attualmente sviluppati:

V  Protocollo"GREEN

V  Protocollo "BIO"

V  Protocollo SPQ "Arnaldo Rivera"

V  Protocollo CRU "Arnaldo Rivera" (al momento sospeso)
Tutti i protocolli associano ai requisiti necessari alla produzione di uve di alta qualita, anche regole
rispetto dell'ambiente e del consumatore. In particolare sono sempre previsti l'applicazione di tec
colturali atte a preservare il suolola vegetazione, oltre alla riduzione derodotti di sintesiimpiegati Si
rimanda allAllegato4 per ulteriori dettagli.
La cooperativa intende avviare inoltre alcuni obiettivi finalizzati a migliorare ulteriormente la gestione
aspettiambientali delle attivita di campagna svolte dai sper i quali si rimanda al paragrafo 5.
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4. SISTEMI DI GESTIONE

4.1 | SISTEMI DI GESTIONE ADOTTATI IN CANTINA

Nel corso degli ultimi anni la Cantina si € strutturata e rinnovata piu volte col fimégtiorare ed ottimizare la
vinificazione in termini di qualita e quantita. La Cantina
produce circa3 milioni di bottiglie che richiedono specifici

canali di commercializzazione e di distribuzione.

Per questo motivo la Cantina ha deciso nel 2000

imLJ SYSY G NB dzy &airadasSvyt RA & = /R ol &l
sulla qualita e sul miglioramento continuo. La certificazior f@ k%j @

ISO 9001¢ stata implementata prprio per migliorare la / /

gestione delle attivita lavorate, monitorare i processi e \L 2 Q\

YAIEA2NI NB St o 0RPMNBO NSV | T Az nnT

la Cantina ha implementato anche lo stand#®&® 2200@l fine di garantire maggiormente la sicurezza alimentare

dei prodotti attraverso monitoraggi e controlli severi durante il processo produttivo, a tutela deuccdore

finale.

bStt2 adSaaz |yy2 f /I yiAi erificazioni BRCLEARResti star@ard risultand A @ 2
SaaSyTAlFfA LISNI Af YIyiSyAaySyd2 RSA NI LILR2iNdntd diGely S
certiF AOIF GA & dzyl 3JFNYyT Al RStEtQSFFAOASYIT I S RSttt &aOdeN

Ot ASYGA LINAGIFGAZ YI dziAtATTFOoATA SaolOftdaAaAGl YSYydS (NI
Un passo successivo & stato svolto tra il 2007 e il 280 c f Q2 (1 G Sy A Y S yISR220RB200Barolod (i | Y R
5h/ D GA3ysSd2[ kw@ORKBEA O T A ragchbilit diffilRd, AovR IS Cdntina &S drafdd di NA y

S

tracciare e rintracciare ogni singolo avvenimento e processo dal vigneto akdieale. E una tutela maggiore per

il consumatore che avra la garanzia che cid che assaggia € il prodotto esclusivo di un determinato tefritorio.
campo di applicazione di tutte le norme riguarda prettamente la produzé le infrastrutture e il persoale.
Particolare muardo e dato al monitoraggio dei processi e aitoah in produzione.

La certificazione 1SO 9001 invece, spazia anche nel reparto commerciale con misurazioni di prodesso
prestazioni del reparto, non presenti per gli altri stlard. A partiredal 2010la Cantina Terre del Bdmha
adottato un Sistema di gestione Ambientalepi@mentato in base ai requisiti della norniaO 14001Il Sistema di
Gestione Ambientale e descritto nel maale di sistema ed é stato integrato cogia esisteti sistemi di gestione
della cantina, con procedure e istruzioni operative complementari.

La Cantina Terre del Barolo, essendo una cooperativa, riconosce la sua importanza come ruolo sociale e per
RAFF2YRSNB | LINE LIN& ¢ sedibilizzeBeyi tlianf ¢d$ forhilSriNerso @dmpantam@nti §empre
pit orientati alla sostenibilith ambientale e alla tutela del territorio, ha deciso di aderire al Regatar@én
n.1221/2009 del 25/11/2009 (EMAS)el 2012 & stata o#tnuta la certifcazione 1ISO 1411 e nel 2013 la
registrazione EMAS.

L'azienda inoltre dispone di un sistema pergkestione dell'energia certificato nel2019 secondda norma ISO

50001
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4.2 ORGANIGRAMMA AZIENDALE

Il Sistema di Gestione Ambientale della Canimdividua

alcunefunzioni principali:

1 il Responsabile del Sistema di Gestione Qualita
(RSGQ) che garantisce la coordinazione dell'intero

sistema integrato qualitambiente

1 il Responsabile del Sistema di Gestione Bientale
(RSGA)chehalaF dzy 1 A2y S RA 3JINIFYIGANB tQlFGildad T A2yS S At
mantenimento del Sistema di G&one Ambientale in

conformita ai requisiti della normativa di riferimento;

1 il Manutentore interno (OMAN) che garantisce I'attuazione dei controlli e manutenzioni sulle macetine
impianti, coadinando gli interventi esterni anche ai fini della riduzione e verifica dei consumi energetici, oltre
che raccogliere ed elaborare i dati relativi agli aspetti ambientali significatiche in collaborazione con il

Responsabile Controlli e bhitoraggi (RCM)

(0p))

[ S LINAYOALI fA TFAIdzNB | TganRsaRrhafadiendald nela pagind seghdd@a. Sy G |
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