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1. LA CANTINA TERRE DEL BAROLO  

 

La Cantina Terre del Barolo nasce nel 1958, quando il castiglionese Arnaldo Rivera, maestro di scuola elementare, 

ŜȄ ŎƻƳŀƴŘŀƴǘŜ ǇŀǊǘƛƎƛŀƴƻ όƴƻƳŜ Řƛ ōŀǘǘŀƎƭƛŀ ά!Ǌƴƻάύ Ŝ ŎƻƳƳƛǎǎŀǊƛƻ ŘŜƭ /ƻƳƛǘŀǘƻ Řƛ [ƛberazione a Torino, decise di 

costituire la cooperativa Cantina Terre del Barolo, insieme ad un gruppo di viticoltori.  

La Cantina oggi associa 253 viticoltori, proprietari di circa 576 ettari delle Grandi Vigne di Langa nel territorio dei 

/ƻƳǳƴƛ Řƛ DǊƛƴȊŀƴŜ /ŀǾƻǳǊΣ {ŜǊǊŀƭǳƴƎŀΣ aƻƴŦƻǊǘŜ ŘΨ!ƭōŀΣ 5ƛŀƴƻ ŘΨ!ƭōŀΣ .ŀǊolo, Novello, La Morra, Verduno, Roddi, 

Roddino, Alba e Castiglione Falletto, la cui produzione totale di uva, tra i  40.000 e i 45.000 quintali, viene per 

intero pigiata in Cantina. Queste uve, selezionate secondo la zona di provenienza, il grado di maturazione ed il 

contenuto zuccherino, consentono una produzione media di vino pari a circa 30.000-35.000 ŜǘǘƻƭƛǘǊƛ ŀƭƭΩŀƴƴƻ 

ǎǳŘŘƛǾƛǎƛ ƴŜƭƭŜ ǾŀǊƛŜ ǉǳŀƭƛǘŁΥ .ŀǊƻƭƻΣ bŜōōƛƻƭƻ ŘΨ!ƭōŀΣ 5ƻƭŎŜǘǘƻ ŘΨ!ƭōŀ Ŝ 5ƻƭŎŜǘǘƻ Řƛ 5ƛŀƴƻ ŘΨ!ƭōŀΣ .ŀǊōŜǊŀ ŘΨ!ƭōŀΣ 

Verduno Pelaverga, Freisa, Grignolino, Favorita e Chardonnay.  

La Cantina Terre del Barolo è ubicata nel comune di Castiglione Falletto, immersa nel territorio delle Langhe, 

ǇǊƻŎƭŀƳŀǘƻ ƴŜƭ нлмп ǇŀǘǊƛƳƻƴƛƻ ŘŜƭƭΩǳƳŀnità UNESCO.  

1.1 CAMPO DI APPLICAZIONE 
 
Il campo di applicazione del sistema di gestione ambientale è stato definito in funzione dell'assetto attuale dei: 

¶ fattori esterni e interni, 

¶ requisiti delle parti interessate rilevanti, 

¶ prodotti e servizi dell'Organizzazione. 

Il campo di applicazione può quindi essere variato, dandone qui evidenza, in funzione dei cambiamenti dei tre 

elementi di cui sopra. 

Il campo di applicazione è esteso a tutti i processi individuati nel presente documento, inclusi quelli affidati a 

fornitori esterni, a tutti i Ruoli che hanno influenza sulla conformità e legalità dei prodotti / servizi forniti e sulla 

soddisfazione del cliente. Si applica nel dettaglio alle fasi di: produzione e commercializzazione di vino, attraverso 

le fasi di approvvigionamento, diraspatura, pigiatura, fermentazione, svinatura, torchiatura, pressatura, 

invecchiamento, imbottigliamento e stoccaggio. 

 A partire  dall'anno 2020 non vengono più utilizzati magazzini esterni, in quanto le necessità di deposito sono 

risolte con l'ampliamento aziendale descritto nei paragrafi successivi. 

1.2 DATI SOCIETARI 
Ragione sociale:  Terre del Barolo 

Indirizzo sede  principale: Via Alba ς Barolo, 8 Castiglione Falletto (CN) 

Ass. di categoria di appartenenza: CONF. COOPERATIVE 

Capacità produttiva: 40.000 hl/anno circa 

Codice NACE: 11.02 

N° dipendenti: 45 al 31/12/2021 

Orario di attività: 
Produzione: lun-ven 8:00-12:00/14:00-18:00;  
Negozio 9:00-13:00/ 15:00-19:00 sabato compreso e domenica mattina) 
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1.3 IL PROCESSO PRODUTTIVO  
 

Il processo di produzione del vino, che parte dalƭŀ ƭŀǾƻǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩǳǾŀ Ŧƛƴƻ ŀƭƭΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭ Ǿƛƴƻ ǎǘŜǎǎƻΣ ǎƛ 

compone di diverse fasi. Queste sono state analizzate 

per definire gli aspetti ambientali e le prescrizioni 

legali applicabili alla Cantina, e sono:  

¶ approvvigionamento delle materie prime;  

¶ ŎŀƳǇƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩǳǾŀΤ  

¶ ŘƛǊŀǎǇŀǘǳǊŀ Ŝ ǇƛƎƛŀǘǳǊŀ ŘŜƭƭΩǳǾŀΤ  

¶ fermentazione del mosto;  

¶ svinatura;  

¶ torchiatura e pressatura;  

¶ fermentazione malolattica;  

¶ travasi e colmature;  

¶ invecchiamento;  

¶ illimpidimento;  

¶ imbottigliamento;  

¶ commercializzazione del vino.  

Parallelamente alla produzione vera e propria del vino vi sono poi alcuni processi ausiliari, che vanno ad 

interessare più fasi della produzione e che sono: 

¶ il trasporto delle materie prime, delle materie prime ausiliarie e dei prodotti;  

¶ il lavaggio dei macchinari e dei locali della Cantina;  

¶ la depurazione delle acque reflue;  

¶ il riscaldamento e il raffreddamento dei vinificatori e dei locali.  

Sono state prese in considerazione unicamente le fasi di lavorazione relative alla produzione di vino rosso, che 

rappresenta la principale tipologia di prodotto della Cantina.  

In allegato 1 si riporta una descrizione delle fasi indicate. 
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1.4 LA STRUTTURA DELLA CANTINA  

La sede della Cantina si sviluppa in una struttura su più livelli:  

Il piano interrato nel quale sono dislocate le botti, i tonneau e le barrique per la fase di invecchiamento del vino;  

Presso il piano terreno sono dislocate le aree produttive. 

I piani sopraelevati nei quali sono dislocati il laōƻǊŀǘƻǊƛƻ ŀƴŀƭƛǎƛΣ ŀƭŎǳƴƛ ǳŦŦƛŎƛΣ ƭΩŀǊŎƘƛǾƛƻ Ŝ ƛ ǎŜǊbatoi per la fase di 

invecchiamento del vino.  

Nella seguente Figura 1 è riportata una planimetria del piano terreno della Cantina, nella quale sono indicate le 

principali aree dello stabilimento. Nel periodo delƭŀ ǾŜƴŘŜƳƳƛŀΣ ƴŜƭƭΩŀǊŜŀ м ŀǾǾƛŜƴŜ ƭŀ ŘƛǊŀǎǇŀǘǳǊŀ Ŝ ǇƛƎƛŀǘǳǊŀ 

ŘŜƭƭΩǳǾŀΣ ǎǳŎŎŜǎǎƛǾŀƳŜƴǘŜΣ ŀǾǾƛŜƴŜ ƛƭ ǇǊƻŎŜǎǎƻ Řƛ ǾƛƴƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ƴŜƛ ǎŜǊōŀǘƻƛ ǳōƛŎŀǘƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭƭŜ ŀǊŜŜ Řŀ н ŀ пΦ Lƭ 

vino, prima di essere imbottigliato, è stoccato nelle aree da 5 a 10. [ΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻ Ŝ ƛƭ Ǿƛƴƻ ŎƻƴŘƛȊƛƻƴŀǘƻ ƴǳŘƻ 

ƛƴ ŀǘǘŜǎŀ ŘŜƭ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀƳŜƴǘƻ ǎƛ ǘǊƻǾŀƴƻ ƴŜƭƭΩŀǊŜŀ ммΣ ƭŜ ōƻǘǘƛƎƭƛŜ ǾǳƻǘŜ ƴŜŎŜǎǎŀǊƛŜ ŀƭƭΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻ ǎƻƴƻ 

ǎǘƻŎŎŀǘŜ ƴŜƭƭΩŀǊŜŀ мнΣ ƳŜƴǘǊŜ ƛƭ Ǿƛƴƻ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴŀǘƻ ƛƴ ŀǘǘŜǎŀ Řƛ ŜǎǎŜǊŜ ǾŜƴŘǳǘƻ ŝ ǎǘƻŎŎŀǘƻ ƴŜƭƭΩŀǊŜŀ моΦ Vengono 

ubicati anche gli impianti termici, impianti frigoriferi e accessori connessi ad aspetti ambientali significativi. 

[ΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŘŜǇǳǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŀŎǉǳŜ ǊŜŦƭǳŜ ŝ ǳōƛŎŀǘƻ ƴŜƭƭΩŀǊŜŀ нм Ŝ ƭΩŀǊŜŀ Řƛ ǎǘƻŎŎŀƎƎƛƻ ŘŜƛ ǊƛŦƛǳǘƛ ƴŜƭƭΩŀǊŜŀ ннΦ 

bŜƭƭΩŀǊŜŀ но ŝ ƭƻŎŀƭƛȊȊŀǘŀ ƭŀ Ŏŀǎŀ ŘŜƭ ŎǳǎǘƻŘŜΦ  

L'ampliamento è invece riportato in colore azzurro.  

La nuova porzione di edificio comprende la nuova bottaia, il nuovo magazzino prodotti finiti e l'area destinata ai 

cliente ed agli eventi: wine shop, convegni, degustazione prodotti.  
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Figura  1. Planimetria  dello  stabilimento  e  individuazione  delle  aree  di  servizio  
(in colore azzurro la zona oggetto dell'ampliamento in corso - v. allegato 3) 

Legenda:  

1.   Tettoia area pigiatura  

2.   Serbatoi di vinificazione da 280 e 400 hl  

3.   Serbatoi di vinificazione da 1250 hl e 700 hl  

4.   Serbatoi di vinificazione da 800 hl  

5.   Uffici e deposito vino in vasche, botti e contenitori in acciaio ed in calcestruzzo 

6.   CAPANNO A, deposito vino in vasche di acciaio 

7.   CAPANNO B, deposito vino in vasche di calcestruzzo armato  

8.   CAPANNO C, deposito vino in serbatoi in acciaio inox  

9.   Serbatoi di stoccaggio di vino  

10. Serbatoi di stoccaggio di vino  

11. Imbottigliamento  

12. Deposito bottiglie in vetro vuote  

13. Magazzino di deposito prodotti confezionati, deposito vino in botti e in serbatoi in acciaio inox e gabbioni bottiglie nude 

14. Centrale termica, impianti termici G4--C, G5--C e G6--C e ST-02 

15. Centrale termica, impianti termici G1--M, G2--M, G3--M e G4--M e ST-01 

16. Centrale termica, impianti termici G1--A e ST-03 

17. Impianto di refrigerazione, impianti frigoriferi GRGA195/2/SP e 2  

18. Impianto di refrigerazione 3  

19. Impianto di refrigerazione 4  

20. Impianto di refrigerazione REV.GRGA 30  

21. Area depurazione acque di processo e laminazione acque meteoriche 

22. Area deposito rifiuti  
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23. Alloggio del custode  

 

ZONA AMPLIAMENTO: 

24. Area nuovo Wine Shop, sala congressi e degustazione 

25. Impianto solare fotovoltaico cod. 648 

26. Centrale termica a biomasse di cippato - cod. 640 e relativo filtro fumi cod. 641 

27. Unità climatizzazione VRV cod. 644 (wine shop) 

28. Unità climatizzazione VRV cod. 645 (sala conferenze) 

29. Unità climatizzazione VRV cod. 646 (sala degustazione) 

30. Pompa di calore cod. 642 

31. Pompa di calore cod. 643 

32. Impianto solare termico cod. 647 

 

 

Obiettivi 

L'azienda ha completato l'intervento di ammodernamento ed ampliamento che ha comportato 

significative migliore tecniche (impianti e depurazione acque), produttive (nuovo magazzino e 

bottaia), estetiche (riqualificazione architettonica generale dell'edificio), funzionali (nuova zona 

vendita, eventi, ricevimento clienti). Si rimanda in Allegato 3 per i dettagli. 

 
figura 2 ampliamento, rendering ingresso principale. 
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1.5 GLI IMPIANTI TECNICI A SERVIZIO DELLA CANTINA  

La Cantina è servita da diversi impianti a servizio del processo produttivo.  

In particolare si elencano:  

¶ centrali termiche a servizio della produzione e degli uffici; hanno funzione sia di riscaldamento degli ambienti 

(inclusi alcuni ambiti produttivi che necessitano termoregolazioni), che di produzione acqua calda ad uso 

produttivo ed igienico sanitario;  

Gli impianti termici a servizio della Cantina pre-ampliamento sono distribuiti in tre centrali termiche 

ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭƭŜ ŀǊŜŜ ŘŜƭ complesso produttivo indicate con i numeri 14, 15 ,16 nella Figura  1  (cfr. par. 

1.4).  L'ampliamento dispone di ulteriore caldaia a biomasse di cippato, numero 26 Fig. 1, oltre ad un solare 

fotovoltaico ed un solare termico (n. 32). 

¶ impianti frigoriferi per il condizionamento degli uffici, dei capannoni e per il raffreddamento del vino; 

Gli impianti frigoriferi a servizio della Cantina pre-ampliamento sono 5 e sono collocati nelle aree 

indicate con i numeri da 17 a 20 in Figura  1 (cfr. par. 1.4). Gli impianti vengono utilizzati sia per il 

raffreddamento dei vinificatori che per  il raffrescamento ambientale, degli ambienti produttivi, degli 

uffici e del locale degustazione vini.  

A servizio della zona ampliamento sono stati installate tre unità di climatizzazione VRV (wine shop, 

sala congressi, sala degustazione) numeri 27, 28, 29 Fig. 1 e due pompe di calore per il raffrescamento 

e riscaldamento del nuovo magazzino e bottaia, n. 30 e 31 Fig. 1. 

Gli impianti di climatizzazione invernale ed estiva (siano essi termici o frigoriferi), sono "accatastati"  

secondo normativa regionale e sottoposti a regolari controlli dell'efficienza energetica. 

L'ampliamento prevede anche un nuovo impianto fotovoltaico come supporto di energia rinnovabile. 

Gli impianti frigoriferi sono inoltre assoggettati a periodiche verifiche delle fughe di gas secondo i 

regolamenti comunitari e la norme nazionali applicabili. 

¶ impianto di depurazione delle acque reflue. Si tratta di un nuovo depuratore, avviato nei primi mesi del 2019, 

dotato di tecnologia a fanghi attivi, associata alla moderna filtrazione MBR. Si rimanda al capitolo specifico sul 

tema del trattamento acque.  

 

Obiettivi 

Ampliamento ha comportato una particolare attenzione alla componente impiantistica, che è stata scelta 

tenendo conto delle migliori tecnologie  disponibili, al fine di limitare gli impatti energetici ed il consumo di 

materie prime. 
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1.6 SITUAZIONE ANTINCENDIO  

 

L'azienda dispone un Certificato Prevenzione Incendi (CPI) complessivo aggiornato al 04/03/2021, che include tutte 

le attività della cantine soggette al DPR 151/2011: 

 
OGGETTO attività DPR 151/2011 scadenza 

da CPI 4/3/21 

DEPOSITI  

(SCIA 27/6/2012, rinnovata 20/06/2017, + adeguamento con progetto di 

ampliamento approvato VVF 26/01/2017, variante approvata il 04/04/2019 ) 

70.2.C (attività princ.) 

34.2.C 

11/12/2025 

CENTRALE TERMICA area 14, CT1: 289,5 kW tot   

(SCIA 02/07/2018) 

74.1.A 30/7/2023 

CENTRALE TERMICA area 15 - CT2: 386 kW tot 

(SCIA pec 20/6/17,  parere VVF 14-8-17; CPI 16998 del 25/3/2019) 

74.2.B 2/5/2023 

CENTRALE TERMICA CIPPATO area 26 - CT3: 258,9 kW tot 

(progetto ampliamento approvato VVF 26/01/2017, variante approvata VVF 

04/04/2019) 

74.1.A 11/12/2025 

GRUPPO ELETTROGENO DEPURATORE  

(SCIA 14/03/2019) 

49.1.A 18/3/2024 
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2. POLITICA AZIENDALE 

 La Cantina Terre del Barolo è una cooperativa agricola disciplinata secondo i principi della mutualità e si impegna ad 
essere un punto di riferimento per il miglioramento, la tutela, la valorizzazione quali-quantitativa, tecnica ed economica 
della produzione agricola (vitivinicola) dei propri soci e del proprio territorio producendo e commercializzando vini di 
ƭƛǾŜƭƭƻ ǉǳŀƭƛǘŀǘƛǾƻ ŜƭŜǾŀǘƻ Ŝ ŎƻǎǘŀƴǘŜΣ ŀ ǇŀǊǘƛǊŜ ŘŀƭƭΩŀƭǘŀ ǉǳŀƭƛǘŁ ŘŜƭƭŜ ǳǾŜ ǇǊƻŘƻǘǘŜ Ŝ ŎƻƴŦŜǊƛǘŜ Řŀƛ ǇǊƻǇǊƛ ǎƻŎƛΦ  
 
La Cantina crede e promuove il miglioramento continuo della propria organizzazione aziendale a tutti i livelli, nel rispetto 
ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜΣ ŘŜƭƭŀ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭƛǘŁ ǎƻŎƛŀƭŜ Ŝ ƴŜƭƭΩƻǘǘƛŎŀ ŘŜƭƭΩŜŦŦƛŎƛŜƴȊŀ ŜƴŜǊƎŜǘƛŎŀΣ ǘǳǘŜƭŀƴŘƻ ƭŀ ǎŀƭǳǘŜ Ŝ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ ŘŜƛ 
propri lavoratori e i diritti degli stessi.  
 
In modo coerente ed iƴǘŜƎǊŀǘƻ Ŏƻƴ ǉǳŀƴǘƻ ŜǎǇǊŜǎǎƻ ƴŜƭ ǇǊƻǇǊƛƻ /ƻŘƛŎŜ 9ǘƛŎƻ ƭΩŀȊƛŜƴŘŀΣ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƛ ǇǊƻǇǊƛ ǾŜǊǘƛŎƛ Ŝ ƛ 
propri dipendenti, si impegna: 
V Ad essere una «casa di contadini» per i soci, accogliente e in grado di dar lustro e grandezza al lavoro nelle vigne, 

condividendo scelte e decisioni aziendali al fine di concorrere ad uno sviluppo sempre più grande della cantina e ad 
un miglioramento costante della qualità delle uve conferite alla cantina stessa; con la collaborazione ed il supporto 
dei tecnici di campagna, mantenŜƴŘƻ ŀƭǘŀ ƭΩŀǘǘŜƴȊƛƻƴŜ ǎǳƭƭŀ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ ŘŜƭƭΩƻǇŜǊŀǘƻǊŜ ŘŜƭ ǾƛƎƴŜǘƻ Ŝ ǘŜƴŘŜƴŘƻ ŀ 
ridurre gli impatti ambientali delle coltivazioni; 

V A fornire ai propri consumatori e clienti prodotti di qualità elevata e costante nel tempo, nella piena soddisfazione 
delle esƛƎŜƴȊŜ ŘŜƭƭŀ ŎƭƛŜƴǘŜƭŀ ǎǘŜǎǎŀ Ŝ ƴŜƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ƴƻǊƳŀǘƛǾŀ ŎƻƎŜƴǘŜ Ŝ ǾƻƭƻƴǘŀǊƛŀ ŘŜƭ ǎŜǘǘƻǊŜΣ ŘŜƭƭΩŀǳǘŜƴǘƛŎƛǘŁ 
ŘŜƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛΣ ŘŜƭƭŀ ǘǳǘŜƭŀ Ŝ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ŝ ƴŜƭ ǊƛǎǇŀǊƳƛƻ ŜƴŜǊƎŜǘƛŎƻΤ 

V A valorizzare professionalità e competenze dei dipendenti, collaboratori e di tutto il personale aziendale lungo 
ƭΩƛƴǘŜǊƻ ǇǊƻŎŜǎǎƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻΣ ƴŜƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭƭŀ ǇŜǊǎƻƴŀ ƛƴ ƻƎƴƛ ǎǳŀ ǇǊŜǊƻƎŀǘƛǾŀΣ ƎŀǊŀƴǘŜƴŘƻ ǳƴŀ ŜŦŦƛŎŀŎŜ 
comunicazione a tutti i livelli ed un ambiente di lavoro sicuro per ottenere risultati di sempre più grande 
professionalità nei rapporti col cliente;  

V A scegliere fornitori e distributori in grado di garantire la condivisione dei valori di sicurezza alimentare, sicurezza sui 
ƭǳƻƎƘƛ Řƛ ƭŀǾƻǊƻΣ ǘǳǘŜƭŀ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ŝ ŘŜƭ ǊƛǎǇŀǊƳƛƻ ŜƴŜǊƎŜǘƛŎƻΣ ƛƴǎǘŀǳǊŀƴŘƻ Ǌŀpporti di reciproca collaborazione e 
fiducia, basati su lealtà e trasparenza; 

V ! ǇǊƻƳǳƻǾŜǊŜ ƭΩǳǎƻ ǊŜǎǇƻƴǎŀōƛƭŜ ŘŜƭƭŜ ǊƛǎƻǊǎŜΣ ƛƭ ƳƛƎƭƛƻǊŀƳŜƴǘƻ Ŏƻƴǘƛƴǳƻ ŘŜƭƭŜ ǇǊƻǇǊƛŜ ǇǊŜǎǘŀȊƛƻƴƛ ŜƴŜǊƎŜǘƛŎƘŜ ŜŘ ŀŘ 
attuare una politica per il territorio e la sostenibilità ambientale in grado di valorizzare i prodotti tipici della nostra 
zona in cui la nostra azienda è ubicata; 

V A promuovere il dialogo ed il confronto con autorità, cittadini, istituzioni, concorrenti e certificatori, instaurando 
rapporti corretti, trasparenti, leali. 

 
Lƴ ǉǳŜǎǘΩƻǘǘƛŎŀΣ ƛ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭƛ ƻōƛŜǘǘƛǾƛ ƎŜƴŜǊŀƭƛ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ǾŜƴƎƻƴƻ ŜǎǇƭƛŎƛǘŀǘƛ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ƭŀ ǾƻƭƻƴǘŁ ŘƛΥ 

V Produrre e commercializzare vino di elevata qualità proveniente in maniera preminente dalle uve dei propri soci, nel 
rispetto di tutte le norme, leggi e prescrizioni legali locali, nazionali ed internazionali, cogenti e volontarie e con il 
costante impegno assunto con i propri clienti per la loro costante soddisfazione; 

V hǇŜǊŀǊŜ ƴŜƭ ƳƻŘƻ ǇƛǴ ŎƻǊǊŜǘǘƻ ǇŜǊ ƭŀ ǘǳǘŜƭŀ ŘŜƭƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ŝ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻΣ della salute e sicurezza sul luogo di lavoro, 
nel rispetto di tutte le norme, leggi e prescrizioni legali locali, nazionali ed internazionali, cogenti e volontarie e con il 
costante impegno assunto con i propri clienti; 

V Assicurare le risorse necessarie per raggiungere obiettivi energetici, attraverso analisi preventive ed applicazione di 
tecnologie innovative; 

V Mitigare gli impatti ambientali sul territorio, con particolare riferimento ai consumi di acqua e tutela della qualità 
dei corpi idrici; 

V Ridurre per quanto possibile l'impatto del prodotto durante il suo ciclo di vita; 
V 5ŜŦƛƴƛǊŜ Ŝ ƳŀƴǘŜƴŜǊŜ ŀƎƎƛƻǊƴŀǘŀ ǳƴΩŀƴŀƭƛǎƛ ŘŜƭ ŎƻƴǘŜǎǘƻ όŎƻƳōƛƴŀȊƛƻƴŜ Řƛ ŦŀǘǘƻǊƛ ƛƴǘŜǊƴƛ ŜŘ ŜǎǘŜǊƴƛΣ ǇƻǎƛǘƛǾƛ Ŝ 

negativi, che possono avere influenza sui prodotti e servizi forniti e verso le parti interessate), quale strumento per 
individuare e gestire al meglio rischi aziendali al fine di trasformarli in opportunità di miglioramento per la continuità 
del business aziendale; 

V Diffondere la cultura e la consapevolezza della qualità, della ǘǳǘŜƭŀ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀΣ ŘŜƭƭΩǳǎƻ ǊŀȊƛƻƴŀƭŜ 
ŘŜƭƭΩŜƴŜǊƎƛŀΣ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ Řƛ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ŀȊƛŜƴŘŀƭŜ ŎƻƴŘƛǾƛǎƻΣ ǎŜƳǇǊŜ ŀƎƎƛƻǊƴŀǘƻ Ŝ ŦƭŜǎǎƛōƛƭŜ ŀƛ ŎŀƳōƛŀƳŜƴǘƛΤ 

V Motivare il proprio personale, coinvolgendolo in attività di formazione, sensibilizzazione e comunicazione costanti, 
al fine di incrementare il senso di responsabilità e di etica aziendale. 

 
La Cantina si impegna ad assicurare la conoscenza, la comprensione, la diffusione e la condivisione della presente 
ǇƻƭƛǘƛŎŀΣ ǳƴƛǘŀƳŜƴǘŜ ŀƭ /ƻŘƛŎŜ 9ǘƛŎƻΣ ŀ ǘǳǘǘƛ ƛ ƭƛǾŜƭƭƛ ŘŜƭƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ Ŝ ǇŀǊǘƛ ƛƴǘŜǊŜǎǎŀǘŜΣ ŎƻƴǾƛƴǘŀ ŎƘŜ ŎƛƼ ŎƻǎǘƛǘǳƛǎŎŀ un 
elemento distintivo della propria organizzazione.  

 
  
 

Castiglione Falletto 21/09/2020 
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3. ASPETTI AMBIENTALI SIGNIFICATIVI  

5ŀƭƭΩŀƴŀƭƛǎƛ ŘŜƭ ǇǊƻŎŜǎǎƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻΣ ŘŜƛ ǎƛǎǘŜƳƛ Řƛ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ŀŘƻǘǘŀǘƛ Ŝ ŘŜƭƭŜ disposizioni normative applicabili, sulla 

base del metodo descritto in allegato 2, è emerso che gli aspetti ambientali correlati alle attività e ai prodotti 

ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ǎǳƛ ǉǳŀƭƛ Ŝǎǎŀ Ƙŀ ǳƴ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŘƛǊŜǘǘƻΣ ƻǾǾŜǊƻ Ǝƭƛ ŀǎǇŜǘǘƛ ŀƳōƛŜƴǘŀƭƛ ŘƛǊŜǘǘƛ ǎƛƎƴƛŦƛcativi, sono i seguenti:  

 

¶ le emissioni in atmosferaΣ ŘŜǊƛǾŀƴǘƛ ŘŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƛ ƎŜƴŜǊŀǘƻǊƛ Řƛ ŎŀƭƻǊŜΤ  

¶ il rumore ŘŜǊƛǾŀƴǘŜ ŘŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƛ ƳŀŎŎƘƛƴŀǊƛ ŀŘƻǇŜǊŀǘƛ ƴŜƭ ŎƻǊǎƻ ŘŜƭ ǇǊƻŎŜǎǎƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻΤ  

¶ il consumo di risorse idriche e gli scarichi idrici, derivanti dal lavaggio delle attrezzature, dei macchinari e dei 

locali della Cantina;  

¶ la produzione di rifiuti derivante dallo smaltimento degli scarti prodotti nel corso del processo produttivo e 

dalle attività di ufficio;  

¶ il consumo di energia derivante ŘŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƛ ƎŜƴŜǊŀǘƻǊƛ Řƛ ŎŀƭƻǊŜ όƎŀǎ ƴŀǘǳǊŀƭŜύ Ŝ ŘŜgli impianti di 

refrigerazione,  produzione aria compressa, funzionamento utenze e macchinari interni, illuminazione (energia 

elettrica) utilizzati nel processo produttivo;  

¶ il consumo di materie primeΣ ǉǳŀƭƛ ƭΩǳǾŀ Ŝ ƭŜ ƳŀǘŜǊƛŜ ŀǳǎƛƭƛŀǊƛŜ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘŜ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭ Ǿƛƴƻ Ŝ Ǝƭƛ 

imballaggi utilizzati per il confezionamento dei prodotti;  

¶ ƭΩimpatto visivo derivante dalla presenza di strutture ingombranti e non schermate quali i vinificatori e i 

ŎŀǇŀƴƴƻƴƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƭ ŎƻƴǘŜǎǘƻ ŘŜƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ ŘŜƭƭŜ [ŀƴƎƘŜΦ  

Sono stati inoltre individuati quegli aspetti ambientali indiretti derivanǘƛ ŘŜƭƭΩƛƴǘŜǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŀ /ŀƴǘƛƴŀ Ŏƻƴ ǎƻƎƎŜǘǘƛ 

esterni, quali ad esempio i fornitori o i clienti, sui quali essa non ha un controllo diretto ma di cui può influenzare la 

gestione e prevenzione degli impatti ambientali, ovvero i seguenti aspetti ambientali indiretti significativi:  

¶ produzione di rifiuti 

¶ gestione sostanze pericolose 

 

Gli impatti derivanti dagli aspetti ambientali individuati sono stati, quando possibile, quantificati e ne è stata 

Ǿŀƭǳǘŀǘŀ ƭŀ ǎƛƎƴƛŦƛŎŀǘƛǾƛǘŁ ƛƴ ōŀǎŜ ŀ ŎǊƛǘŜǊƛ ŎƘŜ ǘŜƴƎƻƴƻ Ŏƻƴǘƻ ŘŜƭƭΩŜǎƛǎǘŜƴȊŀ Ŝ ƛƭ ǊƛǎǇŜǘǘƻ ŘŜƭle disposizioni normative 

che li regolano, della loro rilevabilità e misurabilità, della probabilità di generare un impatto ambientale e del 

danno che esso potrebbe generare.  

Nel presente capitolo saranno quantificati e presi in considerazione i soli aspetti ambientali significativi, riportando 

per ognuno di essi una quantificazione degli impatti generati, ƳŜŘƛŀƴǘŜ ƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ Řƛ indicatori ambientali.  

NB: Gli indicatori ambientali sono relativi alla quantità di vino prodotto dalla Cantina, espressa in ettolitri (100 litri). 

 

A completamento dei dati raccolti sono riportati di volta in volta gli ultimi dati aggiornati al 31 marzo dell'anno in 

corso per ogni aspetto ambientale per cui è stato possibile fare la rilevazione.  

L Řŀǘƛ ǊŜƭŀǘƛǾƛ ŀƭƭΩǳƭǘƛƳƻ ŀƎƎƛƻǊƴŀmento sono segnalati in apposita icona per ogni aspetto ambientale.  
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SINTESI RISULTATI ANNO 2021 

Di seguito si riporta in estrema sintesi i valori degli aspetti ambientali rapportati al numero di contenitori utilizzati 

nell'anno (bottiglia o bag in box, con le prime che rappresentano circa il 90% del totale). 

La successiva rappresentazione non tiene conto degli impatti dell'attività di campagna per la produzione dell'uva e 

di quelli del trasporto a cura dei terzisti (quest'ultimo è preponderante rispetto ai trasporti effettuati direttamente 

con mezzi aziendali). 

La stima ipotizza inoltre che il ciclo produttivo della bottiglia si concluda in un anno solare, in quanto non risulta 

quantificabile l'impatto delle produzioni a lungo invecchiamento.  

 
 
 
 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 
figura 4 impatti ambientali per bottiglia. 

 

Di seguito vengono riportati i valori e le descrizioni dei vari aspetti ambientali significativi. 

 

 

  

CO2 emessa: 151 grammi 
 

rifiuti prodotti: 40 grammi 
 

acqua per lavaggi: 2,4 litri 

imballaggi cartone: 49 grammi 

acqua scaricata in fogna: 2,4 litri 
 

energia elettrica: 0,36kWh 

gas naturale: 0,025 metri cubi    

carburante mezzi aziendali: 0,003 litri 

vetro: 507 grammi 
 

COD scaricato: 0,09 grammi 
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3.1 CONSUMO DI MATERIE PRIME E GESTIONE DEGLI IMBALLAGGI  
 

 

Normativa di riferimento  
¢ƛǘƻƭƻ LL tŀǊǘŜ ± 5Φ[Ǝǎ мрнκнллс Ŝ ǎΦƳΦƛΦ άNorme in materia di gestione dei rifiuti e di bonifica dei siti inquinati ς Gestione 
degli imballaggiέΦ 

 
Le materie prime principali utilizzate per la produzione del vino sono:  

¶ ƭΩǳǾŀ, dalla quale vengono ricavati vino ed altri prodotti di scarto, che vengono a loro volta venduti ad aziende 

terze per la produzione di altri beni;  

¶  le materie prime ausiliarie rappresentate dai prodotti enologici utilizzati nel corso del processo produttivo;  

¶ gli imballaggi utilizzati per il confezionamento del prodotto finito.  

[ΩǳǾŀ Ŝ Ǝƭƛ ƛƳōŀƭƭŀƎƎƛ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀƴƻ ƭŜ ƳŀǘŜǊƛŜ ƛƳǇƛŜƎŀǘŜ ƛƴ ƳŀƎƎƛƻǊŜ ǉǳŀƴǘƛǘŁ ƴŜƭ ǇǊƻŎŜǎǎƻ ǇǊƻŘǳǘǘƛǾƻΦ [ΩǳǾŀ ŝ 

conferita in Cantina nel periodo della vendemmia (agosto e settembre) in quantità variabili a seconda della qualità 

della produzione dei vigneti conferenti. 
 

Anno 2018 2019 2020 2021 

Quantità uva consumata (kg) 4.666.497 4.095.620 4.451.874 4.555.606 

Quantità vino prodotto (hl) 32.671 28.658 31.091 31.794* 

uva/vino (kg/hl) 142,83 142,91 143,19 143,28 

*Per i vini non completamente sfecciati al 31/12/2021, il dato della produzione è stato stimato alla data del 30/4/2022 sulla base dei registri 
ufficiali, considerando una resa del 70% sul valore al lordo della feccia. 

 
Il consumo specifico d'uva in rapporto al vino prodotto risulta stabilizzato negli ultimi anni. 
 

 
 
Il consumo di imballaggi dipende dalla quantità di vino prodotto e venduto confezionato, i principali imballaggi 

utilizzati sono:  

¶ vetro: ovvero le bottiglie utilizzate per il confezionamento del vino;  

¶ cartaΥ ƻǾǾŜǊƻ ƛ ŎŀǊǘƻƴƛ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƛ ǇŜǊ ƭΩƛƳōŀƭƭŀƎƎƛƻ ŘŜƭƭŜ ōƻǘǘƛƎƭƛŜΤ  

¶ legno: ovvero le cassette utilizzate per il confezionamento delle bottiglie e i tappi di sughero utilizzati per 

ƭΩƛƳōƻǘǘƛƎƭƛŀƳŜƴǘƻΤ  

¶ plasticaΥ ƻǾǾŜǊƻ ƛ ŦƻƎƭƛ ǇƭŀǎǘƛŎƛ ǳǘƛƭƛȊȊŀǘƛ ǇŜǊ ƭΩƛƳōŀƭƭŀƎƎƛƻ ŘŜƭƭŜ ŎƻƴŦŜȊƛƻƴƛΤ  

¶ alluminio: ovvero i fogli utilizzati per sigillare il tappo delle bottiglie.  
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Anno 2018 2019 2020 2021 

Quantità alluminio  consumata (kg) 1.733 1.350 960 1.080 

Quantità carta/cartone  consumati (kg) 195.100 117.570 103.810 144.980 

Quantità legno  consumata (kg) 43.905 41.460 30.580 39.650 

Quantità plastica consumata (kg) 11.064 12.080 9.260 10.150 

Quantità vetro  consumata (kg) 1.318.737 1.336.620 1.216.800 1.508.430 

Allum/vino (kg/hl vino) 0,05 0,05 0,03 0,03 

Carta/vino  (kg/hl vino) 5,97 4,10 3,34 4,56 

Legno/vino  (kg/hl vino) 1,34 1,45 0,98 1,25 

Plastica/vino  (kg/hl vino) 0,34 0,42 0,30 0,32 

Vetro/ vino  (kg/hl vino) 40,36 46,64 39,14 47,44 

 

  
 

  
 
La Cantina Terre del Barolo, in conformità al D.Lgs. 152/2006 e s.m.i., aderisce al Consorzio Nazionale Imballaggi 

(CONAI) assolvendo il proprio contributo alle ditte fornitrici per i prodotti acquistati in Italia e riscuotendo il 

relativo rimborso per i prodotti esteri.  

L'andamento del consumo di bottiglie in vetro (imballaggi in vetro) risulta ciclico costante. 

I consumi per unità di prodotto di imballaggi in alluminio, plastica e legno risultano anch'essi poco variati; si rileva 

invece nel 2021 un incremento del consumo di imballaggi in carta e cartone, principalmente dovuto all'uso di 

imballaggi intermedi in cartone impiegati nell'imbottigliamento. Nel 2022 tale prassi sarà oggetto di 

approfondimento, per valutare le possibili alternative. 

 

 
Obiettivi 

La Cantina ha attuato negli scorsi anni alcuni interventi per limiǘŀǊŜ ƭΩƛƳǇŀǘǘƻ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ŀ ŀƭ 

consumo di imballaggi, quali l'uso di plastica biodegradabile per il trasporto delle bottiglie singole vendute 

direttamente nel negozio e l'impiego di ceste metalliche riutilizzabili per gli stoccaggi interni.. 

E' in atto il pieno adeguamento alle richieste del d.lvo 116/2020 relativamente alle indicazioni in 

etichettatura del corretto smaltimento dei materiali. 
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3.2 CONSUMO DI ENERGIA  
 

 

Normativa di riferimento  
DPR n. 74 del 16 aprile 2013 άwŜƎƻƭŀƳŜƴǘƻ ǊŜŎŀƴǘŜ ŘŜŦƛƴƛȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ŎǊƛǘŜǊƛ ƎŜƴŜǊŀƭƛ ƛƴ ƳŀǘŜǊƛŀ Řƛ ŜǎŜǊŎƛȊƛƻΣ ŎƻƴŘǳȊƛƻƴŜΣ 
controllo, manutenzione e ispezione degli impianti termici per la climatizzazione invernale ed estiva degli edifici e per la 
ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳŀ ŎŀƭŘŀ ǇŜǊ ǳǎƛ ƛƎƛŜƴƛŎƛ ǎŀƴƛǘŀǊƛΣ ŀ ƴƻǊƳŀ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛŎƻƭƻ пΣ ŎƻƳƳŀ мΣ ƭŜǘǘŜǊŜ ŀύ Ŝ ŎύΣ ŘŜƭ ŘŜŎǊŜǘƻ ƭŜƎƛǎlativo 
19 agosto 2005, n. 192έΦ 

 
In Cantina il principale consumo di risorse energetiche è dovuto a:  

¶ energia elettrica: impianti di refrigerazione, impianti, attrezzature, attività svolte negli uffici;  

¶ gas naturale: impianti termici;  

¶ carburanti: trasporti.  

 

ENERGIA ELETTRICA 

Per quanǘƻ ǊƛƎǳŀǊŘŀ ƭΩenergia elettrica i mesi in cui si osservano i picchi di consumo sono il 

periodo estivo, che comporta un maggior impatto degli impianti di refrigerazione, per il 

raffreddamento dei vinificatori e per il condizionamento dei locali, e i mesi autunnali (settembre e ottobre), 

durante i quali avviene il massiccio impiego dei macchinari utilizzati per la vendemmia, che sono alimentati ad 

energia elettrica.  

L'analisi conferma che i consumi 2020 e 2021 risentono di un incremento dovuto alle nuove utenze 

dell'ampliamento.  

In particolare risultano rilevanti i nuovi impianti di climatizzazione il cui andamento stagionale è confermato con il 

pieno parallelismo della linea dei consumi elettrici del annuali rispetto alla linea dei consumi del periodo. 

Altresì significativo l'apporto del nuovo impianto di trattamento acque che incide per oltre il 15 % dei consumi 

elettrici globali. 

Anno 2018 2019 2020 2021 

Quantità energia elettrica consumata (kWh) 765.170 888550 1.046.703 1.072.025 

En. Elettr./vino 
(MWh/hl vino) 

0,023 0,031 0,034 0,034 

 

 
 

L'aspetto è associato a vari 
obiettivi di miglioramento; 
inoltre l'azienda effettua 
costanti controlli sui centri di 
consumi tramite appositi 
multimetri.  
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ENERGIA RINNOVABILE 

DǊŀȊƛŜ ŀƭƭΩƛƴǎǘŀƭƭŀȊƛƻƴŜ ŘŜƛ pannelli solari termici nel 2012, integrati con 

l'ampliamento e ai nuovi pannelli solari fotovoltaici avviati dal 2021, la Cantina è 

in grado di autoprodurre energia rinnovabile da fonti solari. La produzione di energia da parte dei pannelli solari 

ŘƛǇŜƴŘŜ ŘŀƭƭΩƛǊǊŀƎƎƛŀƳŜƴǘƻ ǘŜǊƳƛŎƻΣ ŜŘ ŝ ǉǳƛƴŘƛ ǇƛǴ elevata nei mesi più soleggiati. Gli impianti di produzione 

fotovoltaica dispongono di contatore dedicato.  

Il cippato in classe A1 - UNI EN ISO 17225-4:2014, con cui è alimentata la caldaia installata nel 2021, consente di 

usufruire di un'altra risorsa rinnovabile, costituita da biomassa legnosa, altrimenti inutilizzata e scartata.   

Anno 2018 2019 2020 2021 

Energia da solare termico MWh 19.2 19.7 37 37* 
Energia da solare fotovoltaico MWh 0 0 0 17 

Energia da cippato MWh 0 0 0 223 

Totale energia da fonti rinnovabili prodotta (MWh) 19,2 19.7 37 277 

Rinnovabili/vino (MWh /hl vino) 0,0006 0,0007 0,0006 0.0087 

* al momento della stesura della dichiarazione ambientale, il valore 2021  di energia termica non era disponibile, è quindi stato inserito lo stesso 
dato dell'anno 2020 

GAS NATURALE 

Il consumo di gas naturale è maggiore nei mesi invernali (da novembre a marzo), in cui sono utilizzati 

maggiormente gli impianti termici per il riscaldamento dei locali e dei vinificatori.  

Il dato del 2020 ha subito un aumento dovuto alla necessità 

di riscaldare l'ampliamento con gli impianti a gas naturale 

esistenti; l'avvio della caldaia a cippato a metà dicembre 

2020, ha consentito per il 2021 un calo dei consumi di gas naturale.  

L'impianto viene alimentato con cippato in classe A1 - UNI EN ISO 17225-4:2014. 

 
Anno 2018 2019 2020 2021 

Quantità gas   naturale consumato (Smc) 71.267 65.626 85.866 73.027 

Quantità energia termica consumata (MWh)* 696 646 839 714 

Metano/  vino  (Smc/hl) 2,2 2,3 2,8 2,3 

* da inventario nazionale UNFCCC per l'anno in corso 
 

            
 
 

    

Obiettivi 

Anche a seguito di quanto emerso attraverso una specifica "Diagnosi energetica", la cantina ha attuato ed 
ha in programma diversi interventi per la riduzione dei consumi energetici quali: sostituzione impianti, 
manutenzioni straordinarie, installazione di lampade a led, applicazione di software di controllo in remodo, 
modifiche alla rete di distribuzione dell'aria compressa, analisi periodica dei dati. 
 
Inoltre l'intero ampliamento è stato orientato all'isolamento termico ed efficienza energetica, prevedendo 
pompe di calore ad elevata efficienza, una centrale termica a biomasse di cippato sulla quale esiste un 
progetto di utilizzo dei residui prodotti dalle potature dei vigneti dei soci, , oltre alla realizzazione di un 
nuovo impianto fotovoltaico (v. allegati 3 e 5).  
 

Abbiamo inoltre ottenuto la certificazione del nostro sistema di gestione dell'energia secondo la norma UNI 
CEI EN ISO 50001 "Sistemi di gestione dell'energia". 

  

0

50.000

100.000

2018 2019 2020 2021

consumo gas naturale (metri cubi)

Quantità gas
metano
consumato
(Smc)

0,0

1,0

2,0

3,0

2018 2019 2020 2021

Consumo gas naturale/vino  (Smc/hl)

Metano/
vino
(Smc/hl)

 

IL CONSUMO DI  GAS 

NATURALE (METANO)  PER 

IL PRIMO  TRIMESTRE 2022 

È PARI A 31931 SMC.  
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CARBURANTI 

Il consumo di carburante ŘŜǊƛǾŀ ŘŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƭ ǇŀǊŎƻ ƳŜȊȊƛ della Cantina; poiché i trasporti pesanti 

sono affidati a soggetti esterni, il dato risulta poco rilevante. 

Anno 2018 2019 2020 2021 

Quantità di gasolio consumata (l) 10.154 11.089 9.498 8.931 

Quantità di gasolio consumata (MWh)* 87,0 95,0 81,3 76,5 

Quantità di benzina consumata (l) 535 566 699 758 

Quantità di benzina consumata (MWh)* 5,2 5,5 6,8 7,4 

Quantità di energia totale consumata per i trasporti (MWh) 92 100 88 84 

En. Trasporti/vino  (MWh /hl vino) 
0,003 

0,004 
 

0,003 31.794 

* da inventario nazionale UNFCCC per l'anno in corso 
 

 
 

 

SINTESI CONSUMI ENERGETICI 

Anno 2018 2019 2020 2021 

Quantità energia elettrica consumata (MWh) 765 889 1047 1072 

Quantità energia termica consumata (MWh)* 696 646 839 714 

Quantità energia consumata per i trasporti (MWh)* 92 100 88 84 

Quantità energia da fonti rinnovabili prodotta (MWh) 27 27 19 223 

Consumo totale annuo di energia (MWh) 1580 1662 1980 2093 

Quota parte di energia prodotta da fonti rinnovabili (%) 1,71% 1,62% 0,31% 10,65% 

Energia tot (MWh /hl vino) 0,056 0,051 0,061 31.794 

En. non Rinnovabile (MWh /hl vino) 0,055 0,050 0,060 0,066 

En. Rinnovabile (MWh /hl vino) 0,001 0,001 0,000 0,059 

* da inventario nazionale UNFCCC per l'anno in corso 
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3.3 EMISSIONI IN ATMOSFERA e PRODUZIONE DI CO2 
 

 

Normativa di riferimento  

¶ ¢ƛǘƻƭƻ L tŀǊǘŜ ± 5Φ[Ǝǎ мрнκнллс Ŝ ǎΦƳΦƛΦ άbƻǊƳŜ ƛƴ ƳŀǘŜǊƛŀ Řƛ ǘǳǘŜƭŀ ŘŜƭƭΩŀǊƛŀ Ŝ Řƛ ǊƛŘǳȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ŜƳƛǎǎƛƻƴƛ ƛƴ ŀǘƳƻǎŦŜǊŀέΦ  

¶ 5tw ƴΦ пмн нсκлуκмффо άwŜƎƻƭŀƳŜƴǘƻ ǊŜŎŀƴǘŜ ƴƻǊƳŜ ǇŜǊ ƭŀ ǇǊƻƎŜǘǘŀȊƛƻƴŜΣ ƭΩƛƴǎǘŀƭƭŀȊƛƻƴŜΣ ƭΩŜǎŜǊŎƛȊƛƻ Ŝ ƭŀ ƳŀƴǳǘŜƴȊƛƻƴŜ ŘŜƎƭƛ 
ƛƳǇƛŀƴǘƛ ǘŜǊƳƛŎƛ ŘŜƎƭƛ ŜŘƛŦƛŎƛ ŀƛ Ŧƛƴƛ ŘŜƭ ŎƻƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƛ ŎƻƴǎǳƳƛ Řƛ ŜƴŜǊƎƛŀΣ ƛƴ ŀǘǘǳŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀǊǘΦ пΣ ŎƻƳƳŀ пΣ ŘŜƭƭŀ [Φ 9 
gennaƛƻ мффмΣ ƴΦ млέΦ  

¶ 5tw ƴΦ мпт мрκлнκнллс άwŜƎƻƭŀƳŜƴǘƻ ŎƻƴŎŜǊƴŜƴǘŜ ƳƻŘŀƭƛǘŁ ǇŜǊ ƛƭ ŎƻƴǘǊƻƭƭƻ ŜŘ ƛƭ ǊŜŎǳǇŜǊƻ ŘŜƭƭŜ ŦǳƎƘŜ Řƛ ǎƻǎǘŀƴȊŜ ŘŜƭƭŀ ŦŀǎŎƛŀ 
di ozono stratosferico da apparecchiature di refrigerazione e di condizioƴŀƳŜƴǘƻ ŘΩŀǊƛŀ Ŝ ǇƻƳǇŜ Řƛ ŎŀƭƻǊŜΣ Řƛ Ŏǳi al 
ǊŜƎƻƭŀƳŜƴǘƻ /9 нлотκнлллέΦ  

¶ Regolamento (CE) n.1005/2009 del Parlamento Europeo e del Consiglio del 16 settembre 2009 sulle sostanze che riducono lo 
strato di ozono.  

¶ 5tw ƴΦ тп ŘŜƭ мс ŀǇǊƛƭŜ нлмо άwŜƎƻƭŀƳŜƴǘƻ ǊŜŎŀƴǘŜ ŘŜŦƛƴƛȊƛƻƴŜ ŘŜƛ ŎǊƛǘŜǊƛ generali in materia di esercizio, conduzione, 
controllo, manutenzione e ispezione degli impianti termici per la climatizzazione invernale ed estiva degli edifici e per la 
ǇǊŜǇŀǊŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀŎǉǳŀ ŎŀƭŘŀ ǇŜǊ ǳǎƛ ƛƎƛŜƴƛŎƛ ǎŀƴƛǘŀǊƛΣ ŀ ƴƻǊƳŀ ŘŜƭƭΩŀǊǘƛŎƻƭƻ пΣ Ŏomma 1, lettere a) e c), del decreto legislativo 
мф ŀƎƻǎǘƻ нллрΣ ƴΦ мфнέΦ  

¶  D.P.R. 146 del 16 novembre 2018  recante attuazione del regolamento (CE) n. 517/2014 sui gas fluorurati ad effetto serra e 
che abroga il regolamento (CE) n. 842/2006 

 

EMISSIONI PUNTUALI 

Nel sito sono stati identificati i punti di emissione convogliati, che derivano 

dalla presenza dei generatori di calore alimentati con gas naturale e con 

cippato di legna. Ai sensi degli artt. 269 e 272 del D.Lgs. 152/2006, le emissioni 

in atmosfera dello stabilimento non necessitano di Autorizzazione in quanto 

relative ad impianti ed attività scarsamente rilevanti agli effetti 

ŘŜƭƭΩƛƴǉǳƛƴŀƳŜƴǘƻ ŀǘƳƻǎŦŜǊƛŎƻ όǊƛŎŀŘƻƴƻ ƛƴŦŀǘǘƛ ƴŜƭƭΩŜƭŜƴŎƻ ǊƛǇƻǊǘŀǘƻ ƴŜƭƭŀ ǇŀǊǘŜ 

L ŘŜƭƭΩ!ƭƭŜƎŀǘƻ  L ŀƭƭŀ ǇŀǊǘŜ ± ŘŜƭ 5Φ[ƎǎΦ мрнκнллсύΦ  La recente caldaia a cippato comporta emissioni che 

dovranno essere tenute sotto controllo tramite l'acquisto di combustibile conforme al D.LVO 152/06 (all. X, parte 

V), regolari manutenzioni dell'impianto e relativo filtro fumi, controlli ed analisi annuali dei fumi secondo quanto 

previsto all'art. 286 D.lvo 152/06. I limiti da rispettare per l'impianto a biomasse sono quelli indicati nella parte 

III, sezione 2, dell'allegato IX alla parte V del d.lvo 152/2006: le analisi effettuate risultano conformi alla 

normativa, come evidenzia la tabella seguente. 

Analisi emissioni caldaia a cippato (valori in mg/Nm3): 

parametro limiti  risultati 20/01/2022 

polveri 100 2.9 

ossidi di azoto 500 128.5 

ossidi di zolfo 200 3.6 

anidride carbonica 350 110.1 

 

 Gli impianti termici sono dotati di libretto di impianto e sono periodicamente monitorati ai sensi del DPR n. 74 

del 16 aprile 2013.  

  

http://www.minambiente.it/sites/default/files/archivio/normativa/regolamento_ue_517_16_04_2014.pdf
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EMISSIONI ODORIGENE 

[Ŝ ŜƳƛǎǎƛƻƴƛ ƻŘƻǊƛƎŜƴŜ ǎƻƴƻ ŘƻǾǳǘŜ ŀƭƭŀ ǇƛƎƛŀǘǳǊŀ ŘŜƭƭΩǳǾŀ ŜŘ ŀƭƭŀ ŦŜǊƳŜƴǘŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǾƛƴƻΦ [ΩƻŘƻǊŜ ǇǊƻǾƻŎŀǘƻ ƴƻƴ ŝ 

un probleƳŀ ǇŜǊ ƭΩŀƳōƛŜƴǘŜ Ŝ ƴƻƴ ŝ Ƴŀƛ ǎǘŀǘƻ Ŏŀǳǎŀ Řƛ ƭŀƳŜƴǘŜƭŜ Řŀ ǇŀǊǘŜ ŘŜƛ ŎƛǘǘŀŘƛƴƛΦ 

 

EMISSIONI DIFFUSE e GAS SERRA 

Le emissioni diffuse di contaminanti in Cantina derivano da:  

¶ processo di fermentazione del mosto: provoca 

ƭΩŜƳissione di anidride carbonica (CO2);  

¶ ǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƛ ƳŜȊȊƛ Řƛ ǘǊŀǎǇƻǊǘƻΥ ǇǊƻǾƻŎŀ ƭΩŜƳƛǎǎƛƻƴŜ Řƛ 

CO2 e in quantità minore di altri gas quali ossidi di azoto, 

polveri sottili, ecc.;  

¶ emissione accidentali di gas refrigerante dagli impianti di refrigerazione.  

La generazione di CO2 durante il processo di fermentazione del mosto non genera un impatto ambientale, in 

ǉǳŀƴǘƻ ǇǊƻŘƻǘǘŀ Řŀ ǳƴ ǇǊƻŎŜǎǎƻ Řƛ ǘƛǇƻ ōƛƻƭƻƎƛŎƻΣ ŎƘŜ ŎƻƳǇŜƴǎŀ ƭΩŀǎǎƻǊōƛƳŜƴǘƻ Řƛ /hн Řŀ ǇŀǊǘŜ della pianta della 

vite nel suo ciclo di vita. Una minore quota di emissione di CO2 deriva dal trasporto dei prodotti con i mezzi 

aziendali e corrieri e dal trasporto delle maǘŜǊƛŜ ǇǊƛƳŜ Ŝ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŀǳǎƛƭƛŀǊƛΣ ǉǳŜǎǘΩǳƭǘƛƳƻ ƎŜǎǘƛǘƻ ƛƴ ƎǊŀƴ ǇŀǊǘŜ dai 

fornitori della Cantina. La CO2 prodotta dai mezzi dei fornitori della Cantina è considerato un aspetto ambientale 

indiretto, non facilmente controllabile dalla Cantina, mentre viene presa in considerazione nei calcoli quella 

generata dalla produzione di energia elettrica, sulla base dei dati nazionali SINANET-ISPRA nell'ultimo 

aggiornamento disponibile. Gli impianti contenenti gas refrigeranti individuati nel Regolamento D.P.R. 146/2018  

(gas ed affetto serra) e dal Regolamento CE n. 1005/2009 (sostanze considerate lesive della fascia di ozono 

stratosferico) sono periodicamente monitorati come  previsto dalla normativa specifica. I monitoraggi non hanno 

mai evidenziato perdite di gas.  La tabella seguente e relativi grafici, riportano la stima della produzione di anidride 

carbonica basata su calcoli stechiometrici, a partire dalla quantità di gas naturale e carburanti consumati, dalle 

eventuali perdite di gas refrigeranti ad effetto serra e tenendo in considerazione la CO2 indiretta generata dalla 

produzione di energia elettrica sulla base delle tabelle medie nazionali aggiornate - "mix energetico": è già 

evidente l'effetto positivo connesso all'introduzione delle fonti di energia rinnovabile (solare e cippato). 

Anno 2018 2019 2020 2021 

Quantità CO2  prodotta (t)* 395 406 484 450 

CO2/vino (t CO2/hl vino) 0,0121 0,0142 0,0156 0.0142 

* da inventario nazionale UNFCCC per l'anno in corso 
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Obiettivi 

I vari interventi per la riduzione dei consumi energetici, sono finalizzati anche all'abbattimento delle emissioni 
di gas serra (v.  Piano degli Obiettivi ). 
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3.4 CONSUMO DI RISORSE IDRICHE  

Il principale consumo di risorse idriche in Cantina è dovuto alle operazioni di lavaggio 

dei locali ed attrezzature utilizzati per la produzione del vino, mentre consumi meno 

ǊƛƭŜǾŀƴǘƛ ŘŜǊƛǾŀƴƻ Řŀƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ ŀƴǘƛƴŎŜƴŘƛƻ Ŝ ŘŀƭƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƛ ǎŜǊǾƛȊƛ 

igienici.  

L'azienda risulta collegata all'acquedotto pubblico.  

Già dal 2013 la Cantina ha avviato il monitoraggio mensile della quantità di acqua 

consumata quale azione di miglioramento per individuare possibili aree di intervento 

per  diminuire gli impatti ambientali relativi a questo aspetto. 

Dal 2018 è attivo un sistema di di recupero delle acque di  risciacquo dell'impianto di lavaggio automatizzato per 

l'imbottigliamento (CIP), che sono recuperate e trattenute in una cisterna per il successivo riutilizzo nei lavaggi dei 

pavimenti. Negli anni successivi, sono subentrati alcuni eventi straordinari che hanno di fatto condizionato 

l'andamento dei consumi di acqua potabile: il cantiere del 2019 e la pandemia COVID-19 nel 2020. Il dato attuale 

dovrebbe essere quello stabilizzato nel nuovo assetto della cantina.  

 

Anno 2018 2019 2020 2021 

Quantità acqua consumata (m3) 6.088 8.346 5.888 7254 

Acqua consumata/vino (mc/hl vino) 0,19 0,29 0,19 0,23 

 

 

  

 

 

Obiettivi 

Ai fini della riduzione dei consumi idrici, è stato avviato un progetto finalizzato al recupero delle acque di 
scarico dell'impianto di depurazione, per i fini consentiti della normativa. 
 
Si rimanda al piano di miglioramento di cui al paragrafo 5.  
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3.5 SCARICHI IDRICI  

 

Normativa di riferimento  

¶ tŀǊǘŜ LLL 5Φ[ƎǎΦ мрнκнллс Ŝ ǎΦƳΦƛΦ άbƻǊƳŜ ƛƴ ƳŀǘŜǊƛŀ Řƛ ŘƛŦŜǎŀ ŘŜƭ ǎǳƻƭƻ Ŝ ƭƻǘǘŀ ŀƭƭŀ desertificazione, di tutela delle acque 
ŘŀƭƭΩƛƴǉǳƛƴŀƳŜƴǘƻ Ŝ Řƛ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ŘŜƭƭŜ ǊƛǎƻǊǎŜ ƛŘǊƛŎƘŜέ  

¶ [ŜƎƎŜ wŜƎƛƻƴŀƭŜ ŘŜƭƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tƛŜƳƻƴǘŜ ƴΦ моκмффл Ŝ ǎΦƳΦƛΦ ά5ƛǎŎƛǇƭƛƴŀ ŘŜƎƭƛ ǎŎŀǊƛŎƘƛ ŘŜƭƭŜ ǇǳōōƭƛŎƘŜ ŦƻƎƴŀǘǳǊŜ Ŝ ŘŜƎƭƛ 
ǎŎŀǊƛŎƘƛ ŎƛǾƛƭƛέ  

¶ Autorizzazione unica ambientale SUAP 30/01/2017 + Autorizzazione unica ambientale SUAP 21/11/2018 (nuovo depuratore) 

 

La Cantina presenta due scarichi idrici:  

¶ uno scarico superficiale per le acque meteoriche, nel Rio Talloria di 

Castiglione (servito da vasca di laminazione) 

¶ uno scarico in fognatura delle acque di produzione e servizi igienici 

(servita da impianto di depurazione MBR  a fanghi attivi).  

A tal fine l'azienda dispone di una prima AUTORIZZAZIONE UNICA 

AMBIENTALE del 30/01/2017, con validità di 15 anni. Nel 2018 è stata inviata agli Enti competente una domanda 

di variazione dell'AUA in vigore, per autorizzare le seguenti modifiche: 

V razionalizzazione della rete fognaria interna con separazione delle acque meteoriche da quelle di processo 

V realizzazione di una vasca di laminazione delle acque di pioggia da tetto e piazzali, con recapito in acque 

superficiali (torrente Talloria), al fine di minimizzare l'impatto idraulico dello scarico sul torrente 

V smantellamento del precedente depuratore a fanghi attivi, per la sostituzione con un impianto a maggior 

efficienza, parzialmente interrato, con la tecnologia Membran Bio Reaction (MBR); il depuratore recapitante 

in pubblica fognatura, è dimensionato per raggiungere i livelli di trattamento previsti per lo scarico in acque 

superficiali dal D.lvo 152/06 

Alla domanda è quindi seguita da parte degli Enti Competenti, una Autorizzazione Unica Ambientale di 

integrazione al provvedimento del 2017, questa datata 21/11/2018, a completa autorizzazione del nuovo 

assetto di trattamento acque (la scadenza rimane quella indicata nell'AUA 30/01/2017).   

Il progetto è stato concluso il 13/02/2019, con collaudo finale ed avvio del nuovo scarico.  

Pur scaricando in pubblica fognatura, il nuovo impianto è stato progettato anche per il rispetto dei limiti più 

restrittivi per gli scarichi destinati alle acque superficiali. 

 

Le acque meteoriche non necessitano di trattamento qualitativo delle acque di prima pioggia come previsto 

ŘŀƭƭΩart. 7 del Regolamento regionale n. 1/R della Regione Piemonte, del 20 febbraio 2006; se ne prevede però la 

laminazione, con una apposita vasca che riduce i picchi di portata sul torrente Talloria. 

 

Di seguito lo schema del nuovo impianto di trattamento pienamente in funzione.  
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NUOVO IMPIANTO DI DEPURAZIONE DELLE ACQUE REFLUE  

 

Di seguito lo schema del nuovo impianto: 

 

 

 
 
 
 
 
 

figura 5 schema del nuovo impianto di depurazione 
 
 
 
 

Le vasche di ossidazione biologica risultano 

completamente interrate, al  fine di ridurre 

l'impatto visivo, gli eventuali odori e razionalizzare 

l'uso del suolo (v. rendering a lato, zona 

depuratore). Il blocco MBR è invece collocato fuori 

terra. Si veda anche ALLEGATO 3 relativo 

all'ampliamento.   

                                                                                       

 

                     figura 6 grafica zona depuratore 

 

 

Il nuovo impianto ha richiesto la formalizzazione di un contratto di assistenza, che prevede interventi ed analisi con 

frequenza superiore a quella richiesta degli enti di controllo nell'AUA vigente. A questo si sommano i controlli 

giornalieri a cura dei nostri manutentori interni, registrati su un apposito "quaderno di impianto". 

 
 

 
figura 7 foto modulo esterno MBR  

pre 
decantaz
ione  

equalizzazione  

 

ossidazione biologica  ispessit. 
fanghi  

ultrafiltrazione (MBR) 

micro-
filtraz.  

stazione 
pompag-
gio  

loc. tecnico reagenti 

scarico fogna 

vasca interrata 
laminazione meteoriche 

vasche ossidazione 
biologica interrate 

modulo esterno MBR 

futura COCLEA fanghi 



 

  
DICHIARAZIONE AMBIENTALE 2022 23 
 

0,00

0,02

0,04

0,06

0,08

0,10

0,12

2018 2019 2020 2021

Fattori di scarico per vino prodotto (kg/hl)

COD/vino  (kg/hl vino)

BOD/vino  (kg/hl vino)

SST/vino  (kg/hl vino)

9,5

200

250

500

4

0,4

1

2

10

30

0,6

30

1

7,3

7

5

29

0,1

0,01

0,43

0,1

7,33

0,5

0,01

0,2

0,005

0 100 200 300 400 500 600

pH max

SST

BOD

COD

Ferro

Rame

Zinco

Solfiti

Fosforo tot.

Azoto ammon.

Azoto nitroso

Azoto nitrico

Fenoli

Valori allo scarico mg/l

analisi ufficiale
20/10/2021

limiti AUA2018

ANALISI SCARICHI E VOLUMI 

 

I dati dell'anno 2018, sono relativi al 

precedente assetto depurativo.  

All'attivazione del nuovo depuratore si 

è riscontrato un immediato 

miglioramento dei fattori di scarico per 

vino prodotto, come evidente 

dall'andamento dei "fattori di scarico". 

   

Nel grafico sottostante "confronto acqua consumata/scaricata" 

vengono riportate le differenze tra acqua prelevata 

dall'acquedotto ("entrata") e acqua scaricata dal depuratore 

("uscita"). La maggior quantità di acqua in scarico rispetto al 

carico, sino al completamento degli interventi del 2018, era dovuta 

alla presenza di acque meteoriche che raggiungevano il 

depuratore, apporto che si è ridotto drasticamente con la recente 

razionalizzazione. 

 

 

Ҩ{ŎŀǊƛŎŀǘƻ ƛƴ ŦƻƎƴŀǘǳǊŀ                                                                        !ƴƴƻҦ 2018 2019 2020 2021 

Quantità acqua scaricata (m3) 9.959* 8599 7704 9928 

*Dato stimato: a causa della rottura del contatore allo scarico in luglio 2018, vengono sommati al dato rilevato dallo strumento sino a quando era ancora in funzione 
(8024 mc), i dati di consumo idrico da luglio a dicembre 2019.Il contatore, di competenza del Gestore fognario, ad oggi è funzionante. 
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Obiettivi 

L'azienda ha concluso l'ambizioso progetto di ammodernamento del sistema di scarico riguardante sia le 
acque meteoriche che quelle di processo (v. par. 1.4.3). 
Questo ha consentito di: 
V separare completamente le acque meteoriche, che prima in parte significativa confluivano all'impianto 

di depurazione 
V ridurre l'impatto idrologico delle piogge, tramite una vasca di laminazione 
V ridurre le emissioni inquinanti, attraverso una nuova tecnologia che consente il rispetto dei limiti più 

restrittivi (MBR). 
 
Al fine di migliorare ulteriormente la gestione dell'impianto, incrementandone l'efficienza e riducendo 
l'impatto ambientale connesso ai trasporti dei fanghi di trattamento, è prevista l'installazione di una coclea 
di disidratazione entro la metà del 2022. 

 

 
 

3.6 IMPATTO VISIVO  

Il territorio delle Langhe, in cui la Cantina è inserita, è diventato nel 

нлмп tŀǘǊƛƳƻƴƛƻ ŘŜƭƭΩ¦ƳŀƴƛǘŁ ¦b9{/hΦ  

! ǉǳŜǎǘƻ ǇǊƻǇƻǎƛǘƻΣ ƭŀ wŜƎƛƻƴŜ tƛŜƳƻƴǘŜ Ŝ ƭΩ¦ƴƛƻƴŜ ŘŜƛ /ƻƳǳƴƛ ŘŜƭ .ŀǊƻƭƻ Ƙŀƴƴƻ ǇǊƻƳƻǎǎƻ ƴŜƎƭƛ ǎŎƻǊǎƛ ŀƴƴƛ  

un progetto di valorizzazione del paesaggio delle Langhe che miǊŀǾŀ ŀ ŦŀǾƻǊƛǊŜ ƭΩƛƴǘŜƎǊŀȊƛƻƴŜ Ŝ ƭŀ ŎƻƴǾƛǾŜƴȊŀ  

delle necessità di sviluppo con la salvaguardia del paesaggio. Tra le aree individuate per gli interventi di  

valorizzazione del paesaggio vi è stata anche quella in cui sorge la Cantina, che negli anni 2012-­-2014 ha  

ƛƴǎǘŀƭƭŀǘƻ ŀƭŎǳƴŜ ƻǇŜǊŜ Řƛ ƳƛǘƛƎŀȊƛƻƴŜ ŀƳōƛŜƴǘŀƭŜ ǇŜǊ ǊƛŘǳǊǊŜ ƭΩƛƳǇŀǘǘƻ ǾƛǎƛǾƻ ǎǳƭ ǘŜǊǊƛǘƻǊƛƻ ŎƛǊŎƻǎǘŀƴǘŜΦ [Ŝ  

opere che risultano più impattanti sono i vinificatori in acciaio e la sezione di diraspatura e pigiatura presenti  

nel lato ovest della /ŀƴǘƛƴŀΣ ŎƘŜ ǎƻƴƻ ǎǘŀǘŜ ƳƛǘƛƎŀǘŜ Ŏƻƴ ƭΩƛƴǎǘŀƭƭŀȊƛƻƴŜ Řƛ ǇƛŀƴǘŜ Řƛ ƎƛƴŜǇǊƻΦ  

 

 

Obiettivi 

L'azienda ha quasi completato l'obiettivo di riduzione dell'impatto paesaggistico che prevedeva: 
V una particolare cura architettonica dell'ampliamento 
V la completa risistemazione delle aree esterne  
V il tinteggio della vecchia sede  
V l'incremento della superficie a verde (prato, siepi, alberatura) 
V il completo mascheramento dei nuovi impianti in copertura all'interno della "veletta" 
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3.7 RIFIUTI E SOTTOPRODOTTI 

 

Normativa di riferimento  

¶ tŀǊǘŜ L± ¢ƛǘƻƭƻ L 5Φ[ƎǎΦ мрнκнллс Ŝ ǎΦƳΦƛΦ άbƻǊƳŜ ƛƴ ƳŀǘŜǊƛŀ Řƛ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ŘŜƛ ǊƛŦƛǳǘƛ Ŝ Řƛ ōƻƴƛŦƛŎŀ ŘŜƛ ǎƛǘƛ ƛƴǉǳƛƴŀǘƛέΦ  

¶ DECRETO LEGISLATIVO 3 settembre 2020, n. 116 "Attuazione della direttiva (UE) 2018/851 che modifica la direttiva 
2008/98/CE relativa ai rifiuti e attuazione della direttiva (UE) 2018/852 che modifica la direttiva 1994/62/CE sugli imballaggi 
e i rifiuti di imballaggio." 
 

 
[Ŝ ŘƛǾŜǊǎŜ ǘƛǇƻƭƻƎƛŜ Řƛ ǊƛŦƛǳǘƛ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŀƭƭΩƛƴǘŜǊƴƻ ŘŜƎƭƛ ǳffici e locali della Cantina sono raccolte separatamente in 

cassonetti suddivisi per le differenti tipologie: carta, plastica, 

indifferenziato.  

Durante  il processo  di imbottigliamento  e  confezionamento, inoltre, 

viene  effettuata  una  suddivisione merceologica tra carta, plastica, 

vetro e imballaggi misti.  

L ǊƛŦƛǳǘƛ ǊŜƎƻƭŀǊƳŜƴǘŜ ǇǊƻŘƻǘǘƛ ŘŀƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ǎƛ ŎƭŀǎǎƛŦƛŎŀƴƻ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭƳŜƴǘŜ 

nelle categorie: 

V Vetro: bottiglie rotte, bottiglie intere destinate a smaltimento;  

V Plastica: imballaggi (film plastici autoadesivi, film plastici 

termoretraibili, barattoli), rifiuti in plastica dagli uffici;  

V Carta/cartone: imballaggi, carta derivante dalle attività degli uffici;  

V Rifiuti indifferenziati: imballaggi di materiali misti, rifiuti indifferenziati dagli uffici;  

V OrganiciΥ ŦŀƴƎƘƛ ŘŜƭƭΩƛƳǇƛŀƴǘƻ Řƛ ŘŜǇǳǊŀȊƛƻƴŜΦ 

 

Vi sono poi altre categorie di rifiuti che non sono prodotte regolarmente ma che possono essere smaltite 

ŘŀƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀΣ ǉǳŀƭƛΥ  

V Bidoni o fustini: contenitori dei prodotti di lavaggio o di prodotti enologici;  

V Imballaggi pericolosi: contenitori di prodotti da laboratorio 

V Toner: derivanti dalle attività svolte negli uffici;  

V Ferro e acciaio: derivanti dalle operazioni di manutenzione straordinarie   

V Olii esausti: derivanti dalle operazioni di manutenzione dei macchinari, degli impianti e dei mezzi;  

V Legno: costituiti principalmente da pallet non recuperati.  

 

I rifiuti prodotti dalle attività di manutenzione a cura di ditte esterne sono disciplinati attraverso la sottoscrizione 

di specifici punti contrattuali e/o all'interno del DUVRI. 

Alcuni scarti del processo di produzione non sono smaltiti, ma ceduti come sottoprodotti per utilizzi secondari:  

V i graspi 

V la vinaccia  

V la feccia  

V le farine di filtrazione 

(feccia in pasta) 

I rifiuti così ripartiti sono depositati 

in aree specifiche, secondo i criteri di 
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deposito temporaneo dei rifiuti, così come disciplinato dal D.Lgs. 152/2006 e s.m.i. , in contenitori che 

periodicamente vengono svuotati (con una frequenza da mensile a trimestrale, a seconda dei periodi di 

ǇǊƻŘǳȊƛƻƴŜύ ǇŜǊ ƭΩƛƴǾƛƻ ŘŜƛ ǊƛŦƛǳǘƛΣ ŀǘǘǊŀǾŜǊǎƻ ǘǊŀǎǇƻǊǘŀǘƻǊƛ ŀǳǘƻǊƛȊȊŀǘƛΣ ŀŘ ƛƳǇƛŀƴǘƛ Řƛ ǊŜŎǳǇŜǊƻ ƻ ǎƳŀƭǘƛƳŜƴǘƻΦ  

La tabella seguente riporta la quantità di rifiuti prodotti suddivisi per pericolosità. 

La quantità complessiva di rifiuti è fortemente influenzata dai fanghi di depurazione, che  da soli rappresentano il 

50% degli scarti prodotti: con la disidrazione prevista nel 2022, tale fenomeno dovrebbe ridursi significativamente. 

L'aumento dei rifiuti pericolosi è invece dovuto ad una pulizia straordinaria della vasca di equalizzazione dei reflui 

di lavaggio della cantina. Si sottolinea che l'anno 2018 rappresentava un periodo anomalo per la presenza di fasi di 

cantiere che hanno comportato una elevata produzione di rifiuti speciali. 

 
Anno 2018 2019 2020 2021 

Rifiuti non pericolosi (kg) 86.534 43.391 107.860 118.434 

Rifiuti pericolosi (kg) 1607 1100 1068 2722 

% Raccolta differenziata* 78% 63% 88% 85% 

Rif. non peric/vino (kg/hl vino) 2,6 1,5 3,5 3,7 

Rif. peric/vino (kg/hl vino) 0,049 0,038 0,034 0,086 

Rif. totali/vino (kg/hl vino) 2,7 1,6 3,5 3,8 

* rifiuti imballaggi misti + scarti inutilizzabili/totale rifiuti prodotti 
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3.8 USO DEL SUOLO  

[ΩƛƴŘƛŎŀǘƻǊŜ ǊŜƭŀǘƛǾƻ ŀƭƭΩƻŎŎǳǇŀȊƛƻƴŜ ŘŜƭ ǎǳƻƭƻ όōƛƻŘƛǾŜǊǎƛǘŁύ ŝ ƭΩǳǘƛƭƛȊȊƻ ŘŜƭ terreno espresso come metri quadrati di 

ǎǳǇŜǊŦƛŎƛŜ ŜŘƛŦƛŎŀǘŀΦ Lƭ ǾŀƭƻǊŜ ŘŜƭƭΩƛƴŘƛŎŀǘƻǊŜΣ ǊƛŦŜǊƛǘƻ ŀƭ ǎƻƭƻ ǎƛǘƻ produttivo, senza tener conto della superficie dei 

vigneti afferenti alla Cantina Terre del Barolo è costante dal 2008 alla data di aggiornamento della presente 

Dichiarazione Ambientale ed è pari a circa il 6л҈ ǎǳ Řƛ ǳƴΩŜstensione del sito di circa 21.000 m2.  

L'aspetto entra a far parte del tema trattato negli aspetti ambientali indiretti. 

 

3.9  ASPETTI AMBIENTALI INDIRETTI e CICLO DI VITA DEL PRODOTTO 

Si tratta di quegli aspetti ambientali connessi solo indirettamente all'attività aziendale, verso cui la cantina può 

comunque avere una capacità di controllo. 

Sono individuati e trattati i seguenti aspetti indiretti: 

Soci della cantina 

vengono effettuati regolari incontri e sopralluoghi finalizzati a trattare anche gli aspetti ambientali connessi con la 

cura del vigneto quali ad esempio uso fitosanitari, manutenzione attrezzature, concimazione, potature, interventi 

sul territorio, gestione rifiuti, lavaggio mezzi. 

La cantina persegue inoltre specifici protocolli "compatibili" v. riquadro Obiettivi. 

Manutentori e ditte esterne 

I rifiuti ed altri possibili aspetti ambientali delle attività svolte per l'azienda sono trattate in apposite procedure 

interne che prevedono la sottoscrizione di requisiti contrattuali specifici, la fornitura di tutte le garanzie normative, 

oltre che controlli in campo.  

Cantieri edili 

In caso di cantieri edili, questi vengono trattati preventivamente analizzandone gli aspetti ambientali, secondo una 

procedura dedicata, in collaborazione con tutte le figure interessate. 

 

Obiettivi 

La cantina promuove la riduzione degli impatti della produzione dell'uva e la coltura viticola conservativa 
del paesaggio, attraverso alcuni protocolli sintetizzati in allegato 4. 
Questi sono sostenuti tramite incentivi economici, incontri, formazione, sopralluoghi, iniziative di 
promozione presso i clienti finali. 
Elenco protocolli attualmente sviluppati: 
V Protocollo "GREEN" 
V Protocollo "BIO" 
V Protocollo SPQ "Arnaldo Rivera" 
V Protocollo CRU "Arnaldo Rivera" (al momento sospeso) 

Tutti i protocolli associano ai requisiti necessari alla produzione di uve di alta qualità, anche regole per il 
rispetto dell'ambiente e del consumatore. In particolare sono sempre previsti l'applicazione di tecniche 
colturali atte a preservare il suolo e la vegetazione, oltre alla riduzione dei  prodotti di sintesi impiegati. Si 
rimanda all'Allegato 4 per ulteriori dettagli. 
La cooperativa intende avviare inoltre alcuni obiettivi finalizzati a migliorare ulteriormente la gestione degli 
aspetti ambientali delle attività di campagna svolte dai soci, per i quali si rimanda al paragrafo 5. 

  

 

Obiettivi 

Tutte le ditte esterne che possono produrre rifiuti a seguito delle attività commissionate, devono 
sottoscrivere appositi impegni alla corretta gestione degli stessi, ove necessario fornendo anche evidenze.   
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4. SISTEMI DI GESTIONE  

4.1 I SISTEMI DI GESTIONE ADOTTATI IN CANTINA  
Nel corso degli ultimi anni la Cantina si è strutturata e rinnovata più volte col fine di migliorare ed ottimizzare la 

vinificazione in termini di qualità e quantità. La Cantina 

produce circa 3 milioni di bottiglie, che richiedono specifici 

canali di commercializzazione e di distribuzione.  

Per questo motivo la Cantina ha deciso nel 2000 di 

imǇƭŜƳŜƴǘŀǊŜ ǳƴ ǎƛǎǘŜƳŀ Řƛ ƎŜǎǘƛƻƴŜ ŘŜƭƭΩŀȊƛŜƴŘŀ ōŀǎŀǘƻ 

sulla qualità e sul miglioramento continuo. La certificazione 

ISO 9001 è stata implementata proprio per migliorare la 

gestione delle attività lavorative, monitorare i processi e 

ƳƛƎƭƛƻǊŀǊŜ ƭΩŜŦŦƛŎƛŜƴȊŀ Ŝ ƭΩƻǊƎŀƴƛȊȊŀȊƛƻƴŜ ŀȊƛŜƴŘŀƭŜΦ bŜƭ нллт 

la Cantina ha implementato anche lo standard ISO 22000 al fine di garantire maggiormente la sicurezza alimentare 

dei prodotti attraverso monitoraggi e controlli severi durante il processo produttivo, a tutela del consumatore 

finale.  

bŜƭƭƻ ǎǘŜǎǎƻ ŀƴƴƻ ƭŀ /ŀƴǘƛƴŀ ǎƛ ŝ Ǉƻǎǘŀ ƭΩƻōƛŜǘǘƛǾƻ Řƛ ƻǘǘŜƴŜǊŜ ƭŜ certificazioni BRC e IFS. Questi standard risultano 

ŜǎǎŜƴȊƛŀƭƛ ǇŜǊ ƛƭ ƳŀƴǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƛ ǊŀǇǇƻǊǘƛ Ŏƻƴ ƭŜ ƎǊŀƴŘƛ ŘƛǎǘǊƛōǳȊƛƻƴƛ ŜǳǊƻǇŜŜΦ LƴŦŀǘǘƛ ƭΩƻǘǘŜƴƛmento di tali 

certiŦƛŎŀǘƛ ŝ ǳƴŀ ƎŀǊŀƴȊƛŀ ŘŜƭƭΩŜŦŦƛŎƛŜƴȊŀ Ŝ ŘŜƭƭŀ ǎƛŎǳǊŜȊȊŀ ŀƭƛƳŜƴǘŀǊƛ ŘŜƭƭŀ /ŀƴǘƛƴŀΦ bƻƴ ǎƻƴƻ ǎǘŀƴŘŀǊŘ ǎǇŜƴŘƛōƛƭƛ Ŏƻƴ 

ŎƭƛŜƴǘƛ ǇǊƛǾŀǘƛΣ Ƴŀ ǳǘƛƭƛȊȊŀōƛƭƛ ŜǎŎƭǳǎƛǾŀƳŜƴǘŜ ǘǊŀ ŀȊƛŜƴŘŜ άōǳȅŜǊǎέ Ŝ άǎŜƭƭŜǊǎέΦ  

Un passo successivo è stato svolto tra il 2007 e il 2009 cƻƴ ƭΩƻǘǘŜƴƛƳŜƴǘƻ ŘŜƭƭƻ ǎǘŀƴŘŀǊŘ ISO 22005:2007 Barolo 

5h/D ǾƛƎƴŜǘƻ άwƻŎŎƘŜέΦ [ŀ ŎŜǊǘƛŦƛŎŀȊƛƻƴŜ ŝ ƭΩŜǾƛŘŜƴȊŀ ŘŜƭƭŀ Ǌƛƴtracciabilità di filiera, dove la Cantina è in grado di 

tracciare e rintracciare ogni singolo avvenimento e processo dal vigneto al cliente finale. È una tutela maggiore per 

il consumatore che avrà la garanzia che ciò che assaggia è il prodotto esclusivo di un determinato territorio. Il 

campo di applicazione di tutte le norme riguarda prettamente la produzione, le infrastrutture e il personale. 

Particolare riguardo è dato al monitoraggio dei processi e ai controlli in produzione.   

La certificazione ISO 9001 invece, spazia anche nel reparto commerciale con misurazioni di processo e di 

prestazioni del reparto, non presenti per gli altri standard. A partire dal 2010 la Cantina Terre del Barolo ha 

adottato un Sistema di gestione Ambientale implementato in base ai requisiti della norma ISO 14001. Il Sistema di 

Gestione Ambientale è descritto nel manuale di sistema ed è stato integrato con i già esistenti sistemi di gestione 

della cantina, con procedure e istruzioni operative complementari.  

La Cantina Terre del Barolo, essendo una cooperativa, riconosce la sua importanza come ruolo sociale e per 

ŘƛŦŦƻƴŘŜǊŜ ƭŀ ǇǊƻǇǊƛŀ ŀǘǘŜƴȊƛƻƴŜ ǇŜǊ ƭΩŀƳōƛŜƴǘe e sensibilizzare i clienti ed i fornitori verso comportamenti sempre 

più orientati alla sostenibilità ambientale e alla tutela del territorio, ha deciso di aderire al Regolamento CE 

n.1221/2009 del 25/11/2009 (EMAS). Nel 2012 è stata ottenuta la certificazione ISO 14001 e nel 2013 la 

registrazione EMAS.  

L'azienda inoltre dispone di un sistema per la gestione dell'energia certificato nel 2019 secondo la norma ISO 

50001. 
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4.2 ORGANIGRAMMA AZIENDALE  
 
Il Sistema di Gestione Ambientale della Cantina individua 

alcune funzioni principali:  

 

 

¶ il Responsabile del Sistema di Gestione Qualità 

(RSGQ), che garantisce la coordinazione dell'intero 

sistema integrato qualità-ambiente; 

 

¶ il Responsabile del Sistema di Gestione Ambientale 

(RSGA), che ha la ŦǳƴȊƛƻƴŜ Řƛ ƎŀǊŀƴǘƛǊŜ ƭΩŀǘǘǳŀȊƛƻƴŜ Ŝ ƛƭ 

mantenimento del Sistema di Gestione Ambientale in 

conformità ai requisiti della normativa di riferimento;  

 

¶ il Manutentore interno (OMAN) che garantisce l'attuazione dei controlli e manutenzioni sulle macchine ed 

impianti, coordinando gli interventi esterni anche ai fini della riduzione e verifica dei consumi energetici, oltre 

che raccogliere ed elaborare i dati relativi agli aspetti ambientali significativi, anche in collaborazione con il 

Responsabile Controlli e Monitoraggi (RCM). 

 

 

 

 

[Ŝ ǇǊƛƴŎƛǇŀƭƛ ŦƛƎǳǊŜ ŀȊƛŜƴŘŀƭƛ ǎƻƴƻ ǊŀǇǇǊŜǎŜƴǘŀǘŜ ƴŜƭƭΩƻǊganigramma aziendale nella pagina seguente. 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

  














































